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PRESENTACION

1 vino trasciende el tiempo y las fronteras del espacio, puesto

que es un legado del hombre y su vinculo con el dios Baco,

desde la lengua comun que se transmite entre el agua, las
cepas, los frutos y el vino que albergan una sabidurfa sin tiempo.

La tierra de Aguascalientes sabe de la vid y el vino, y conlleva
en ella bajo la luz de un sol y cielo diafano el secreto de una historia
que la fragilidad de la memoria casi lleva al olvido, pero que es res-
catada en la obra del doctor Luciano Ramirez Hurtado, pues con su
agudo y reflexivo analisis histérico, como siembra en tierra fértil, da
luz a la historia de la vitivinicultura de Aguascalientes.

ILa compleja trama de factores sociales, politicos, econémicos
vinculados a diversos actores en torno al tema es habilmente deve-
lada por el autor desde los origenes coloniales de la actividad pro-
ductiva hasta la actualidad. La vitivinicultura en Aguascalientes fue
inspiracion de un suefio promisorio de riqueza y porvenir, lo que
motivé un esfuerzo humano constante de lucha entre los limites
que imponia la naturaleza, sumado a los diversos conflictos politi-
cos, econémicos y sociales.

La investigacion historica efectuada por el autor sobre las
valiosas y cuantiosas fuentes documentales consultadas articuld un
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juego entre la micro y macro vision del tema. Permitiendo, de esta
manera, comprender la evolucién de una actividad de origenes y
produccion artesanal tradicional, transitando posteriormente por
una acelerada industrializacion, hasta llegar a la modernizacion de la
actividad logrando trascender las fronteras nacionales, para integrar-
se en la red de relaciones de un contexto internacional, nutriendo las
caractetisticas de la vid y el vino, como también su festejo popular
en torno a la Feria de la Uva.

El analisis efectuado pone de manifiesto con rigor cientifico los
vaivenes de la vitivinicultura de Aguascalientes en un marco nacional e
internacional, y nos deja entrever el constante esfuerzo, sudor y tesén
de un pueblo, las estrategias implementadas por los diversos actores
gubernamentales, institucionales, asi como patriarcas de la industria,
cuya resultante ha dejado huellas culturales materiales e inmateriales en
el territorio local.

Invitamos la lectura de esta valiosisima obra que junto a los ac-
tuales vifiedos y vinos de Aguascalientes y amparados por el velo de La
Catrina de José Guadalupe Posada como anfitriona y custodia, evitan la
muerte de la identidad en torno a la vid y el vino, al quedar plasmada e
inmortalizada en la presente historia de la vitivinicultura aguascalentense.

Dra. Arq. Lorena Manzini
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1 tema de la historia de la vitivinicultura en Aguascalientes

ha recibido escasa atencion por parte de los estudiosos.

Menos interés ha despertado todavia el tema de la Feria
de la Uva.

Son escasos los textos sobre la historia vitivinicola de Aguas-
calientes en el siglo XX. Alejandro Topete del Valle —apoyado en
fuentes muy limitadas— dedic6 nueve paginas al tema de “La vid y el
vino en Aguascalientes”,! se trata de una serie de notas en las que
el autor hace un rapido recorrido por el cultivo de la vid en la villa
de Aguascalientes, desde la época colonial, pasando por el fomento
que se le imprimi6 en el siglo XIX, hasta llegar a la etapa vigorosa de
ampliacion en la segunda mitad del XX. El texto esta encaminado a
exaltar el arribo y presencia del vitivinicultor Nazario Ortiz Garza,
fundador de Vifiedos Ribier y de la Compania Vinicola de Aguasca-
lientes. Desde luego son apuntes sumamente utiles y punto de par-
tida obligado para emprender esta investigacion, pues dan cuenta de
variedades de uva, tipos de vino y licores, personas que plantaron

1 “Lavid y el vino en Aguascalientes”, en Alejandro Topete del Valle, Aguascalientes. Guia
para visitar la cindad y el estado, Aguascalientes, edicion del autor, 1973, pp. I-IX [después de
las 208 paginas de texto].
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vifiedos, dimensiones de espacio cultivado en ciertas etapas de la
historia, e importancia y retos de la industria vitivinicola en Aguas-
calientes al momento de escribir el texto.

Figura 1. Nazario Ortiz Garza en vifiedo.

Otro trabajo que aporta datos e informacion relevantes —aun-
que un tanto cuanto estadisticos y fragmentados dado que se apoyd
en revistas, boletines y fuentes gubernamentales basicamente—, es
el del historiador francés Jean Meyet,” La vitivinicultura en México, el
caso de Agnascalientes. Se trata de una serie de textos breves, sin un or-
den estricto; varios de ellos bien documentados y algunos apenas
como esbozos, acompanados de graficas, cuadros y fotos, publi-
cados a manera de estampas sueltas —cuya presentaciéon es como
de una ficha o tarjeta en un félder o carpeta—, en los que el autor
trata por separado temas independientes, en apariencia inconexos,

2 Jean Meyer (con la colaboracion de Beatriz Rojas, Helio de Jests Velasco, Othon Villalo-
bos de la Serna, Reynaldo Meyer y Francisco Vela Robles), L4 VTTTIVINICULTURA.
La vitivinicultura en México. El caso de Aguascalientes, Zamora, El Colegio de Michoacan-
Centro de Estudios Rurales, 1985, 25 pags. los temas tratados son: “El vifiedo mexicano”,
“Las zonas del vifiedo”, “El proceso”, “Industria vinicola”, “El mercado nacional”, “El
destino de la uva”, “El problema social del alcoholismo”, “Vino... contra el alcoholis-
mo”, “El vifiedo en Aguascalientes”, “La vid en Aguascalientes”, “La produccién de la
uva en Aguascalientes”, “Produccion y vendimia”, “Un vifiedo en produccion: Pabellon,
Aguascalientes”, “Costo del cultivo”, “Industrias vinicolas”, “Industrias procesadoras”,
“Crisis de la viticultura”, “Crisis de la industria vinicola”, “Perspectivas”.
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pero que en un momento dado el historiador o estudioso puede
relacionar entre si.

Nos propusimos, entonces, hacer un estudio de la produc-
cién de uva y fabricacion del vino en Aguascalientes, considerando
antecedentes histéricos, enfocando el fenémeno de la agroindustria
principalmente en el periodo 1954-1982 y siguiendo el halo del fe-
némeno hasta nuestros dias. A la par de ese fenémeno, esbozamos
aspectos de la Feria de la Uva.

Enunciamos algunas de las iniciales preguntas rectoras que
guiaron la presente investigacion: ¢Fue Aguascalientes, durante la
época colonial, una regién vitivinicola privilegiada, con exenciones
fiscales, de acuerdo a los intereses colonizadores de la Corona y por
ello toleraron la fabricacién de chinguirito? ¢De qué manera se fo-
mento el cultivo de la vid en el siglo XIX por los gobiernos emana-
dos del régimen de la Revolucion, para tratar de convertirla en una
actividad econémica importante para el sector agrario de la entidad?
¢Reunfa la geografia del estado las condiciones climaticas adecuadas
para posicionar con éxito el producto de la uvar ;Fueron el cultivo
de la vid y la fabricacién de vino acciones de caracter esencialmente
doméstico hasta la primera mitad del xX? :Cémo llegé a convertirse
la agroindustria en una actividad netamente comercial, mas alla de la
produccion para el autoconsumo? ¢Se puede dividir el panorama de
la historia de la vitivinicultura en Aguascalientes en el siglo XX, en
antes y después de la llegada de Nazario Ortiz Garzar :De qué ma-
nera influyeron las relaciones politicas de éste y como fue que se be-
neficiaron los vitivinicultores locales? ;Cémo llegd Aguascalientes a
convertirse en el estado lider productor de uva a nivel nacional y sede
de las principales empresas productoras de vino? ¢Qué cambié con
el auge de la vitivinicultura en la region? ¢Fue la vitivinicultura la ac-
tividad que articul6 la economia agraria de Aguascalientes? ¢En cua-
les mercados incursionaron las empresas vitivinicolas establecidas y
fundadas en el estado en la segunda mitad del siglo Xx? :En qué mo-
mento entraron las unidades ejidales? ;Cuales fueron las fuentes de
financiamiento para los vitivinicultores? ¢En qué medida intervino el
Estado para proteger la agroindustria nacional? ;Cuadl fue el papel de
las autoridades estatales y federales? :Qué factores intervinieron para
que en la década de 1980 entrara en crisis y se colapsara?

Por otro lado, también nos formulamos las siguientes inte-
rrogantes: ¢Como surge y qué fue la Feria de la Uva de Aguascalien-
tes? ¢En cuales ferias se inspir6? ¢Cual fue su dinamica, estructura
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y verdadera dimension? ¢Qué tipo de intereses estaban detras de
las celebraciones? ¢Se trataba de una celebracion para las elites o
para los sectores populares? ;Qué queda de la fama e identidad de
Aguascalientes como una zona tradicionalmente vitivinicola? A lo
largo de los ocho capitulos que integran el libro, tratamos de res-
ponder algunas preguntas, pero otras siguen abiertas, como se vera
en el Epilogo.

Haciendo una breve descripcion de nuestro tema, tenemos que
los hortelanos, vifiateros y cosecheros de uva, luego de la fundacién
de la villa de Aguascalientes, gozaron una situacion de privilegio, debi-
do a que era una poblacion de espafioles y de frontera con los indios
chichimecas, razon por la cual las Leyes de Indias —en lo que respecta
a la produccion vitivinicola— se aplicaron discrecionalmente, hasta la
instalacioén del Tribunal de la Acordada (1750). De una u otra for-
ma se las ingeniaban para salir bien librados. A finales del siglo Xvir
(1784), una gran parte de los habitantes de la villa de Aguascalientes
se dedicaba a la fabricacién y comercializacion de chinguirito, una de
las tantas bebidas prohibidas por el gobierno colonial, y encontraba
la manera de evadir las disposiciones, alegando que desde siempre
se le habfa permitido y tolerado; tal bebida era vendida y consumida
tanto en Aguascalientes como en los reales de minas cercanos. Las
autoridades correspondientes habfan mostrado tolerancia, pero de
cuando en cuando, a partir de denuncias, se realizaban diligencias
judiciales por el juzgado de bebidas prohibidas, antes de las refor-
mas borboénicas.

Durante el siglo XIX, el cultivo de la vid y la fabricacion de vino
en cantidades bastante limitadas se efectuaron de manera doméstica,
tanto en la ciudad capital asi como en pequefios vifiedos cercanos a
ella, todo lo cual respondia a una antigua tradicién hortelana.

Aunque desde el Porfiriato los gobiernos locales trataron
de incentivar el cultivo de la vid a mayor escala, mediante exencio-
nes de impuestos y regalando cepas a los agricultores, el campo de
Aguascalientes se mantuvo estancado durante el periodo revolucio-
nario y los afios veinte, hasta la construcciéon de la Presa Plutarco
Elfas Calles.

Enla década de 1940, todavia privaba una mentalidad de cor-
te protocapitalista, que daba poco valor al trabajo, la inversion, el
riesgo y la ganancia en el cultivo de la vid y la produccién del vino.
Ello se vio reflejado en los esfuerzos por parte de varios viticultores
pequeno-propietarios, pioneros en la agroindustria.

20
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Nazario Ortiz Garza (n. en Saltillo, Coahuila, en 1893, m. en
Ciudad de México en 1991), elemento clave y principal exponente
tanto a nivel nacional como estatal, invirtié ¢l mismo y promoviod
—gracias a sus relaciones politicas, econdémicas y sociales— que otros
empresatios invirtieran sus capitales en tierras, vifiedos y vinicolas,
consiguiendo que la vitivinicultura fuese la actividad que dinamizé
la economia rural de Aguascalientes durante ese petiodo.

Fue nuestro interés primordial destacar los rasgos esencia-
les de la vitivinicultura en la era de explotacion intensiva asi como
de la Feria de la Uva, teniendo en el centro de estos procesos la in-
contrastable figura del magnate nortefio y la de los miembros de la
Asociacion de Vitivinicultores de Aguascalientes (creada en 1955
y disuelta tres décadas mas tarde, en 1985), es decir, las empresas y
empresarios vitivinicolas que se establecieron en Aguascalientes en
la segunda mitad del siglo xx.

Ellos conformarfan una burguesia o empresariado industrial
regional, con caracteristicas especificas. Destacar las reacciones de
los vitivinicultores y el rol del Estado en el periodo llamado E/Mila-
gro Mexcicano y ante la crisis econémica fue objeto de nuestro interés.

Reconstruir fragmentos de la historia de algunas de las em-
presas vitivinicolas mas importantes, a partir de la consulta de fuen-
tes documentales (escrituras del Registro Publico de la Propiedad,
datos estadisticos localizados en archivos locales, memorias ad-
ministrativas e informes de gobierno), pero sobre todo hemero-
graficas (diarios locales principalmente, y algunos de circulacion
nacional) y escasa bibliografia (tesis, libros especializados y auto-
biograficos), en este trabajo nos propusimos analizar la participa-
ci6én de esas agroindustrias.

Cabe sefialar que, en ningin momento, intentamos hacer his-
toria econémica, aunque s consideramos variables como produc-
cién, industrializacién, comercializacion, inversion y crisis, a rafz de
la instauracion de un nuevo modelo econémico caracterizado por el
proteccionismo y subsidios de parte del Estado nacional, asi como
de diversos apoyos y prerrogativas otorgados por distintas adminis-
traciones gubernamentales, hasta llegar a la época del populismo, el
desarrollismo y, finalmente, la crisis econémica que nuestro pais pa-
deci6 con el modelo neoliberal de los ochenta. Fue objeto de nues-
tra preocupacion registrar, para su analisis, un amplio espectro de
elementos que intervienen en el fenémeno vitivinicola, tales como:
distribucion en el territorio, produccion de uva, fabricacion de vino,
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capital con que contaban, presencia de los extranjeros, el tipo de
empresa y acceso a los créditos.

En el renglon viticola consideramos —hasta donde las fuen-
tes lo permitieron— aspectos como: ubicacioén de vifiedos; nom-
bres de viticultores mas destacados; variedades de uva plantadas y
su procedencia; enfermedades mas frecuentes; técnicas empleadas;
inversiones e infraestructura con que contaban; centros de investi-
gacion, organizaciones, instituciones de fomento; numero de hec-
tareas sembradas, toneladas cultivadas, derrama econémica directa
e indirecta.

En el rubro de vinicultura recabamos informacion relativa a
duefios de vinicolas (si eran empresas familiares, de politicos-em-
presarios o inversionistas locales, nacionales y extranjeros); capital
social o asociativo; acceso a créditos; asociaciones ad hoc que se crea-
ron; diversificacion empresarial e inversiones (en vifiedos, en vini-
colas, en ganado, en comercios de otro giro, etc.); instalaciones con
capital fijo con que contaban (bombas, tanques de almacenamiento,
molinos, trituradoras, fermentadoras, alambiques, toneles, bodegas,
destiladoras, embotelladoras, etc.); marcas de los productos vinicos,
propias y de maquila; produccion de vino para el consumo local y
nacional; exportaciones limitadas, con base en convenios internacio-
nales; potencial econémico y capitales invertidos; empresas filiales,
practicas oligopdlicas o de control sobre los procesos de recolec-
cién, produccion, elaboracion y condiciones de comercializacion en
una estructura productiva determinada.

Todo ello fue objeto de nuestra atencion en este estudio, en-
marcado en vatios modelos econémicos establecidos por el Estado
mexicano: apoyos gubernamentales, proteccionismo, politica eco-
némica en materia de fruticultura en la época del llamado Milagro
Mexicano, asi como en el periodo del populismo y el desarrollismo
econémico.

Fue inevitable reparar en la Feria de la Uva, que fue tradicio-
nal de Aguascalientes. Focalizamos el andlisis en los origenes de la
misma, es decit, en como se fue gestando la idea de crear una festi-
vidad y los esfuerzos que se desplegaron en los afios subsiguientes
para fincarla en las raices identitarias y culturales de sus habitantes;
continuamos destacando los rasgos esenciales de la verbena en las
¢épocas del despegue, esplendor y decadencia de la historia de la vi-
tivinicultura en Aguascalientes. Detras de la Feria de la Uva, habia
poderosos intereses econémicos, compromisos politicos, necesidad
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de presencia y estatus sociales; todo ello en medio de un complejo
entramado de redes de poder socioeconémico. Las empresas perio-
disticas jugaron un papel fundamental y se prestaron para promover
de manera importante y, por momentos, de forma un tanto cuanto
artificial la relevancia de las celebraciones.

El desarrollo intensivo de la vitivinicultura en México en
general, y de Aguascalientes en particular, coincidié con la imple-
mentacion de un modelo econémico que podemos dividir en dos
momentos claramente definidos. Por un lado el de Sustitucion de
Importaciones (1940-1962) y, por otro, el de Desarrollo Estabili-
zador (1962-1970). Un tercer momento es el que va de 1970 hasta
1982, cuando los gobiernos, primero populistas y luego neolibera-
les, dan un giro de timén en la politica econémica de nuestro pais.

En las décadas que corren de principios de 1950 a principios
de 1980, la vitivinicultura en Aguascalientes experimenté un desa-
rrollo muy importante a nivel nacional, a tal grado que se volvid
atractivo para la inversion. Personas procedentes de otras partes del
pafs (ex funcionarios metidos a empresarios) y aun del extranjero
(principalmente de naciones de fuerte tradicion vitivinicola como
Espafia, Francia e Italia), decidieron establecerse, invertir en tierras
para cultivar vides y/o fundar compaiifas vinicolas.

En efecto, fue en el marco de la Segunda Guerra Mundial
cuando los pafses europeos que estaban en conflicto dejaron de ex-
portar sus productos vinicos, precisamente por estar inmiscuidos en
una economia de guerra y porque sus mercados quedaron trastoca-
dos y desestructurados.

En la década de 1960, México ingresa a la Asociacion Lati-
noamericana de Libre Comercio (ALALC) y en la de 1980 al Acuerdo
General sobre Aranceles Aduaneros y Comercio (General Agree-
ment on Tarifs and Trade o GATT, por sus siglas en inglés) y poco
a poco se abri6 al mercado, teniendo que competir con paises del
Cono Sur tradicionalmente vitivinicolas, como Chile y Argentina,
cambiando con ello el tema del proteccionismo exacerbado.

El agotamiento del modelo econémico proteccionista, en
combinacién con una serie de factores tales como la escasez de agua
y paulatino agotamiento de los mantos freaticos, intermediarismo y
corrupcion, discrepancias entre viticultores, vinicultores y autorida-
des, falta de planificacion adecuada y de competitividad en el mer-
cado internacional, en medio de una crisis de grandes dimensiones,
volvieron insostenible el negocio agroindustrial y lo colapsaron.
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La vitivinicultura no ha muerto del todo en nuestro pafs. En
México se mantiene con cierto vigor en Baja California, Coahuila y
Querétaro. En Aguascalientes concluy6 la Feria de la Uva en 1982,
pero se niega a morir del todo ese patrimonio cultural intangible
creado hace décadas, heredado a las generaciones actuales; algunos
vifiedos en produccion y varias empresas vinicolas han redisefia-
do recientemente ese itinerario cultural vitivinicola, conforme a los
nuevos tiempos y la realidad historica presente.

Componen este libro los ya mencionados ocho capitulos,
subdivididos en 50 apartados, un epilogo, un glosario de vocablos y
términos mas usados, asf como una serie de graficas e imagenes que
ilustran algunos aspectos desarrollados en la investigacion.
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CAPITULO 1
ANTECEDENTES
HISTORICOS

n este capitulo, se ofrece una visién panoramica acerca del

cultivo de la vid y la fabricacién de vino en el Viejo y el

Nuevo Mundo, pasando por su introduccion en la Villa de
Aguascalientes en la etapa colonial, continuando con el periodo del
México independiente en el siglo XIX, hasta llegar a su desarrollo en
la primera mitad del XX cuando los gobiernos de la posrevolucion
intentaron datle un decidido impulso. Para ello, se han tomado en
cuenta aspectos geograficos, socioculturales, econémicos y politicos
respecto al origen, evolucién y desarrollo de la vitivinicultura, par-
tiendo de lo general hacia lo particular.

Viejo Mundo y Nuevo Mundo

El cultivo de la vid se inici6 en la era del Neolitico, hace unos 6000
afios a.C. El centro originario de la »i#s vinifera —de origen europeo, es
la que produce las cepas mas nobles y aptas para elaborar vinos de
calidad—, se encuentra situado entre los Mares Negro y Caspio, en el
Caucaso, entre los actuales tertitorios de Turquia, Geotgia y Armenia.'

1 Véase “La historia del vino”, en I77nos, 2008, pp. 35-36; Alcald, Mundo, 2007, p. 124.
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Sin duda, la vid y el vino ocupan un lugar muy importante
en la historia de la civilizaciéon occidental. Desde sus origenes, los
pueblos antiguos del Mediterraneo, tales como los fenicios, egip-
clos, griegos y romanos, cultivaron la vid y comercializaron el vi-
no.” En la peninsula ibérica, se han encontrado semillas de vid con
una antigiiedad de mas de 4 000 afios. Los Tartesos, pueblo antiguo
de la region conocida mas tarde como Andalucia, cultivaban vid y
comerciaban con vino, al igual que los fenicios; “en Tartesos y de
acuerdo con las tradiciones el vino tenfa funciones sanitarias y era
un producto muy selecto, ligado a los mitos y las practicas religiosas.
La viticultura introducida por fenicios y romanos se estableci6 en las
costas mediterrineas espafiolas con gran arraigo”.’?

Bajo la influencia del imperio romano, el cultivo de la vid,
siempre en relacion con la elaboracion del vino, se extendié por
buena parte del continente europeo, desde las orillas del Atlantico
hasta el valle del Danubio.

En la temprana Edad Media, entre el 500 y el 1000 después
de Ciristo, los custodios de la viticultura y del arte de elaborar vinos
fueron los monjes en sus conjuntos conventuales o monasterios.
Fue en esta época cuando muchas de las comarcas espafiolas del in-
terior mejoraron el cultivo de la vid; la viticultura estuvo muy ligada
a las 6rdenes religiosas: templatios, cartujos, cistercienses, benedic-
tinos, etcétera.

En el norte de Espafia y en la ruta medieval de Compostela
surgieron también a lo largo de toda la Edad Media plantacio-
nes y bodegas capaces de atender las necesidades de los pere-
grinos; se desarrollaron muy pronto técnicas de promocién en
otras comarcas mediante fetias agrarias que consiguieron ven-
tas de vinos y la introduccion del cultivo de la vid en algunas
de estas comarcas.

En nuestras zonas centrales, en la Mancha concretamente, ya

doscientos afios antes de Cristo los romanos introdujeron el

2 Para el origen, expansion geografica, evolucion historica por etapas (desde la Prehis-
toria hasta la época contemporanea) y civilizaciones (Mesopotamia, Egipto, Fenicia,
Grecia, Roma, Bizancio, pueblos germanicos, etc.), la relacion entre vino y religion
(religiones politeistas de la Antigliedad, Budismo, Judaismo, Cristianismo, Islam), co-
mercio, expansion y revolucion tecnoldgica, asi como una semblanza historica del vino
en Hspafia, véase el capitulo “La historia del vino”, en Segarra, Cultura, 2004, pp. 15-40.

3 Véase el capitulo “Origen, historia y taxonomia de la vid”, en Salazar y Melgarejo,
Viticnltura, 2007, pp. 13-20.
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cultivo de la vid que permanecié durante la época arabe, y se
revitalizé cuando casi todas estas tierras fueron donadas a los
templarios en el afio 1150 y que ha continuado hasta nuestros

dfas como un cultivo pricticamente irreemplazable.*

La propagacion del cristianismo por Europa, y dada la nece-
sidad que se tenfa del vino para el culto, propici6 el desarrollo de
un mercado; se llegd a sobrepasar los espacios netamente religiosos
y el beber vino se convirtié en una moda social a fines del periodo
feudal, principalmente en el septentrion del continente.”

Los cristianos de la peninsula ibérica, durante el periodo de
la reconquista, tenfan sus plantaciones de vifiedos, por lo que en
muchas comarcas producian y consumian vino. Nos dice Fernan-
do Pérez Camacho, historiador de la Universidad de Cérdoba, que:

En Andalucia ocurtfa, sin embargo, un fenémeno bien distin-
to. Los drabes, que ocupaban esta tierra, tenfan en El Coran,
su libro sagrado, una prohibicién clara de consumir vino, por
tratarse de “una invencion de Satanas”. No obstante, a pesar
de ello, el vino se siguié produciendo, no hay que olvidar que
en Alandalus, convivian drabes con judios y cristianos, y estos
ultimos grupos producfan y consumian vino. También los ara-
bes, a pesar de la prohibicion coranica, lo consumian. ..

Asi, cuando los castellanos llegan a Andalucia se encuentran

con plantaciones de vifiedos en muchas comatcas de la region.®

Cuando los espafoles —en su mayoria andaluces— llegaron al
Nuevo Mundo, a finales de 1492, ya venfan en las bodegas de sus
navios pequenos cargamentos de vino, muy probablemente de la co-
marca de Huelva. A partir de entonces y a lo largo de los siglos Xv1
y XVII se estableci6 el comercio de vinos de las regiones sevillana y
gaditana con el continente que llevaria el nombre de América.

En un principio, las primeras expediciones espafiolas trajeron
pequefias cantidades de vino, las cuales sin duda estarfan dedicadas
al culto, por ser elemento esencial del rito catolico. Sin embargo,
los marineros, soldados y colonos quisieron tener vino —ademas de

4 Lbidem, p. 14.
5 Véase Pérez, “Movilidad”, 1998, pp. 11-15.
6 Ibidem, p. 13.
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pasas, vinagre, aguardiente, aceite, almendras, aceitunas, alcaparras,
azafran y demas “caldos y frutos de la tierra”, necesarios para su
consumo—, razon por la cual se volvié imperativo enviar cada vez
mayores cantidades. Fue asf que “todos estos envios debfan embar-
car desde el puerto de Sevilla, ciudad donde se encontraba por en-
tonces la Casa de Contratacion, es decir donde se habia establecido
la Puerta de América”.’

Traer vino de Espafia era complicado y caro, ademas de que
su transporte por las tierras recién descubiertas hacfa que el producto
no llegase en las mejores condiciones. Debido a esto y a otras causas,
algunas fuentes aseguran que la vid espafiola fue traida por el Almi-
rante Cristobal Colén durante su segundo viaje en 1493 y plantada
en la isla de San Salvador. Por su parte, el conquistador de México,
Hernan Cortés, dispuso en 1524, mediante Ordenanzas, elaborar di-
rectamente el vino en la Nueva Espafa, para lo cual mandé plantar
miles de cepas —a razén de mil sarmientos en un afio por cada cien
indios que tuvieran encomendados los conquistadores—* ¢ intent6
promocionar el injerto de vid europea sobte las plantas americanas.’

Hacia 1550 y décadas subsiguientes, el cultivo de la vid y la
elaboracion del vino se extendieron a regiones de los entonces vi-
rreinatos del Pert y Rio de la Plata, asi como a la Capitania Gene-
ral de Chile (lo que actualmente comprenden los pafses de Peru,
Argentina y Chile; en esta ultima region fueron los miembros de la
Compafia de Jesus, ademas de frailes franciscanos y mercedarios
quienes colaboraron decididamente en su expansion. En la provin-
cia de Cuyo, cercana con la Cordillera de los Andes (regiones de
Mendoza, San Juan y San Luis), por ejemplo, la vitivinicultura se
desarroll6 desde la segunda mitad del siglo XVI y prosper6 fuerte-
mente en el XvVIL.'’

En Espafia, preocupados por la floreciente viticultura que
comenzaba a existir en las colonias ultramarinas, se dictaron leyes
para proteger el vino peninsular; se cre6 un monopolio, el cual fue

7 Lbidem, p. 16. A principios del siglo XVl exactamente en 1717, la Casa de Contrata-
cién se traslad6 a Cadiz; esta ciudad disput6 a Sevilla desde fechas muy tempranas
una proporcion del comercio con América; ¢fr. Guerrero, “Cadiz”, 1998, pp. 49-59.

8 Chavez Orozco, Cultivo, 1956, pp. 1 y 11; Topete, “Vid”, 1973, pp. I-IX (p. I).

9 Pérez, “Movilidad”, 1998, p. 18. Una especie de »itis o variedad de vid es originaria
del continente americano; en sus incursiones por la costa Atldntica de lo que hoy son
los Estados Unidos de América, los vikingos encontraron numerosas plantas de vid
que crecfan en forma silvestre (p. 15).

10 Véase el trabajo de Lacoste, Mujer, 2008; ¢fr. Mendoza, 2008, pp. 9-15.
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cedido a los andaluces, cuyos cosecheros, cargadores y duefios de
navios estaban exentos de pago de impuestos.'! Luis Chavez Oroz-
co asegura que es una idea errénea creer que la metrépoli se esme-
16 en prohibir el cultivo de la vid en la Nueva Espana: “El que las
autoridades no hayan favorecido un cultivo, no quiere decir que lo
hayan prohibido”."”

Al parecer, sélo se permiti6 a las misiones catolicas estableci-
das en América el derecho a cultivar vides y elaborar vinos para su
autoconsumo. Fue asi como numerosas misiones jesuitas, a finales
del siglo xvi1, la segunda mitad del XviiI y hasta principios del XIX,
fueron fundadas en lo que actualmente conocemos como Baja y
Alta California, y el cultivo de la vid y elaboracion del vino se exten-
di6 hasta San Francisco, en el valle de Napa.”

ILa independencia de los paises hispanoamericanos condujo a
una importante expansion de la viticultura, principalmente en Chile
y Argentina. En ese renglon México, no obstante, se quedo rezaga-
do, al igual que en muchos aspectos de su vida econémica.

Nueva Espafia y Villa de Aguascalientes

Algunas fuentes afirman que desde su fundacion, en 1575, ha ha-
bido vides en Aguascalientes. Situado en el centro del pafs en la re-
gi6n occidental del altiplano, Aguascalientes alcanza una extension
de apenas 5 582 kilémetros cuadrados, representa el 0.3% del terri-
torio nacional, ocupa el vigésimo octavo lugar de la Republica en
extension; cuenta con fértiles valles y lomerios de suave pendiente
donde los suelos son de origen sedimentario, con buen espesor y
buen drenaje, con suficientes aguas superficiales y subterraneas. En
cuanto al clima, es semiseco y semicalido en un 95% del territorio
estatal, con lluvias en verano y una temperatura anual que varfa de
12 a 18 grados centigrados.'

En la Nueva Espafia, la vid y los olivos tuvieron un auge ini-
cial, llegandose a sembrar 11 800 sarmientos de uva en Atlixco y

11 Pérez, “Movilidad”, 1998, pp. 18-19; Guerrero, “Cadiz”, 1998, pp. 49-59; ¢fr. Bohor-
quez, “Transformacion”, 1998, p. 26.

12 Chavez Orozco, Cultivo, 1956, p. L.

13 Pérez, “Movilidad”, 1998, p. 19.

14 Informacion Bisica Estatal, Comision Estatal de Desarrollo Econémico y Cometcio

Exterior [CEDECE], Gobierno del estado de Aguascalientes, 1993.
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Puebla en 1534. Esto alarmé a las autoridades peninsulares, pues re-
present6 una fuerte competencia para los productores y comercian-
tes andaluces “deseosos de tener el monopolio del suministro de
vino y aceite a las colonias”. Asi, en 1595 se prohibié el cultivo
de la uva y los olivos, medida que se repitié en 1620, 1628 y 1631;
sin embargo, en sitios alejados de la capital virreinal florecié la uva,
como es el caso de Parras, en el septentrién “donde la prohibicion
era dificil de hacer cumplit”.”

Alejandro de Humboldt dio cuenta de que durante su es-
tancia en México, la Corte ordend al virrey “arrancar las cepas de
las vifias en las provincias septentrionales del reino de México”,
ante la queja de los comerciantes de Cadiz por la baja en el consu-
mo de vinos espafioles. Sin embargo, la orden no se ejecuto, pues
se reducirfa a los mexicanos a la “desesperacion, devastando sus
haciendas”.'¢

Por otro lado, los impuestos generados por el cultivo de la
uva y la produccién de vino representaban un caudal nada desdefia-
ble. Ademas, los alcoholes peninsulares resultaban muy caros, por
lo que la produccion local servia para atender el mercado, especial-
mente en los grandes centros urbanos y mineros."”

Es probable que no muchos afios después de fundada la villa
de Aguascalientes sus primeros pobladores hayan sembrado algunas
vifias y fabricado un poco de vino, aunque de manera doméstica,
tradicional y restringida; cabe sefialar que esto se hacfa, preferente-
mente, en las huertas de la villa, donde habia otros arboles frutales
y algunas hortalizas. Quizas desde entonces gozaron los hortelanos,
viflateros y cosecheros de uva una situacion de privilegio, debido a
que era una poblacién de espafioles y de frontera con los indios chi-
chimecas, razon por la cual las Leyes de Indias —en lo que respecta a
la produccion vitivinicola— se aplicaron discrecionalmente, hasta la
instalacion del Tribunal de la Acordada, en 1750.

En uno de los alegatos presentados a la Audiencia para mi-
tigar la reaccion real, por lo extendido del cultivo asi como por la
fabricacion de vinos, se dijo que desde su cédula de formacion se le
habfa permitido cultivar vides. Asf lo dijo en 1790 uno de los doc-
torales de la catedral de Guadalajara, sefior canénigo don Pedro

15 Lira y Muro, “Siglo”, 2000, p. 324.
16 Humboldt, Ensayo, 1991, pp. 277-278.
17 Rojas, Caminos, 1999, pp. 130-131. Ese mismo trabajo, con el mismo titulo en Relacio-

nes, primavera 1986, pp. 35-57.

30



CAPITULO 1. ANTECEDENTES HISTORICOS

Nolasco Diaz de Ledn, al defender los derechos de los vecinos de
Aguascalientes para dedicarse al tradicional cultivo:

[-..] las referidas vifias o huertas se formaron y plantaron des-
de la fundacién del lugar, el afio de mil quinientos setenta y
cinco, con expresa licencia del Superior Gobierno de este rei-
no, que para su cultivo mercedo a sus vecinos y pobladores los
manantiales de las aguas [del Ojocaliente] que por ser en un
origen calidas dieron a aquella villa su denominacion de Aguas
Calientes |[...]"

Teresa Lozano Armendares nos ofrece las posibles razones
del establecimiento de la incipiente vitivinicultura en el centro-norte
novohispano:

Para proteger el comercio monopolista imperial se prohibié
que hubiera vifiedos en Nueva Espafia. Sin embatgo, en algu-
nos lugares como Parras, San Luis de la Paz y Aguascalientes
se sembraron viflas con el fin de que el vino que produjeran
fuera s6lo para usos sacramentales y para el consumo local;
pero nunca se penso en fomentar este ramo de la agticultura,
ni mucho menos en que la fabricacién de vino novohispano
pudiera competir con la produccién vinicola peninsular. Por
otro lado, la calidad de las uvas hacfa imposible la produccion
de buen vino, por lo que a lo largo del siglo xviil hubo varias
solicitudes de licencia para fabricar aguardiente de uva. Pero
aun para la elaboracion de aguardiente la produccion de uvas
era insuficiente, por lo que, amparados en las licencias, en estos
lugares se hacfa aguardiente supuestamente de uva, sélo con el

otujo, agregandole miel prieta, piloncillo o azicat.”

En realidad son vagos, fragmentarios e inciertos los datos
con relacion a los primeros doscientos afios de vida en la villa de
Aguascalientes, en lo que respecta a la produccion de uva y fabrica-
cién de vino; para finales del siglo Xv1, todo el XvII y primera mitad
del xv111, no existen estudios concretos al respecto.

18 Véase Chavez Orozco, Cultivo, 1956, p. 34; Topete, “Vid”, 1973, pp. I-IX; Rojas,
Caminos, 1999, p. 150.
19 Lozano, Chinguirito, 2005, p. 25.
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Jests Gémez nos dice, apoyandose en la Historia del Estado de
Agnascalientes de Agustin R. Gonzalez y en el articulo “El cultivo de
la vid y la fabricacion de chinguirito”, de Beatriz Rojas, que:

Segun ciertos informes, desde 1599 el subdelegado Juan de
Monroy habfa logrado que en las huertas de reciente forma-
cion se cultivase la vifla. De cierto, tal cultivo estaba ya muy
difundido al mediar el siglo xvit. En los documentos alusivos
a la composicién que pagaron al rey los vecinos de la villa que
pretendian regar sus huertas con las aguas del [manantial del]
Ojocaliente, se habla de vides y chilares. Con el curso de los
afios el cultivo se extendié muchisimo, hasta que practicamen-
te no quedo barrio en el poblado ajeno al préospero giro. Pero,
sin que sepamos a ciencia cierta en qué momento, el cultivo
de la vid se convirtié en un parapeto, en excelente ardid para

disimular la produccion en gran escala de bebidas prohibidas.?’

Quien mas se ha acercado al tema que tiene que ver con el es-
tado del cultivo de la vid en Aguascalientes, a partir de un caso por
demas interesante en la segunda mitad del siglo Xv111, es la historia-
dora aguascalentense Beatriz Rojas Nieto. En efecto, es una aporta-
cién importante su trabajo “El cultivo de la vid y la fabricacion de
chinguitito”,”" en el que con base en fuentes de ptimera mano (do-
cumentos teferentes a “Guadalajara”, consultados en el Archivo Ge-
neral de Indias, protocolos notariales localizados en el Archivo
Historico del Estado de Aguascalientes y libros de actas del Cabildo
de Guadalajara), da cuenta de unas diligencias judiciales realizadas
en 1784 por el juzgado de bebidas prohibidas, cinco afios antes de
las reformas implantadas por las ordenanzas de intendentes —llama-
das cominmente reformas borbénicas—, y que pusieron al descu-
bierto que a finales de ese siglo, una gran parte de los habitantes
de la villa de Aguascalientes se dedicaba a la fabricacién y comer-
cializacion de chinguirito, una de las tantas bebidas prohibidas por
el gobierno colonial. El trabajo da pistas con relacion al cultivo de

20 Goémez, Agnascalientes, 1988, t. 111, pp. 129-130. Recientemente este autor publicé el
trabajo “Huertas”, 2013, pp. 123-187, en el que muestra el desarrollo que tuvieron las
huertas en la villa de Aguascalientes durante la segunda mitad del siglo xvi, en rela-
cién con el cultivo de la vid y c6mo se usé como parapeto para encubrir la produccion
de chinguirito, una de las muchas bebidas prohibidas por las autoridades espafiolas.

21 Rojas, Caminos, 1999, pp. 130-156.
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la vid y la fabricacién de vino en la villa desde, al menos, media-
dos del siglo xvi1 y de como un siglo mas tarde se habia extendido
a amplios sectores la produccion del aguardiente conocido como
chinguirito,”* pues la mayor parte de la poblacién (ricos y pobres,
de un modo u otro estaban vinculados a su fabricacion), el cual era
vendido y consumido tanto en Aguascalientes como en los reales de
minas cercanos, tales como Zacatecas, Real de Catorce y Bolafos.”

ILa autora pone al descubierto el tema de la tolerancia de
parte de las autoridades correspondientes, la red de complicidades
locales y la defensa que hacen los habitantes implicados, quienes tu-
vieron el atrevimiento de solicitar incluso la ayuda del cura del lugar.
Este alego, para encubrir la produccion de aguardiente adulterado o
“contrahecho”, que desde “inmemorial iempo™** los moradores de
la villa se habfan dedicado “a fabricar abundancia de vino” de cali-
dad, al nivel de los mejores de Europa, “como los vinos mas exqui-
sitos de Borgofia y Champafia”, ademas de aguardientes de buena
y mediana calidad; argument6 que éstos se comercializaban (al igual
que los fabricados en Parras y San Luis de la Paz) en los reales de
minas proximos, pagando el impuesto correspondiente, y que asi
habfa sido desde hacia mucho tiempo y:

[--.] que no hay memoria de su introduccién, ni jamas se les ha
inquietado, ni perturbado en este excercicio [s], pues aunque

una y otra vez ha avido [s] sus reclamos, ante la Real Audiencia

22 Para una explicacién del proceso de elaboracién de chinguirito, véase a Lozano,
Chinguirito, 2005, p. 26.

23 Para ver algunas relaciones entre la villa de Aguascalientes y las minas de bolafienses,
véase Carbajal, Mineria, 2002, pp. 146-149,194, 207.

24 No sélo los “vifieros” de la villa de Aguascalientes argumentaron el tema de “inme-

morial tiempo” para defenderse, sino también los de Parras. Véase Chavez Orozco,
Cultivo, 1956, pp. 1-31; Corona, “Vifiedos”, 2005, pp. 139-172. Con base en fuentes
archivisticas, Corona Piez explica los antecedentes legales, para la tenencia y pro-
duccién de los vifledos en la poblacion de Parras, esto es, nos habla de los artilugios
legales, apelando a las viejas practicas, asi como de la naturaleza y magnitud de la
produccién vitivinicola parrense (hoy Parras de la Fuente, Coahuila), en el noreste
del pais durante la época virreinal y buena parte del siglo XIX. Otro trabajo que abor-
da, aunque someramente el tema del desarrollo de la vid en Parras durante la época
colonial, pasando por el siglo XIX y hasta llegar a 1965, véase a Ayala, Geografia 1996,
pp- 26, 53, 61, 70, 79, 81-88, 167; este texto es el resultado de una tesis de doctorado
en la Southern Illinois University en Carbondale, en que el autor se esmera en de-
mostrar que el hombre en Parras no ha vivido en armonia con su ambiente, debido
a que las instituciones federales del México independiente no han sabido protegerlo,
como si lo hicieron en la Colonia.

33



EL PARAISO PERDIDO

de Guadalajara se ha inobado, ni el Real Tribunal de la Acorda-
da en uso de su Juzgado Pribativo [si] de bebidas prohibidas en

tiempo alguno altet6 esta pacifica pocecion [s] |[...]*

El interesante trabajo de Rojas revela que en la villa habia
bastantes vifiedos, que su cultivo se habia expandido notablemente
a fines del siglo X111, que se fabricaba vino de buena calidad, princi-
palmente de consagrar, pero que habia proliferado desde 1750 una
gran cantidad de pequefias y grandes fabricas de chinguirito pues
“se sacan aguardientes mui [si] supetiores y otros de menor calidad,
porque haciendo primera y segunda saca con los mostos y rezagos
unos salen mui [s#] buenos y otros medianos”;* habla también de lo
permisivas que eran las autoridades, alude la practicas de corrupcion
y las argucias de que se valfan los involucrados e interesados para
defenderse y evitar ser sancionados.

Del trabajo de Rojas se deduce, entonces, que la plantacion
de vifiedos y fabricacion de vino y aguardientes estaban prohibi-
dos, pero que eran tolerados; que las autoridades recibian denun-
cias, pero muy pocas veces actuaban o bien se extraviaban en los
vericuetos y largos tramites administrativos de la lenta burocracia
colonial, lo que aprovechaban los “vifieros” para mantener y expan-
dir la produccion y pagar los menos impuestos posibles; una parte
de la produccioén pagaba los impuestos correspondientes, pues los
aguardientes eran comercializados “en los Reales de Minas inmedia-
tos con sus correspondientes Certificaciones de ser legitimos pagan
el Derecho establecido de nuevo impuesto, que son cinco pesos por
cada barril...”’;” se deduce también que una buena parte de la pro-
duccion era clandestina y, por lo tanto, eludia el pago de impuestos.

El asunto llegé hasta Espafia, desde donde el rey, el 24 de
febrero de 1789, ordend que se levantara el citado censo sobre las
huertas y sus plantas existentes, el cual concluyé que, al 19 de di-
ciembre de ese afio, habfa 104 huertas con igual numero de propie-

25 Rojas, Caminos, 1999, pp. 42-43.
26 Lbidem, p. 42.
27 Idem. Para otros casos en territorio de la Nueva Espafa, entre 1750 y 1800, en cuya

investigacion se estudia el contrabando y a los contrabandistas de una de las bebidas
mids prohibidas, esto es, el aguardiente de cafia conocido como chinguitito, y se
aborda las dimensiones sociales, morales y legales, asi como el papel que la Corona
espafiola y sus autoridades virreinales desempeflaron en la creacion, tolerancia y
probable solucién del problema de la clandestinidad forzada de dicha bebida, véase
el trabajo estupendamente documentado de Lozano, Chinguirito, 2005.
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tarios, que en conjunto sumaban 107 396 cepas. De acuerdo a este
censo, de la cosecha sélo se sacaban cada afio unos 80 barriles de
vino y el resto servia para fabricar un dulce conocido como uvate,
dejar secar la uva para consumirse como datiles o pasas y el resto,
muy poca, se comia fresca.”®

Ademis, los informantes, conscientes del peligro de represa-
lias, argumentaron que el cultivo de la vid era gravado en demasia
para “el ramo de Propios” de la villa, el derecho de iguala por alca-
bala, y el pago al juez repartidor de aguas. El doctor Manuel Diaz
de Ledn refutd que no era posible aumentar la produccion de la vid,
pues se necesitaba una mayor cantidad de agua que era imposible
obtener, y asegur6 que por esta misma causa ya se habfan abando-
nado o petdido vatias cepas.”

El rey finalmente dio permiso, mediante una cédula real fe-
chada el 14 de agosto de 1796, para que se continuara con la siem-
bra y cosecha de la uva, con la condiciéon de que no se excediera en
las mas de 107 386 cepas y no se fabricara mas de 80 barriles de
vino al afio. La decision entr6 en vigor el 12 de febrero de 1797.%

Sin motivo aparente, aunque puede inferirse que se hizo para
comprobar el cumplimiento de la orden real, otro censo sobre las
huertas y la vid se levanté en junio de 1797, el cual arrojé que exis-
tian 171 huertas, “‘que en total disponfan de 285 solares de tierra y
tres cuartos de otro”, y con 279 898 cepas de uva.”

Ante la evidente butla, el 14 de agosto de ese afio, la audien-
cia de México ordend que los duefios de los plantios explicaran el
aumento y la violacion del bando del rey. Los vifieros antiguos se
negaron a responder argumentando que sus huertas ya estaban pro-
tegidas por la cédula y los nuevos afirmaron que no les serfa cos-
teable enviar a un defensor. Se ignora si la sancién se emitio, y si
existio, lo cual es improbable, no hay noticia alguna. Lo que si cono-
cemos es que el sindico procurador defendi6 a los propietarios, se-
fialando que se arruinarfa la villa de eliminarse las cepas excedentes.

28 Rojas, Caminos, 1999, pp. 148, 151; Chavez Orozco, Cultivo, 1956, p. 34.
29 Rojas, Caminos, 1999, p. 152.
30 Idem. En 1793 se levanté otro censo sobre las huertas y las vifias, el cual hasta el

momento no hemos analizado, pero probablemente dara nuevas luces sobre el cul-
tivo de la vid; el documento se encuentra en el Archivo General de la Nacién (AGN),
Fondo Industtia y Comercio, vol. 17, fojas 148f.-153v., segin se reporta en Gémez
Serrano, Esparioles, 2002, p. 38.

31 Rojas, Caminos, 1999, p. 153 y Topete, “Vid”, 1973, pp. I-1L.
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Ademas, acus6 que el censo de 1797 era “errado y fantastico”, pro-
ducto de la “ineptitud y torpeza de los comisionados al recuento”.”

Por su parte, Sergio Antonio Corona Paez —quien ha estu-
diado el tema de la vitivinicultura parrense—,” nos dice que fue asi
como la poblacion de la Subdelegacion de Aguascalientes —entonces
parte de la Intendencia de Zacatecas— usé el argumento legal de la
“quieta, pacifica y continua posesion de sus vifiedos” a finales del si-
glo XV1II para evitar el pago de un nuevo impuesto; de ese modo, en
materia de privilegios, por la Real Cédula del 14 de agosto de 1796,
finalmente “se ampar6 a los vecinos de la Villa de Aguas Calientes
en la quieta posesion de antiguas vifias”, eximiéndolos del censo o
pago que sefialaba la Recopilacion de 1 eyes de Indias.™

Vifas de Jacinto Lopez Pimentel

Un caso particular ejemplifica la imposibilidad —de parte de las au-
toridades virreinales— de controlar, de acuerdo a sus propias leyes, el
cultivo de la uva. Se trata de uno de los mas destacados propietatios
de las vinas de Aguascalientes, el peninsular Jacinto L.opez Pimentel,
tipico representante de la “inmigracion triunfante en la época de las
reformas borbénicas”.”

De acuerdo al estudio de Jesus Gémez Serrano sobre este
personaje nativo de Andalucfa, comenzé su fortuna al obtener en

1789 el cargo de receptor de alcabalas en Aguascalientes, con el cual,

32 Rojas, Caminos, 1999, pp. 152-155.

33 Para el tema de Parras, véase el trabajo de Corona, Disputa, 2000. Se trata de la trans-
cripcion paleografica de un manuscrito localizado en el Archivo Histérico del Colegio
de San Ignacio de Loyola, en Parras, Coahuila, fechado el 13 de septiembre de 1679,
que da cuenta del conflicto de intereses que en torno a los beneficios de la produccion
vitivinicola enfrentaba a los productores de uva, vinos y aguardientes de Parras, con
el arrendatario de los diezmos de la region y la Catedral de Durango, a cuya juris-
diccion eclesiastica pertenecia Santa Marfa de las Parras. El documento arroja luz en
torno a temas como el origen de los usos, costumbres y tecnologfa relacionados con
la produccién vinatera de Parras; nos habla de como los parrenses se apropiaron de
una actividad netamente europea y la adaptaron a las posibilidades de aquella region;
aborda cuestiones sobre el gusto prevaleciente entre los consumidores del siglo Xvi1,
que apreciaban tanto el vino dulce como los aguardientes de orujo (cascara), los cuales
comenzaron a fabricarse en Parras en una época bastante temprana.

34 Véase Corona, “Vifiedos”, 2005, p. 46, en la nota 28, con base en un expediente
sobre Alcabalas localizado en el Archivo General de la Nacion.

35 Goémez, Esparioles, 2002, p. 203.
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de acuerdo a sus enemigos, le dio rienda suelta a su espiritu empre-
sarial para la creacion de pingties negocios, usando la informacion
e influencia de sus puestos sin importar torcer las leyes. Gémez Se-
rrano matiza el retrato sefialando que “era un tipo sagaz, elocuente,
perseverante y extremadamente habil”, con poder real en el seno de
la sociedad local y “con el respeto y en cierta medida el control de las
instancias de autoridad que funcionaban en la regién”.

Con el sentido de la oportunidad que lo caracterizaba, L.6-
pez Pimentel casé con la viuda Victoriana Rincén Gallardo, sobrina
de José Antonio Rincon Gallardo, duefio de los bienes y haciendas
vinculadas a la extendida y muy productiva hacienda de Ciénega de
Mata, lo cual increment6 notablemente sus bienes y negocios. En
1793, ya era el sindico procurador del cabildo de Aguascalientes y
en 1796 fue nombrado “administrador de propios”, con cuyo cargo
velaba la recoleccion de los impuestos y derechos de la villa, lo cual
inclufa el derecho de agua para el riego de las huertas.”

Desde esta privilegiada posicion, en pocos afios poseyo la se-
gunda huerta de mayor importancia en Aguascalientes, la cual me-
dia 13.75 solares y tenfa sembradas 13 780 cepas, segun el censo de
1793. Esta propiedad, que rodeaba el bartio de Triana, no fue la uni-
ca, pues consiguié mas terrenos: en mayo de 1794 compré a Juan
Mazoén “una huerta cercada de tapia y zanja”, de poco mas de 11
solares; en julio de 1796, al mismo Mazon le vendié ocho solares y
algunos pedazos de tierra; en esa misma época, de José Quijano Ve-
larde adquiri6 cinco solares; por ultimo, a Manuel Gutiérrez Solana
le compr6 una huerta de arboles frutales.”

Ese mismo afio, el recién nombrado subdelegado Juan José
Carrillo y Vértiz acusé ante las altas esferas virreinales que Lopez Pi-
mentel, a pesar de la prohibicion real de exceder el sembradio de ce-
pas, plantaba muchas mas con el fin de establecer “fabricas de vinos y
aguardientes”; con la ayuda de sus puestos publicos y, en especial, por
el control del repartos de los riegos, argumento Cartillo, harfa florecer
aun mas su huerta en detrimento de los pequefios duefios.”

Temeroso, Carrillo reconoci6 que era incapaz de actuar por
iniciativa propia ante las violaciones a la ley de Lopez Pimentel, por lo
cual recibi6 una reprimenda de las autoridades virreinales, y ademas le

36 Tbidem, pp. 206-211.

37 Ibiden, pp. 212-214.
38 Tbidems, pp. 214-215.
39 Ibidem, pp. 216-218.
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ordenaron aplicarle una multa de 200 pesos al prospero huertero. El
andaluz pag¢ la sancion pero rechazo las acusaciones y aseguré que
cada dueno regaba con el agua destinada y no habfa forma de que ob-
tuviera una cantidad mayor. Dijo que para aumentar sus plantios abrié
con sus medios una noria para extraer el faltante de agua. Por tltimo,
se negd a la posibilidad de eliminar las cepas excedentes, pues contti-
buitfa a la ruina de la villa.* El asunto se soluciond a favor de Jacinto
Lopez Pimentel, e incluso se le devolvieron los 200 pesos de multa.
Sin embargo, el “suefio” de establecer una fabrica de vinos se esfumé
ante “la escasez de agua, los bajos niveles de aztcar cosechada y la ex-
tensién misma de los plantios”, explica Gémez Serrano.”

La huerta de Lopez Pimentel, que se quedd en la simple co-
secha del fruto, ejemplifica la actividad de la vid en el Aguascalien-
tes del siglo XviI1, pues la producciéon no podia exceder lo que la
naturaleza permitia, al no existir el agua suficiente que permitiera
una prospera cosecha. Al contrario de los inicios de la villa, ahora si
habfa al parecer mano de obra suficiente para el cultivo y la cosecha,
pero la naturaleza ponia un limite.

Por otra parte, se ignora cuanta uva se llegd a producir en la
época virreinal y sobre todo a finales del siglo XvIII y principios del
XIX, que debi6 ser una época de auge. Las tnicas cifras con las que
se cuentan son las de los tres censos, los cuales deben ser analizados
y comparados con mayor profundidad, y a la vez cotejarlos con ci-
fras de otros lugares de la Nueva Espafia.*

Al parecer fue Aguascalientes, durante la época colonial, una
region vitivinicola privilegiada, con exenciones fiscales, de acuerdo a
los intereses colonizadores de la Corona, hasta que en 1796 se lega-
liz6 la produccion y comercializacion de chinguirito. Pero ¢por qué
desapareci6 su fabricacién y consumo en la etapa independiente? A
ciencia cierta no lo sabemos. Es probable que al dejar de tener vi-
gencia las Leyes de Indias y la prohibitiva legislacioén espafiola, y por
lo tanto, que las leyes mexicanas permitieran el cultivo de vifiedos
y fabricacion de vinos, quizas no logré mantenerse el negocio de la

40 Ibidem, pp. 219-222.
41 Thidem, p. 223.
42 Félix Marfa Calleja, en su descripcion de la subdelegacion de Aguascalientes, men-

ciona que “se riegan 140 huertas, que producen muchas frutas de Europa, algin al-
godoén, y en los que se contienen 107, 396 cepas, de cuyos frutos, después de vender
la mayor parte en uva y conservas, se fabrican de 35 a 40 Barriles de vino al afio”;
ver su “Descripcion de la subdelegacién de Aguascalientes”, citada en Gonzilez,
Historia, 1986, pp. 41-47.
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produccién de chinguirito, debido a que los reales de minas donde
se comercializaba quedaron inutilizados por muchos afios luego de
la guerra de Independencia y a que las huertas fueron desaparecien-
do paulatinamente al crecer la mancha urbana de Aguascalientes,
ademas de escasear el agua que las irrigaba.

Primera mitad del siglo XIx

Alejandro de Humboldt, en su célebre Ensayo politico, auguraba que
al eliminarse la prohibicion del cultivo de la vid, sustituirfa poco a
poco a los plantios de maguey vy, por consiguiente, al mercado del
pulque, teniendo un mercado garantizado la elaboracion de vino
entre la poblacion de raza blanca de la Nueva Espafia, que a finales
del siglo X111, afirma, consumian vinos de Espafia, Francia, Madei-
ra e Islas Canatias.”

Ya iniciada la tercera década del siglo XIX, en 1822, en su ana-
lisis socioeconémico del Imperio Mexicano dedicado al emperador
Agustin de Iturbide, Simén Tadeo Ortiz de Ayala también vefa un
futuro promisorio con el cultivo de la uva. Sefialo, sin duda exage-
rando, que “actualmente no se puede contar como una riqueza por
su poca importancia pero la superabundancia y excelencia de las
uvas de todo el pafs y de la deliciosa calidad de los vinos de Aguas-
calientes, Parras y Paso del Norte en las Provincias Internas, anun-
cian que México puede abastecer a la Confederacion Americana y a
las islas Antillas en petjuicio de la Francia...””.*

Para Aguascalientes, esto quedo lejos de la realidad. Segun
apunta Gomez Serrano, la incipiente industria vinicola local no
pudo competir ante el tequila de Jalisco, el mezcal de Pinos, el pul-
que del Valle de México y otras bebidas. Los hortelanos inclusive
cambiaron hacia la siembra de otros frutos que representaban un
negocio mas seguro, sin poder evitar que las huertas comenzaran su
declive con la modernizacion porfirista, que las llevo a su agonia a
principios del siglo XX.

Distintas fuentes de mediados del siglo XIX informan sobre
la extension de las huertas y los vifiedos, sin dar muchos detalles al
respecto, resaltando su belleza y asegurando que eran de los mejores

43 Humboldt, Ensayo, 1991, p. 282.
44 Ortiz, Resumen, 1999, p. 37.
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del mundo. No hay hasta el momento referencias sobre la extension
de los terrenos ni mucho menos de su produccién, aunque existen
indicios de que en la primera mitad del siglo XIX aument6 el nimero
de huertas que propicio el crecimiento de la produccion.

De acuerdo a un observador extranjero, en julio de 1824, los
vifiedos de Aguascalientes tuvieron un avance considerable. Afirma
que anteriormente se limitaban a un “huerto cercado, como un inver-
nadero botanico”, pero en su actualidad, “los vifiedos y largas aveni-
das de olivares” le recordaban los jardines de las Hespérides, supuesta
cuna de estos frutos.* En 1837, las huertas segufan siendo un buen
negocio, ademads de ser un lugar para “‘el desahogo y la recreacion”.*

De acuerdo a un informe de 1838, “otra de las cosas que pro-
porciona desahogo y recreacion a los habitantes de Aguascalientes,
es la multitud de huertas, que hacia todas partes se encuentran en la
ciudad; en casi todas hay un tablén mas 6 menos extenso de vifia,
y en las mas de ellas se tiene anualmente costumbre de formar jar-
dines, que en no pocas disponen con bastante gracia y sencillez”.*’
Esta misma fuente sefiala que “El cultivo de 400 huertas, la labran-
za, el comercio y las muchas fabricas de casas, que continuamente
se estan construyendo 6 renovando, proporciona la ocupacion del
resto del vecindario, dando todo por resultado el espectaculo de un
pueblo labotioso y morigerado”.*

En 1844, en un informe del gobernador de Aguascalientes,
Mariano Chico, éste asegura, sin atreverse a dar cifras, que “se dan
en abundancia y vejetan [s7] bien todas las plantas de clima frio. La
vifa es de buena clase y de varias calidades, aunque su fruto y plan-
tas no se saben distinguir en la uva negra. I.a hay también blanca y
moscatel legitima”. Menciona que veinte afios atras, los propietarios
obtenfan buenas ganancias, pero que en su presente ya no produ-
cfan “ni el cinco por ciento libre” por la proliferacion de las huertas
en el entonces departamento de Aguascalientes.”

En las exposiciones de bellas artes, con motivo de la feria, se
exhibfan y premiaban objetos, obras e inventos, entre ellos a quienes
presentaban botellas de bebidas embriagantes producidas en las ha-

45 Topete, “Vid”, 1973, p. IL.

46 Gomez, Aguascalientes, 1988, t. 111, p. 136.

47 Informe “en el seno de una comisién municipal”, de 1838, reproducida en Pérez,
Diccionario, 1874, t. 1, p. 183.

48 Tbidem, p. 184.

49 Chico, “Informe”, 1845, p. 5 del apéndice.
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ciendas, fundamentalmente. En 1861, por ejemplo, en la novena ex-
posicion de Aguascalientes se exhibieron:

1. Botella mezcal resacado de 60 grados, de solo maguey sin
ninguna composicion, hecho en S. José de la Labor; 2. Botellas
de vino de uva primer ensayo, hecho en la hacienda de San-
tiago; 2. Idem. licor de anfs y cebada sin mezcla de alcohol,
por Antonio Urrutia, de Aguascalientes; 1. Idem. aguardiente
de pura cebada, por Guillermo Chavez...; 1. Caja con 12 bo-
tellas licores, fabricados en S. José de Guadalupe; 3. Pomos
vino opdlico de 4gave, inventado por Octaviano de la Rosa, en
Zacatecas; 4. Botellas licores fabricados en la hacienda de Pa-
bell6n; 3 Idem, siendo 1 de vinagre preparado, 1 de aceite de
nuez y 1 de almendra, extraido por D. Luis de la Rosa”.* En la
décima edicion se galardonaron a: “[premio de segunda clase]
Al C. José Iriarte, por su vino de uva seco; [menciéon honorifi-

ca] Al C. Luis Toscano, pot vino de uva.”

El Plano de las Huertas de Agnascalientes, elaborado por Isidoro
Epstein en 1855, da cuenta de la extension notable de estos terrenos
agricolas en la ciudad, formando practicamente un “cinturén de es-
meraldas que le rodean el talle como una caricia”, como lo describi-
tfa més tarde Eduatdo J. Correa.”

El vino producido en Aguascalientes, especificamente en la
hacienda de L.a Cantera, ubicada al sur-poniente de la ciudad, se
vendia en la capital del pafs. Un periddico anunciaba el lugar don-
de se expendia, asi como los precios al publico: “En el puente de
San Francisco nimero 14 se ha abierto el despacho de vinos de uva
pura del grande vinal plantado en el afio de 1852, en la hacienda de
la Cantera (territorio de Aguascalientes y con privilegio del supremo
gobierno), el cual contiene 30,000 parras. PRECIOS. Por barril de

100 botellas 20 ps.; por botella, sin casco 2 rs”.%

50 “Lista de los objetos exhibidos en la novena exposicion de Aguascalientes, en 18617,
E/ Porvenir, 5 de mayo de 1861.
51 “Junta General de Exposicion del Estado de Aguascalientes. Premios distribuidos a

los artesanos, industriales y agricultores, en la 10a Exposicion de Aguascalientes”, E/
Porvenir, 5 de mayo de 1861.

52 Gomez, Aguascalientes, 1988, t. 111, p. 136; la cita se encuentra en Correa, [iaje a
Termdpolis, 1937, p. 128.
53 “Avisos”, La Sociedad, 6 de mayo de 1859.
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En 1859, cuando gobernaba la entidad el liberal Estevan [si|
Avila, decreté un impuesto para permitir la introduccion de licores
a Aguascalientes. Sin embargo, de manera clandestina se introducia
mas de la cuenta, razén por la cual el gobierno decidié un afio mas
tarde decretar un nuevo impuesto municipal al tequila, cerveza y
vino, a la razén siguiente:

Aguardiente de cafa o chinguirito, barril comun hasta de nue-
ve jarras, $01.25

Aguardiente de cafia o chinguirito, “imitacién del estranjero
[sz¢], barril comun hasta de nueve jarras”, $01.25

Aguardiente de manzana, $01.25

Vino de tuna, $00.50>*

Republica Restaurada y Porfiriato

Por otro lado, a lo largo de ese iempo debieron modificarse los gustos
y diversiones de los habitantes, prefiriendo el cw/onche, bebida embria-
gante producida a partir del fruto de la tuna; las nopaleras necesitan
mucho menos cuidados y practicamente se mantienen sin necesidad
de regar pues son plantas cactaceas del desierto. Cabe recordar la fies-
ta de San Ignacio, a la que acudfan amplios sectores de la poblacion,
en las inmediaciones del Rio San Pedro, al noteste de la ciudad, salien-
do por “la Plaza de las Tunas”, cuya tradicion consistia en regresar a
la ciudad embarrada la ropa de color roja al derramar el “colonche”
sobre la misma. Recuerda Eduardo J. Correa, en su 1zgje a Termapolis,
como hacia la séptima década del decimonénico siglo, la gente salia
en algarabia a divertirse en exceso, hacia el rumbo de la fabrica textil
de San Ignacio:

[...] ve a distancia que varios hombres llevan las camisas en-
sangrentadas y supone que ya hubo pleito, que ya el licor hizo
alguna de las suyas.

Sus amigos lo tranquilizan.

Lo que se ve en las pecheras no es sangre, afirma uno de ellos.
¢Entonces? —pregunta sorprendido el juez—.

Algo tipico de la verbena.

54 “Parte oficial. Gobierno del estado”, E/ Porvenir, 13 de diciembre de 1860.
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No entiendo.

Como prueba de que anduvo en la romeria, esa gente acos-
tumbra beber colonche y derramarse algo sobre la ropa.
¢Qué es coloncher

iUn vino de tunal

jAh! ¢(De modo que no basta con apurarlo al interior y que
se trepe a la cabeza, sino que es de rito que se vea al exterior?
Exacto.

Ya estan cerca de los que escanciaron la bebida fermentada de
higos chumbos, y el abogado aprecia que sobre las blancas las
pecheras —bien relucidas para que resalte la mancha— no hay
sangte, sino purpura, un morado de vestidura eclesiastica.
Saborea la bebida local, hallandola agradable, y continta el re-

torno, embelesandose en el panorama.®

Todavia en 1874, se reporta, no sin lamentar las condiciones
precarias en que vive la entidad, al igual que el pafs, por la sucesion
de décadas de guerra civil, que habfa abundante cosecha de uva, du-
razno, chabacano, entre otros. También se destaca la fabricacion de
vino blanco y rojo, aguardiente de uva y de cafia, pulque, colonche y
confeccion de dulces, en especial “el delicado uvate”.*

Sin embargo, como ya se menciond, la prosperidad de los vi-
fiedos no debi6 ser tan fuerte, producto tal vez de las constantes gue-
rras civiles. El gobernador Rodrigo Rincén Gallardo, el 2 de enero
de 1872, decret6 que “los duefios de huertas no pagaran por ellas en
el término de diez afios los impuestos directos establecidos, siempre
que antes de dos aflos, contados desde esta fecha, tengan un plantio
de vina que equivalga a 1,500 parras por cada solar de su superficie”.
Comenzarian asf una serie de medidas para fomentar desde las admi-
nistraciones gubernamentales en turno el cultivo de la vid que —como
se vera en el siguiente apartado— tuvo un éxito efimero.”’

En su conocida Historia de Aguascalientes, Agustin R. Gonzalez
asever6 que en el estado, en especial en la capital y Calvillo, se pro-
ducfan vifias de todas clases, y se fabricaban excelentes vinos,™ y los
de uva incluso “pueden confundirse con algunos vinos espafioles y

55 Correa, Viaje, 1937, pp. 152-153.
56 Pérez, Diccionario, 1874, t. 1, p. 180.
57 Topete, “Vid”, 1973, pp. II-111.

58 Gonzalez, Historia, 1986, pp. 4-6.
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franceses”. Era tal su entusiasmo por esta industria que consideraba
que era el porvenir de Aguascalientes, “siempre que la agricultura le
preste su grande y eficaz auxilio”,” pero por otra parte, lo desani-
maba el fomento de otros productos.

Aseverd que los “hombres entendidos” se quejaban de que
en el estado los agricultores se limitaban a producir trigo, maiz, frijol
y chile, que competian con los producidos por otras entidades y que
inclusive no eran consumidos en la localidad. Por ello, proponia
que era mejor cultivar otros productos, en especial la uva. Afirmé que
Aguascalientes estaba llamado a ser “el Malaga, el Jerez de Méxi-
co”, escribib, lo cual alentarfa también la posicion geografica de la
entidad. Fomentar la agricultura comercial, intensiva, que trascen-
diera los mercados locales, era la idea principal de Gonzalez, y eso
s6lo era posible en la parte sur-occidental y central del estado, dadas
las caracteristicas orograficas y geograficas; para ello, era preciso ha-
cer inversiones que mejoraran el aprovechamiento de la tierra. Sin
embargo, contintia Gonzalez, “se ha pretendido que se produzcan
alla frutos propios de las costas del pafs, como el tabaco, y no se cul-
tiva la excelente uva que ostentan las huertas de la capital, de Calvi-
llo y otros lugares: se ha desoido las lecciones de la experiencia para
rendir homenaje a verdaderas excentricidades, no favorecidas por el
clima, ni por la altura a que nos encontramos, ni por la naturaleza
del terreno”.%

Hay varias referencias que convergen en ese fomento por el
que clamaba Gonzalez. En 1871, Miguel Rul envi6 “diversas clases
de vinedos, de alcornoque, de almendro”, entre otros arboles y arbus-
tos, los cuales recibio el gobernador Jesis Gémez Portugal. Diez afios
después, notaba Agustin R. Gonzélez, no hubo ningin fruto visible.”!

En 1877, en respuesta a un cuestionario remitido por la
Direccion Nacional de la Industria Nacional, el propietatio de la ha-
cienda de San Blas de Pabellon, Miguel Velazquez de Ledn, conside-
raba que el cultivo de la uva tendrfa un buen futuro, “planteando en
grande la fabricacion de vinos”, pero se tendria que implementar el
riego artificial, o de lo contrario, la uva y otros productos secundarios,
se mantendrfan con un valor insignificante.®

59 Ibidem, p. 313.

60 Lbidem, pp. 304-305.
61 Lbidem, p. 305.
62 Busto, Estadistica, 1880, p. 7.
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En contradiccion con la informacion anterior, que apunta a
una cosecha modesta de uva, el periodista, politico e impresor Je-
stus F Lopez aseguraba en 1875 que el cultivo de la vina era uno de
los principales generadores de riqueza ya que se cuidaban 12 vife-
dos para la fabricacion de vinos; en el partido de Calvillo, Emeterio
Palacio y Anastasio Padilla lograron aclimatar la planta y, segtin ci-
fras oficiales, en todo el estado habia alrededor de 500 mil cepas.®’
Por otra parte, en E/ Instructor—periddico dirigido por Jests Diaz de
Le6n—, se anunciaba que los vinos fabricados por Salvador Pérez se
hacfan “con gran escrupulosidad” y eran de gran calidad.®*

La introduccién del ferrocarril, en 1884, fue un detonante en
la economia, pues las estaciones de tren fueron establecidas a muy
corta distancia de las haciendas mas importantes del valle central.
Estaban dadas las condiciones para convertir a la agricultura en el
motor generador del desarrollo industrial y comercial. Sin embargo,
no pudo despegar como se deseaba.

Para 1885, un periodico capitalino advertia que en Aguas-
calientes, entre otras cosas, se producia “vino excelente de uva,
de perén, de membrillo, colouche [si, debe ser colonche], pulque,
aguardiente...””.”

El 17 de marzo de 1885, el general Catlos Pacheco, secretario
de Fomento, anunciaba al gobernador de Aguascalientes, Francis-
co G. Hornedo, el envio de sarmientos de vid espafioles. Llegaron
a partir de junio de ese afio y se amplio la zona de cultivo pues se
plantaron 54 mil entre horticultores de Calvillo, Rincon de Romos
y Asientos. En julio llegd otra remesa, en una cifra similar de sar-
mientos. Esta siembra fue supervisada en febrero de 1886 por el
comisionado de la misma Secretarfa, Hermenegildo Barinaga, quien
“se mostr6 en extremo complacido de la forma en que se empren-
dia este nuevo esfuerzo para reivindicar y ampliar nuestra vieja tra-
dicién vitivinicola, dejando instrucciones técnicas y practicas para el
cuidado de las plantaciones”. En abril de 1886, se asegur6 que mas
de 60% de los sarmientos plantados se habian logrado y vaticinaban
abundantes frutos.®®

63 Gomez, Aguascalientes, 1988, t. 111, p. 134.

64 Ldem.

65 Rodrigo A. Espinosa, “Estado de Aguascalientes”, E/ Monitor. Diario del Pueblo, 17 de
noviembre de 1885.

66 Topete, “Vid”, 1973, p. IV.
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Bajo este marco, en 1886, el gobernador Francisco G. Hornedo,
en junio de ese aflo, emitié un decreto® para estimular la produccién de
uva y la fabricacion de vinos: declar6 libres de todos los impuestos “los
productos de las fabricas de vino de uva establecidas 6 que se establez-
can, siempre que su produccion anual sea de mas de treinta barriles y
que su elaboracion no sea hecha por el sistema de concentracién por
medio del fuego”.® Esta ultima anotacion es interesante, pues se trata-
ba de que los vitivinicultores de Aguascalientes elaborasen vino a base
de fermentacion y no aguardiente por destilacion mediante el uso de
alambiques, como se hizo a finales de la Colonia.

Sumado a este decreto, segun informo el gobernador Horne-
do al Congtreso local, se repartieron a los horticultores 80 mil cepas
de uva espafiola, remitidas por la Secretarfa de Fomento, de cuya
oficina un inspector instruyo la forma correcta de podar la planta y de
fabricar vino seco. Las expectativas del mandatario eran altas y agregd
que en los partidos de la capital y Calvillo “se ha fabricado vino de
regular calidad y los plantios han aumentado mucho, por lo que es
de esperarse que con el tiempo, este ramo de industria sea el princi-
pal de la riqueza publica”.””

Sin embargo, cuatro afios después, la esperanza de una mayor
produccion vitivinicola seguia siendo la misma, sin resultados ver-
daderamente importantes. En su informe del cuatrienio de 1887 a
1891, el gobernador Alejandro Vazquez del Mercado repiti6 casi lo
mismo que Hornedo, en el sentido de que seguia siendo un escena-
rio prometedor, pues asegur6 que “el cultivo de la vifia ha tomado
de pocos afios 4 esta parte un incremento notable en esta Capital, as
como en el Partido de Calvillo, y puedo aseguraros que muy en bre-
ve los plantios existentes seran aumentados considerablemente”.”

Antonio Garcfa Cubas, en 1888, compartia la vision positiva
en el cultivo de la vid, al asentar que “dltimamente ha tomado un
desarrollo notable, tanto en la capital como en el Partido de Calvi-
llo, el cultivo de la vifia, y es de esperarse que tan importante ramo
venga 4 formar no muy tarde, otra de las fuentes de la riqueza pu-
blica del Estado”. Agregd que en la capital habfa cerca de quinientas

67 El decreto 102 relativo a la proteccién y franquicias concedidas a los fabricantes de
vino de uva en el Estado, es aludido en E/ Instructor, 1 de marzo de 1888.

68 Hornedo, Memoria, 1887, p. 179, localizado en Archivo Histérico del Estado de
Aguascalientes, en adelante AHEA, Biblioteca: Clasif. Caja 1, Sobre 2.

69 Lbidem, p. XIV.

70 Vazquez, Memoria, 1892, p. XVIIL. AHEA, Biblioteca: Clasif. 1, Sobre 3.
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huertas donde se producia en abundancia peras de diversas clases,
higos, perones, chabacanos, manzanas, duraznos, granadas, pero sin
especificar la cantidad de vifiedos.”

Siguiendo esta linea de optimismo, pero ampliada con mas
detalle, el 26 de julio de 1891, una persona identificada como V.
Resendes publicé en E/ Republicano, periddico oficial del gobierno
del estado de Aguascalientes, un diagnostico sobre la industria vi-
nicola.” De entrada, asegurd que con “las vides de Aguascalientes
pueden extraerse vinos de inmejorable calidad”. Cita los fabricados
por Salvador Pérez, “los cuales compiten con los mejores que nos
vienen del extranjero”, y los de Albino Macias Valadez, que al igual
que Pérez, obtuvo premios en certimenes nacionales y extranjeros
gracias a sus vinos de consagrar. Salvador Pérez fabricaba vino tinto,
blanco (Sauterne), Malaga, Moscatel y vinos medicinales de quina
y de nuez, logrando poner en el mercado hasta 150 barriles al afio.
Hay otros productores mas, comunicé Resendes: los hermanos Me-
dina preparaban también vino de consagrar, de perén y de membri-
llo y el sefior Audinot fabricaba vino tinto y blanco.

Pero, evalué el redactor, la industria vinicola estaba frenada
por la escasa produccién de uva, a pesar de que “ha aumentado
considerablemente”, excusandose de carecer de cifras precisas. Ar-
gumento que era preciso plantar un mayor nimero de cepas, para
lo que necesariamente se les deberfa dotar de mas agua, por consi-
guiente habrfa mayores volimenes de uva, con lo cual se detonarfa
la fabricacion de vino aguascalentense de calidad, que por su “exce-
lencia” tendrfa un consumo garantizado. Hizo, entonces, un llamado
a los horticultores a aumentar su produccion y a los habitantes del
estado a consumir los productos del ramo, lo cual redundaria en la
recurrida y trillada promesa de convertir a la viticultura en “uno de
los mejores ramos de nuestra riqueza”.

Un estudio mas objetivo demuestra que los argumentos oficia-
les para promover el cultivo de la vid y la fabricacion del vino estuvie-
ron muy alejados de la realidad, pues al menos en el caso del cultivo
de la vid era muy defectuoso. Un inspector de la Secretarfa de Fomen-
to, Luis Firale, visitd en septiembre de 1887 vifiedos de la localidad
para ensear la fabricacién de vinos “bajo el procedimiento practico

71 Garcia, Diccionario, 1888, t. 1, p. 70.
72 V. Resendes, “La Industria Vinicola”, E/ Republicano, 26 de julio de 1891.
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europeo de la fermentacién”.” El cuadro que se encontré fue depti-
mente: la mayorfa de la cosecha se habia perdido por las continuas llu-
vias, rescatandose sélo seis mil arrobas —unas 69 toneladas— de uvas
pequefias, manchadas y acidas, que por su mala calidad —dijo Firale—
se lograron vender apenas a 10 y 12 reales la arroba.™

Con contundencia, Eirale deplora el descuido sobre los vi-
fiedos. LLa mayor parte de los propietarios proceden de manera in-
correcta, asevera rotundamente, pues éstos errbneamente mezclan

[...] siembras de maiz, frijol y muchas plantas en la temporada
lluviosa, en los surcos y huecos de sus vifiedos, impidiendo por
este torpe medio la penetracion del sol y la ventilacion, que son
elementos indispensables a la buena vegetacion y a la madurez
de los frutos, y que naturalmente causan el empobrecimiento
del suelo, sucediendo a la vez que el enfriamiento y la hume-
dad en las tierras se prolongan por falta de sol vivificador, las
vides sufren considerablemente por la opresion en que las tie-
nen otras plantas extrafias, sufriendo castigos los propietatios
como fruto de su reprochable proceder, creyendo que unos
cuantos almudes de semillas de poco valer que cosechan pue-

den aumentar en algo sus productos.”

En 1892, se alcanz6 una produccion de 144 toneladas, deca-
yendo con rapidez hasta alcanzar a principios del siglo XX la raquitica
cifra de 10 toneladas anuales. La produccion del vino tuvo un com-
portamiento similar: 206 hectolitros en 1892 y apenas 24 en 1896.7
En 1900, de acuerdo a Rodrigo Espinosa, quien no cita su fuente, se
producfan 150 mil kilogramos anuales de uva, con un valor de 12 mil
pesos, mientras que de vino se producifan 300 hectolitros, con valor
de seis mil pesos, muy por debajo del pulque, que lograba 800 hecto-
litros, y apenas artiba del aguardiente con 150 hectolitros.”

Un autor foraneo, J. Figueroa Doménech, confirma el des-
plome al afirmar que, a finales del siglo, la produccion de la vid esta-
ba poco desarrollada. Y da un dato revelador: de la extensa lista de

73 Gomez, Agunascalientes, 1988, t. 111, pp. 134-135.

74 Para finales de la época colonial una arroba equivale a 11.5 litros y un real de plata es
igual a 0.125 pesos. Ver Lozano, Chinguirito, 2005, p. 245.

75 Gomez, Agunascalientes, 1988, t. 111, p. 135.

76 Gomez, Haciendas, 2000, p. 40.

77 HEspinosa, Ligeros, 1900, p. 21.
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industrias que proporciona, solo cita a dos fabricas de vinos: la de
Francisco Audinot, en la primera calle de Ojocaliente, y la de Lion
E., enla primera calle de Apostolado.” Peor es el panorama con Ro-
drigo Espinosa quien, en su directorio de 1888 y en su edicién de
1900, no cita a ningtin vinicultor.

A manera de efeméride, para hacer notar el potencial que el
cultivo de la vid ha tenido en Aguascalientes hasta antes de su pleno
desarrollo, don Alejandro Topete del Valle consigné algunos nom-
bres, vifiedos y usos prioritarios, todo lo cual confirma que la fabri-
cacion de vino se hacia de manera tradicional en las huertas, dentro
de la ciudad y cercanas a ella:

1902. En este afio, el sefior Cura don Isidro Navarro planté su
vifledo en una extensa huerta del Bartio de Ttiana, utilizando
la variedad “MISION”. Los productos se utilizaban, princi-
palmente, en la elaboracién de vino “de consagrar”, para fines
litargicos.

1910-1916. Por estos afios, el italiano, sefior don Pedro Ama-
to, planté un amplio vifiedo en la zona oriente de la capital
del estado, el cual perduré en su produccién hasta los afios de
1936 2 1939.”

Seguramente a este tltimo es a quien se refiere el escritor y pe-
riodista aguascalentense Antonio Acevedo Escobedo, ya que en su li-
bro Los dias de Agnascalientes rememora sus anos de adolescente —hacia
los anos veinte del siglo pasado. Al hablar de algunos de sus amigos de
la infancia, en alusion al aventurero hijo de Pedro Amato, dijo:

Empezaremos por Pedro. Pedro era —es— hijo de un noble
hombre italiano que vivié unos cuarenta afos allf en la provin-
cia [de Aguascalientes], consagrado con toda su energfa volun-
tariosa al cultivo de la vid. (jOh, un vaso colmado de aquel vino
espeso y rojol) Pedro era, como nosotros, muy pequefio. Cuan-
do tbamos a las afueras de la poblacién, junto al rio escoltado
de pirules, a improvisar truculentas aventuras, no era raro que ¢l
se quedara inmovil de repente, como si lo hubiese fascinado el
correr de las aguas, el saltar de la espuma. Un dfa supimos que

78 Figueroa, Guia, 1899, t. 11, pp. 10, 24.
79 Topete, “Vid”, 1973, p. VIL.
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escap6 de su casa. Y a la fecha debe llevar ya unos veintitantos

afios recorriendo como marinero los mares mas exéticos.®

El cultivo de la vid durante todo el siglo XIX y las primeras
tres décadas del XX fue una actividad de caracter esencialmente do-
méstico, pues la fabricacion del vino se hizo en cantidades bastante
limitadas; se hacia en huertas de la ciudad capital, asi como en pe-
quenos vifiedos cercanos a ella, a la manera tradicional, todo lo cual
responde a una antigua tradicion hortelana.

Revolucién y Posrevolucion

Es sabido que el periodo de la lucha armada en nuestro pafs, cono-
cido como la Revolucién Mexicana, afecté gravemente varios de los
sectores de la economfa en distintas regiones de la Reptblica. Ese
fue el caso de la incipiente viticultura en Aguascalientes.

Poco antes de iniciar la revolucion de 1910, precisamente
cuando “se iba mejorando la produccion de vifiedos y aclimatando
algunas variedades de vides finas |...] los vifiedos fueron arruina-
dos, primero por los desmanes de algunas partidas revolucionatrias
cuyas caballadas se echaron a las huertas y después por la falta de
riegos debida a la mala distribucion de las aguas”.™

Por su parte, Heliodoro Martinez Lopez, testigo del ocaso de
la tradicion hortelana, rememora que para 1911, afio en que €l llegod
a “esta hermosa tierra se cultivaba en todas las huertas de la ciudad
y que también casi todas las casas tenfan en su patio un gran parron,
que ademas de templar con su sombra los calores estivales, brindaba
dulcisimos frutos.”*

En 1911, siendo presidente de la Republica Francisco 1. Ma-
dero, la Secretarfa de Fomento publicé un folleto de la autorfa de
José de Bano, titulado Instrucciones para el cultivo de la vid. El autor,
instructor practico de dicha secretarfa, ofrecfa una serie de indica-
ciones y consejos dependiendo de las caracteristicas geograficas de
las zonas viticolas del pafs. Para los casos de los estados de San Luis
Potosi y Aguascalientes, anoto:

80 Acevedo, Dias, 1976, p. 44.
81 Documento citado en Delgado, “Aguascalientes”, 2011, p. 387.
82 Martinez, Aguascalientes, 2009, p. 197.
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Casi todos los puntos situados entre los 1,500 y 2,000 metros
de altura y de riego son apropiados al cultivo de que venimos
hablando, en los lugares mas altos (2,100 a 2,200 metros), las
heladas tardias suelen perjudicar a las plantaciones en su pri-
mer desarrollo. ..

He observado las enfermedades Perenospera, Oidium, An-
tracnosis y Gignardia Bidvelli; pero nunca tan perjudiciales

como en otros lugares extranjeros.”

Para el caso del valle central de Aguascalientes, el historiador

Edgar Hurtado Hernandez anota sus caracteristicas orograficas e
hidraulicas:

En su parte oriental esta limitado al norte por la sierra de Te-
pezala y al sur por lometios suaves que desembocan en el llano
del Tecuan; por su lado occidental se limita de norte a sur por
las sierras de Pabellon y de Guajolotes donde resalta el cerro
del Picacho con 2,224 mts.

El terreno entre las elevaciones serranas mencionadas es lo
que conocemos como valle de Aguascalientes; éste presenta
una forma alargada con pendiente suave de norte a sur y de
oriente a poniente, con altitudes de hasta 2,000 mts. en su ex-
tremo norte y de 1,700 mts. en su extremo sur. Los terrenos
mas bajos son los cercanos al cauce del rio Aguascalientes o
San Pedro; los terrenos planos van de cada lado hacia el rio,
en el norte y noroeste del valle son algo ondulados formando
colinas que se cortan al toparse con los arroyos del Saucillo y
de Rincén que son sus afluentes. .. el valle de Aguascalientes
mide aproximadamente 70 KM de largo y entre 10 y 15 kv de

ancho.®

Y al referirse a Guanajuato, José de Bano, en su afan de com-

parar entidades del Bajio con el centro y norte del pais, apunto:

83

84

De Bano, Instrucciones, 1911, p. 5. El folleto, de 37 paginas, incluye un mapa cartogra-
fico de la Republica Mexicana, marcado con las zonas viticolas, asi como una serie
de laminas explicativas. Esta guia practica empleaba a veces un lenguaje muy técnico
pero sencillo de entender. Es probable que José de Bano haya realizado estudios en
Europa (Francia) o bien en Estados Unidos, pues en su trabajo alude a tradiciones
viticolas de esos paises; también creo que durante varias décadas, dada la reedicion,
se haya utilizado esta gufa practica para el viflatero en nuestro pafs.

Hurtado, Aguascalientes, 2004, p. 26.
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Segiin experimentos hechos, este Estado [Guanajuato] es uno de
los mejores en la Republica para dicho cultivo porque las plantas
no necesitan tanto del riego como en el Norte, ni tienen el peli-
gro de las lluvias durante la floracién y madurez del fruto, como
en el Sur. Lo mismo se puede decir de los Estados de Querétaro,
San Luis Potosi y Aguascalientes, y en general los del intetior.®

Ese mismo folleto fue publicado como “Boletin numero
1067, por la Direccion de Agricultura de la Secretarfa de Agricultura
y Fomento, con el mismo titulo y reconociendo, asimismo, la autorfa
de José de Bano, en 1919, bajo la presidencia de Venustiano Carran-
za. Una diferencia notable es que en la reedicion del trabajo se ane-
xa, al final, una carta viticola que contempla los lugares especificos
en cada entidad federativa, ademas de que en un recuadro se anota
el nimero de hectareas cultivadas, también por estados.

Mapa 1. Carta viticola 1919 de la Repuiblica Mexicana.

Para el caso de Aguascalientes, se anota que para ese afio de
1919 cuenta con 88 hectareas plantadas de uva, distribuidas en Pe-
fiuelas, Aguascalientes, San Gil, Calvillo y [ex hacienda] de Pabellon.
Ilama la atencion que por encima de Aguascalientes aparecen esta-
dos como Guanajuato, con 98; Chihuahua, con 173; Baja California,

85 De Bano, Instrucciones, 1911, p. 6.
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con 306; Durango, con 4006; y por supuesto Coahuila con 2 096, dado
que desde siempre ha sido un lugar viticola por antonomasia. En los
estados vecinos y proximos a Aguascalientes, la superficie vitico-
la cultivable es irrelevante: Jalisco, 10 hectareas; San Luis Potosi, 11;
Zacatecas, 16; Querétaro, tan solo 2.5

Se cultivaba entonces, en todo el pais, un total de 3 211 hecta-
reas de uva. Coahuila tenfa casi dos terceras partes ella sola, esto es,
05.27% del total; le segufan Durango con 12.64%; Baja California,
con 9.52%; Chihuahua, 5.38%; Guanajuato, con 3.05%; y Aguasca-
lientes, muy lejos, con 2.74%. Entre estas seis entidades se cultivaba
98.6%. El resto del pais, catorce entidades, cultivaba el resto, es de-
cir, el 1.6%. No habia registro, o no se cultivaba ninguna hectarea
de vid en estados como Veracruz, Tabasco, Campeche, Chiapas,
Yucatan (sureste); ni tampoco en Morelos, Guerrero y Tepic (sur y
occidente). En resumidas cuentas, era preponderante el cultivo de la
vid en el norte de México, y en menor medida en el centro (Bajio).

Cabe destacar, en todo caso, que Aguascalientes —con un te-
rritorio de 427 780 hectareas —aparece entre las zonas apropiadas
para el cultivo de la vid y la fabricacién de vino. Dice José de Bano
a proposito del pasado, presente y porvenir:

Antiguamente la viticultura tuvo importancia en el pafs; pero
por haber sido atacados los plantios por la filoxera, la indus-
tria decay6. Actualmente los puntos en donde se elabora vino
en mayor cantidad son: Ciudad Juarez, Meoqui (Chih.); Parras,
Cuatro Ciénegas, Ciénega del Carmen (Coahuila); en Nombre
de Dios, Lerdo, Noé (Dgo.); Aguascalientes, Pabellon, Calvillo,
San Gil (Aguascalientes); en algunas haciendas de este Estado;
en algunos puntos de San Luis Potosi; en Dolores Hidalgo y
Celaya (Gto.), y en Mulegé, Comond, San Hilarién, etc. (Baja
California). ..

Es una creencia errénea de los agricultores mexicanos, que el
pais no es a proposito pata la elaboracion de vinos, pues los
resultados obtenidos actualmente en la Republica demuestran
que con los cuidados y practicas cientificas, la elaboracion de
vino sera de gran porvenir, no sélo en los lugares humedos,

sino también en los lugares medianamente calidos, como por

86 Véase la figura 38 o Carta Viticola de la Republica Mexicana, engrapada al final del
folleto, desplegable, en la edicion de 1919 de De Bano, Instrucciones, 1919.
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ejemplo: Parras, hacienda del Carmen, Aguascalientes, Cuatro
Ciénegas, No¢ y Baja California.
También es mala creencia que sélo los vinos dulces, pesados y

los evaporados son los que dan resultado en el pais.”

Es probable que con estos antecedentes, los gobiernos de los
presidentes Venustiano Carranza y Alvaro Obregén, a través de la
Direccion de Agricultura, del Departamento de Investigaciones Agti-
colas Experimentales, Seccion Industrias Agricolas, de la Secreta-
rfa de Agricultura y Comercio, hicieran el intento por reactivar, por
ejemplo, la viticultura nacional. Entre 1919 y 1921, fue promovida,
en forma por demas insistente, en todos los estados, la venta masiva
de sarmientos de distintas calidades.

José Duvallén, director de Agricultura, remitié a lo largo de
1919 una serie de escritos y circulares al gobernador de Aguascalien-
tes, general Aurelio L. Gonzalez, pidiéndole encarecidamente hiciera
publicidad en los medios impresos locales —incluyendo el periédico
oficial—, con el fin de dar a conocer que el gobierno federal ofrecfa a
precio preferencial hasta un millén de sarmientos; la direccion a su
cargo pagatfa el empaque y flete por ferrocarril hasta el lugar de des-
tino, y el agricultor interesado en el ramo de viticultura el costo de
las plantas, siempre y cuando pagara por adelantado a razén de 12
pesos el millar; no se venderfa menos de un mil ni mas de cinco mil
por individuo, se dijo en enero.*® Para abril, el mismo Duvallén sefia-
laba que se podia vender hasta 25 mil plantas, lo que indica que segu-
ramente no hubo tantas solicitudes como esperaba, y ahora se decia
que el precio subfa a 13 pesos el millar; para noviembre se anun-
ciaba que el costo por millar serfa de 15 pesos y se entregarfan los
encargos hasta principios del afio siguiente, entre los meses de febre-
ro y marzo, aclarando que “las variedades de uva para mesa y elabo-
racién de vinos que se repartiran, seran elegidas entre las mejores ya
experimentadas en la Republica”, y que la Secretarfa de Agricultura
darfa la asesorfa técnica necesatia.”’ El gobierno de Aguascalientes
dio a conocer la noticia de venta de sarmientos en el periédico ofi-
cial E/ Republicano. Los cambios en los precios debié desorientar a
los posibles interesados, la situacion politica a nivel nacional se torné

87 Thidem, p. 10.

88 Intercambio de acuses de recibo entre el director de Agricultura y el gobierno del estado
de Aguascalientes, véase en AHEA, SGG, Caja 68, Afio 1919, No. 6, Clasif. 111, Exp. 611.

89 AHEA, SGG, Caja 68, Afio 1919, No. 6, Clasif. 111, Exp. 611.
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una vez mas inestable, y probablemente hubo muy pocas peticiones
o incluso quizas tampoco hubo envios de mercancia, pues una vez
mas los trenes fueron dedicados al transporte de tropas.

El presidente Carranza fue asesinado en Tlaxcalantongo,
Puebla, en mayo de 1920. Desde luego hubo cambio de autoridades
y en las distintas dependencias gubernamentales. Lo cierto es que
para el 1 de diciembre, el ingeniero José Rodriguez Cabo —quien
por cierto estuvo como delegado en la Soberana Convencion Re-
volucionaria de Aguascalientes, en octubre de 1914—, en su calidad
de director general de Agricultura en la Secretarfa de Agricultura y
Fomento, en una circular se dirigié al gobernador Rafael Arellano
Valle, en los siguientes términos:

Con el fin de promover rapidamente el desarrollo de la viticul-
tura, fuente de riqueza aun sin explotar debidamente en nuestro
pafs, esta Direccién de mi cargo consecuente con su programa de
trabajos, ha resuelto hacer este afio una gran distribucion de sat-
mientos, plantas e injertos de vides, en condiciones sumamente
reducidas, no obstante el costo elevado que tienen actualmente.
Por tratarse de aumentar nuestra riqueza agricola y principal-
mente la de aquella region, no dudo dara Ud., a conocer a
todos los agricultores del lugar, por los medios que estime con-
venientes, las condiciones bajo las cuales se hara la distribu-
cién, para cuyo efecto se le envian anexos varios ejemplares.
Para que esta propaganda surta sus efectos, hasta los pequefios
agricultores, recomendé se atiendan y envien libres de fran-
queo, solicitudes desde 50 sarmientos y 20 plantas o injertos,
esperando asf poner esta benéfica distribucion al alcance de to-
dos y despachar bien repartidos, hasta un millén de sarmientos
y medio millén de plantas e injertos.

Se hara igualmente una gran distribucion de arboles frutales
de calidad superior, cuya lista de precios sera enviada proxima-
mente a las personas que la soliciten.

En vista del interés que presenta para todos, el desarrollo de
nuestra produccion, espero se servira Ud., prestar su valiosa
ayuda, dando a conocer y distribuyendo entre las personas que
tengan interés las listas que se le envian, asf como colocando

en lugar visible los anuncios ilustrados.”

90 AHEA, SGG, Caja 106, Afo 1921, No. 1, Clasif. IV, Exp. 769-1.
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Rafael Arellano Valle era un rico hacendado y sabfa de la im-
portancia de la noticia, razén por la cual la dio a conocer entre los
integrantes de la Camara Agtricola de la capital de Aguascalientes,
ademas de remitirles folletos explicativos (seguramente el texto con
laminas de José de Bano, al que ya nos referimos anteriormente) y
listas de precios expedidos por la Seccién de Publicaciones de la Di-
reccion de Agticultura. El comunicado de Rodriguez Cabo buscaba

ser persuasivo y apel6 a la historia:

El cultivo de vides en una gran parte de nuestro pafs, debe
considerarse como del mayor porvenit, pues abundan terre-
nos que reunen condiciones ideales para obtener buen éxito
y lo demuestran palpablemente las plantas que, disemina-
das, se encuentran en muchos lugares, asi como los diversos
plantios que existen en ciertas regiones, principalmente en
Coahuila.

Con excepcidn de estos dltimos, donde se hacen cultivo y
poda adecuados, en general las plantas estan abandonadas a la
naturaleza, limitindose a despuntes y riegos, muchos de ellos a
veces hasta inoportunos, pero no obstante eso, producen fru-
tas exquisitas y en abundancia.

Para que se tenga una idea de lo que se ha hecho en California,
zona que reune una gran semejanza con nuestra Mesa Central y
donde la introduccion fue hecha por los mismos elementos que
aqui, es decir, por los frailes de las Misiones, durante el afio de
1771, citaremos cifras tomadas de la estadistica oficial de 1918.
De las 100,000 plantas que, para favorecer el desarrollo de este
cultivo en California, se importaron de Europa en 1861, pasan
hoy de 200 millones las que hay en plena produccion, aprove-
chandose sus ricas frutas de muchas maneras, frescas, pasadas,
jaleas, jugos, etc., estos ultimos desde que se prohibi6 la fabri-
cacién de vinos y alcoholes.”

Entre las estadisticas a las que alude, Rodriguez Cabo da a
conocer que puede ser un gran negocio para los agricultores mexi-
canos, en caso de invertir en este ramo viticola que asegura riqueza

y porvenir:
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El valor total de las cosechas en aquel afio [de 1918, en el Valle
de Napa, California, Estados Unidos| fue de 83, 056,970.00
ddlares, distribuidos como sigue:

Vinos 40, 937,585 galones valuados en......... $ 25, 317,720.00
Se exportaron 6,000 furgones de uva especial para vinos o ju-
gos valuados en......... $ 2, 700,000.00

Se prepararon 187,575 toneladas de pasas valuadas
I VO $ 45, 000,000.00

Se exportaron uvas frescas para mesa por valor de............ $
10, 039,250.00.”

Se pregunta y contesta al mismo tiempo el director general
de Agricultura, respecto al fomento de la viticultura y la arboricul-
tura frutal:

<Cuantos millones podrian producir nuestro exuberante suelo
si se aprovecharan debidamente los terrenos que tiene, ideales
para este cultivo?

Sobran tierras para cultivar y mercados para el consumo de
nuestras frutas que adquiririn mds exquisito sabor que las de
California y obtendran en los mercados del Norte, precios mu-
cho mayores que aquellas, teniendo la ventaja de producir con

cerca de un mes de anticipacién.”

Evidentemente, se buscaba convertir a la agricultura en ge-
neral, y a la viticultura en concreto, en el motor generador del de-
sarrollo industrial y comercial del pais, pues se crefa que se tenfa un
amplio potencial para trascender el mercado, no sélo nacional sino
también internacional.

Lo cierto es que ahora si surti6 efecto el ofrecimiento y pro-
paganda de la Secretarfa de Agricultura y Fomento, pues hubo al
menos cuatro pedidos de parte de los agricultores —ignoramos quié-
nes fueron— de Aguascalientes. Asi lo notificé el oficial mayor al
presidente de la Camara Agricola, el 16 de marzo de 1921.

Para 1925, ya se reportaba a la Secretaria General de Go-
bierno, de parte de la oficina del “Agrénomo Regional” de la zona

92 Ldem.
93 Ldem.
94 Iden.
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numero 13, la situacion prevaleciente en los distintos municipios,
respecto a los cultivos tradicionales, tales como el maiz, frijol, chile,
papa, etcétera, pero también de la vid; en ese momento sélo se culti-
vaba uva en Aguascalientes, Calvillo y Rincon de Romos. En el “In-
forme de labores, siembras, cultivos y cosechas verificadas”, se dijo
que durante el mes de enero se habia procedido a la practica de la
poda, y para el mes siguiente a la “limpieza de raices supetficiales”.”

No es de extrafiar que el cultivo de la vid se desarrollara en
zonas del estado, como lo es el valle central y el de Huejucar, que
tienen ciertas caracteristicas hidrograficas y geograficas especiales.
En lo que respecta a Calvillo, ubicado al lado suroccidental del esta-
do, nos dice Hurtado Hernandez: “Huejucar, al suroeste de la sierra
del Pinal y al oeste de la sierra del Laurel es el asiento del partido de
Calvillo. Esta dominado por la cuenca del rio Calvillo compuesto
por las cuencas de sus dos afluentes principales: los rios la Labor y
Texas... Ahi llueve mas que en cualquier otra parte del Estado, el
clima es subhumedo...”.”

No sabemos quiénes fueron los agticultores que solicitaron
sarmientos a la Secretarfa de Agricultura y Fomento. Es probable
que los sefiores Guadalupe Davila Guerrero y Refugio Robles, de
Pabellén, asi como don Filemén Alonso —miembro de una familia
de ascendencia espafiola avecindada en Aguascalientes—, conside-
rados como pioneros de la vitivinicultura de la etapa intensiva en
Aguascalientes, hayan sido tres de ellos.”

Por lo demas, en los afios veinte del siglo pasado, el consumo
de vino de uva en Aguascalientes era escaso, por no decir que nulo.
Antonio Acevedo Escobedo, en el capitulo “En tiempos de parran-
da”, de su libro Los dias de Agnascalientes, enuncia el tipo de bebidas
consumidas en esa época, de acuerdo a la ocasion y el contexto:

En un ambiente como aquel, en que durante las fiestas sociales

se consumian aun bebidas tan angélicas como el jerez, la cer-

95 AHEA, SGG, Caja 168, Afio 1925, No. 3, Clasif. I, Exp. 13-107.
96 Hurtado, Aguascalientes, 2004, p. 24.
97 En 1927 don Filemén solicitaba al gobernador constitucional interino una dispensa

de “las publicaciones necesarias, para que, tanto mi presentaciéon como mi matrimo-
nio, se verifiquen en un solo acto”, concediéndosele tal peticién a cambio de una
multa de 20 pesos ante el Juez del Registro Civil. Se casé con la sefiorita Altagracia
Lozano en enero de ese afio, con quien vivié al menos hasta 1963. AHEA, SGG, Caja
209, Ano 1927, No. 50, Clasif. I, Exp. 260; ¢f. “Comida a vitivinicultores ofrecié Dn.
Filemon Alonso”, E/ Sol del Centro, 17 de diciembre de 1963.
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veza o los ponches aromaticos de guayaba —el whisky y el ron
permanecian en el plano del exotismo—, beber ajenjo y cofiac en
las casas escasamente recomendables pero muy recomendadas
era el colmo de la audacia. Con cuatro centavos de imaginacion
se sentfa uno en Parfs, en Londres o en la capital de uno de los

teinos balcanicos cantados en las operetas. Cudnta maldad |...]"

Posrevolucion

El llamado grupo de los sonorenses, que se encumbré en el poder
desde 1920 y permanecieron en él las dos siguientes décadas, pro-
movi6 para el desarrollo del pais una explotacion agricola moder-
na que inclufa a los pequefios propietarios, rancheros y ejidatarios
como partes complementarias para resolver el problema del abasto
agricola nacional.

Fue durante el gobierno del presidente Plutarco Elias Calles
cuando se pensé construir en Aguascalientes una presa de grandes
dimensiones. Los ingenieros hicieron un estudio de factibilidad y
advirtieron que el lugar mas adecuado serfa el que posteriormen-
te abasteceria y beneficiarfa al valle central, con una superficie de
aproximadamente 40 mil hectareas, donde las lluvias son irregulares
y no rebasan los 540 mm, los inviernos son claros y secos y los ve-
ranos calurosos con lluvias de junio a octubre; escasamente llueve
en primavera y en invierno. Dice Edgar Hurtado que “el sonorense
de Guaymas” y su grupo de revolucionatios norteflos encontraron:

[...] un valle fértil cruzado por las vias del ferrocarril y por los
tios San Pedro y Santiago, rodeado de terrenos certiles de es-
casa o nula productividad, con una poblacién dependiente de
las haciendas y ranchos de origen porfirista, con una excesiva
disparidad en la distribucién de la riqueza y con un proceso
iniciado de confrontacion contra la hacienda por el acceso a la
tierra y el agua. En suma un espacio fisico y agrario apropiado
para ensayar con la construccién de la primera gran presa del
pais, para la modificacion de las relaciones politicas y produc-
tivas locales.”

98 Acevedo, Dias, 1976, p. 80.
99 Hurtado, Aguascalientes, 2004, p. 19.
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Con la construccion de la presa Presidente Calles, iniciada
en 1926, y la creacion del Distrito de Riego 01, la situacion del agro en
el valle central de Aguascalientes iba a dar un giro muy importante,
ademas de que modificarfa las relaciones interpersonales de poder
entre el campesinado de la region y el Estado surgido en el perfodo
postevolucionatio. Dice Edgar Hurtado:

Observarfan estos gobiernos un valle central apto para la ex-
plotacion agricola basada en pequefia y mediana propiedad,
rodeado de terrenos de menor calidad en donde se podtfan
promover las solicitudes de tierras en propiedad ejidal que
completarfan el marco de explotacion agricola propuesto en el
articulo 27 de la Constitucion de 1917: la convivencia entre la
explotacion moderna y la tradicional, la armonia entre ranche-
ros y ejidatarios. Aqui serfa posible expetimentar la reorganiza-
ci6én de la explotacion agricola dirigida desde el nuevo estado

revolucionario.!”

A instancias del gerente del Sistema Nacional de Riego 01,
ingeniero Emilio Lopez Zamora, en 1932 se implement6 una Es-
tacion Experimental dedicada especialmente al cultivo de la vid, del
durazno, y del albaricoque. Bajo su administracion, fue perforado en
1933 el primer pozo profundo en la comunidad El Salitrillo e hizo
gestiones ante el gobierno federal “para incrementar la plantacion
de vides” en el estado.'”"

Tres afios mas tarde, en conferencia radiada en la XEB el dia
20 de enero de 1930, destaco el propio L.opez Zamora la importan-
cia de invertir en el cultivo de la vid por parte de los ejidatarios, co-
lonos y pequefios propietarios de Aguascalientes, dadas las precarias
condiciones econémicas de los campesinos, la pobreza extrema de
las tierras y el bajo rendimiento por hectarea en cultivos tradicio-
nales como maiz, trigo y chile; anunci6 que, con base en observa-
ciones y experimentaciones previas, “el Presidente de la Republica
[general Iazaro Cardenas del Rio] dicté acuerdo para que el Banco

100 Idem.

101 Véase ““Es por México y para México que hemos impulsado la industtia vitivinicola
en el Estado™
bierno del estado homenaje6 con las “Palmas Académicas” tanto al ingeniero Emilio

, B/ Heraldo de Agnascalientes, 17 de agosto de 1958, nota en la que el go-

Lépez Zamora como al sefior Nazario Ortiz Garza, por haber ambos contribuido al
“progreso y engrandecimiento de Aguascalientes”.
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Nacional de Crédito Agricola refaccionara a ejidatarios y colonos
del Sistema [de Riego 01] con los fondos necesarios para establecer
en grande escala el cultivo de la vid”.'”®

En 1959, durante una visita que hizo el general Cardenas a
Aguascalientes, al ser interrogado por un reportero de £/ Heraldo de
Agnascalientes, en relacion con hacer una realidad el cultivo de la vid
para beneficiar a los ejidatarios, dijo el ex presidente: “Recuerden
ustedes que en el perfodo de 34-40, el Ing, Lopez Zamora estuvo en
esta region, e hizo las primeras plantaciones de uva en Aguascalien-
tes, que se abandonaron por su salida. Es factible el desarrollo en el
¢jido, siempre que haya continuidad en el esfuerzo”.!”

De lo anterior se deduce que ni los ejidatatios ni los colonos
de Aguascalientes fueron refaccionados por el Banco Nacional de
Crédito Agtricola durante el cardenismo; todo quedé en buenas in-
tenciones. Lo cierto es que se daban ya los primeros pasos para el
futuro y anhelado progreso de la agricultura en un valle fértil, bien
comunicado, con el problema del agua resuelto y posibilidades de
financiamiento, que sélo esperaba el esfuerzo organizado y el traba-
jo de sus hombres. El cultivo de la vid en el ejido tardaria en llegar
varias décadas, como veremos.

Lo que sf sabemos es que iniciativas de este tipo serfan cada
vez mas frecuentes, pues a nivel nacional “los afos treinta significa-
ron un cambio radical en la estructura de la economia, en la politica
econémica y, en general, en el papel que comenz6 a jugar el Estado
en el desarrollo econémico”.!'™

Desde luego el proceso de la reforma agraria, acelerado por
el presidente Lazaro Cardenas, traetfa consigo consecuencias inme-
diatas y de largo aliento en el campo mexicano, lo cual repercutiria
también en la productividad agricola. Nos dice el economista Enri-
que Cardenas: “...el producto agricola aumento en los afios treinta
1.6% anualmente en promedio, sobre todo por el crecimiento de la
supetficie cosechada y no por la productividad”.'”

102 Lépez, “Importancia”, 1936, p. 10.

103 “Los ejidatarios deben cultivar la vid”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 26 de septiembre
de 1959.
104 Véase el apartado “2.1 La recuperacion de la crisis y el comienzo del Estado desarro-

llista, 1932-19407, del trabajo de Céardenas, “Economia”, 2010, p. 509.
105 Ibidem, p. 511.
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Mapa 2. Franjas mundiales del vino.

La verdad es que México no es un pais de relevante tradicion
vitivinicola a escala mundial, como sf lo son Espafia, Italia y Francia
en Europa, o bien Estados Unidos, Chile, Uruguay y Argentina en
el continente americano, por citar sélo unos cuantos casos de nota-
ble éxito. Sin embargo, como vimos, hubo algunos intentos setios
para que se desarrollara la viticultura en ciertas regiones de la Repu-
blica mexicana en la primera mitad del siglo XX, el cual se intensifi-
carfa en la segunda mitad de dicha centuria, pero ya focalizada a la
agroindustria de productos vinicos, a raiz de la instauracion de un
nuevo modelo econémico.
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1 propdsito de este capitulo es, ademas de enunciar algunos

rasgos del modelo econémico, esbozar algunas cuestiones

técnicas que los vitivinicultores pensaron y plantearon para
hacer del estado de Aguascalientes un lugar propicio para el cultivo
de la vid y la fabricacién de productos vinicos en la época de la ex-
plotacion intensiva. Es decir, de como se fueron convirtiendo sus
tierras aridas en un vergel.

Abre con un apartado en el que se da cuenta de los inicios de
lo que serfa la gran aventura de la plantacion de vifiedos en la enti-
dad, para luego hablar de la necesidad de contar con agua suficien-
te —hacer norias, perforar pozos— para cultivar uva, asf como de los
problemas persistentes de caracter natural como son las granizadas
y las plagas, para terminar con cuestiones técnicas para resolver di-
chas enfermedades, para lo cual los vitivinicultores requirieron los
servicios de técnicos especializados e investigadores expertos, quie-
nes ofrecfan capacitaciones o bien discutian sus hallazgos en even-
tos académicos.

De alguna manera sirve de marco general para los subsi-

guientes capitulos.
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El comienzo de la aventura

El desarrollo intensivo de la vitivinicultura en México, en general, y
de Aguascalientes, en lo particular, coincide con la implementacioén de
un modelo econémico que se puede dividir en dos momentos cla-
ramente definidos. Por un lado el de Sustitucion de Importaciones
(1940-1962) y por otro el de Desarrollo Estabilizador (1962-1970).

La participacion de los Estados Unidos en la Segunda Guerra
Mundial tuvo un impacto inmediato y profundo sobre México, pues
aumento la demanda de productos mexicanos, generé movimien-
tos extraordinarios de capital y de personas, modifico las relaciones
bilaterales con el vecino pais del norte, y afecté los precios relativos
de bienes y servicios. Enrique Cardenas resume el periodo que ¢él
denomina “Ia Segunda Guerra Mundial y la industrializacién ace-
lerada, 1940-1962”:

A lo largo de la guerra y atn después, la politica econémica
se caracterizo por ser muy activa y por reflejar la prioridad del
crecimiento y el empleo sobre la estabilidad del tipo de cambio
y, hasta cierto punto, de los precios. El gobierno decidié im-
pulsar al sector industrial, y no solo al agropecuatio, mediante
la construccion de infraestructura basica para estimular la eco-
nomia. El aparato productivo reaccioné a la demanda externa
y a los incentivos gubernamentales. El resultado fue una fuerte
expansion econémica, pero con caracteristicas muy peculiares

que contrastan con lo ocurtido en otros paises en esos afios.'

En efecto, fue en el marco de la Segunda Guerra Mundial
cuando los pafses europeos que estaban en conflicto dejaron de
exportar sus productos vinicos, precisamente por estar inmiscui-
dos en una economia de guerra y porque sus mercados quedaron
trastocados y desestructurados. Por ello, el Estado mexicano vio la
oportunidad de impulsar el crecimiento industrial de México e im-
plement6 una serie de medidas de politica econémica, tales como la
sustitucion de importaciones y la promocion de inversion extranjera
directa. Lo anterior posibilitd, por un lado, producir internamente
los bienes que habfan estado importando, y por el otro, la transna-
cionalizacion de los sectores puntales de la economia y de algunos

1 Cardenas, “Economia”, 2010, p. 514.
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sectores agroindustriales que mostraban un mercado interno poten-
cialmente activo. Tal fue el caso de la vitivinicultura.”

Nazario Ortiz Garza, elemento fundamental y principal ex-
ponente tanto a nivel nacional como estatal (de quien hablaremos
ampliamente en un capitulo posterior y en realidad a lo largo de este
trabajo), se plante6 en los siguientes términos la cuestién de dicho
modelo econémico:

El pais vivia momentos clave para su desarrollo posterior. El
gobierno de 1940-1946 se caracteriz6 por sentar las bases para
un desarrollo industrial: se habfa terminado con los gobiernos
encabezados por militares, se profesionalizaba el nuevo gabi-
nete en donde figuraban cada vez mas técnicos y profesio-
nistas; se constitufa la Caimara Nacional de la Industria de la
Transformacion CANACINTRA.?

Es en este contexto de desarrollo en el que se inserta la sig-
nificativa presencia de Nazario Ortiz Garza, quien se dedic a “re-
correr el pafs para ver en donde se registraban los problemas de
produccién”, hacer un diagnostico y estar en condiciones de apoyar
al presidente en cuestiones agropecuarias. Narra que siendo secre-
tario de Agricultura y Ganaderfa —en la administracion de Miguel
Aleman Valdés, de 1946 a 1952—, realiz6 una visita de trabajo por
Aguascalientes:

Su Gobernador, “El Chapo” Rodriguez, me recibié muy aten-
tamente y me rode6 de atenciones. En uno de los recortidos
que efectuamos en ese entonces, cruzamos el bartio de Triana
y alguien que estaba alli me trajo un racimo de uvas bonitas, de
la variedad cornichén, de atractivo color, pero que estaba enfer-
mo, lleno de tierra, apagado. La persona que me lo dio, me dijo:
Don Nazario, a usted que le gusta la uva, le traigo un racimo

de la uva que se da en Aguascalientes.

2 Véase Mufioz, “Vitivinicultura”, 1986, pp. 171-174.
Ortiz, Remembranzas, 1991, p. 110. Este libro narra las facetas en las que se desen-
volvié el personaje; pone énfasis en los esfuerzos realizados a lo largo de casi cien
afos, la supuesta honestidad en las tareas y puestos, el tema del valor de la lealtad
hacia sus superiores, los servicios que le prest6 al pais, elogia el valor de la amistad y
las relaciones publicas, cayendo por momentos en el autoelogio, ya sea encubierto o
explicito.
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Interesado en el asunto le pregunté:

¢En dénde se da esta uva? ¢En qué parte de Aguascalientes? Sé
que don Filemén Alonso tiene uva de vino, pero no de mesa.
Hste racimo —me dijo—, estd en una parra que esta en una huer-
ta que es de mi abuela. Es una parra que no se cultiva; estd en
el suelo, aqui en Triana.

Fui a ver la huerta. Me llev6 la persona que me habfa hablado
de ella. Conoci a la duefia; una persona de avanzada edad, pro-
fesora, me dijo ser la propietatia de la parra. Nos cont6 que
su familia era duefia de esa parra desde hacfa mucho tiempo,
desde que vinieron los espafioles, nos decia. Y se puso a pla-
ticarnos que:

Cuando llegaron, la consigna era que se acabara con las parras
y los olivos en México, para que no hubiera competencia con
Hspafia, pero esta parra se salvé y se quedd con nosotros. Fue
un tronco lo que se libré pero broté y de ahi viene ésta.

Me llevé el racimo a México; lo mandé analizar y estaba lleno
de plagas como se advertia a simple vista. Tenia clorosis, mil-

dium, y no sé qué mas cosas.!

Esta version romantica que da Ortiz Garza es reveladora en
varios sentidos. En primer lugar porque reproduce el mito de que
en la época de la Colonia estuvo absolutamente prohibido el culti-
vo de la vid en la Nueva Espafia, cuando ya sabemos que en Parras
(hoy Coahuila), en Aguascalientes’ y en San Luis de la Paz, fue pet-
mitido y tolerado, como ya vimos.

Por otro lado, reconoce Ortiz Garza que Filemén Alonso
—de quien hablaremos un poco mas adelante— era un vitivinicultor
local que lo antecedid, pero al mismo tiempo muestra claramente
que el coahuilense va a crear su propio mito, en el sentido de hacer
creer a los demas que antes de su llegada a Aguascalientes no habia
nada relevante y que gracias a €l florecio la industria vitivinicola con
enorme potencial. Apunté en su narracion, en tono de soberbia y
casi profético:

Si esta parra —me dije—, abandonada y descuidada, puede dar
este fruto, que no obstante las muchas enfermedades, todavia

4 Ortiz, Remembranzas, 1991, pp. 137-138.
5 Rojas, “Cultivo”, 1986, pp. 35-57.
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se presenta como bueno, ¢qué serfa en mis manos? Yo sé abo-
natlas, sé regarlas, sé¢ cuidatlas, en una palabra, sé¢ atenderlas,
como en los vifiedos El Alamo [Coahuila], que estan conside-
rados los mejores de la Republica por su hermoso aspecto y
gran produccion. Si, en mis manos los vifiedos en Aguascalien-

tes tendrdn un gran futuro, un futuro prometedor.®

En un homenaje que le rindieron en 1977 pronuncié un dis-
curso en el que hablé de como se hizo vitivinicultor; después de
que narr6 la visita que hizo a Aguascalientes donde le mostraron un
racimo de uvas en el barrio de Triana, dio un dato muy importante
por lo que pudo ser y no fue:

[...] estaba yo en si me iba a Zacatecas o me quedaba en Aguas-
calientes. Leobardo Reyes, entonces Gobernador de Zacatecas
me insistia que me quedara ahi. Nuestro amigo Jests Rodriguez,
carifiosamente [apodado] el Chapo, y el St. Ingeniero Luis Orte-
ga Douglas, gobernador y presidente municipal respectivamen-
te en esa época, me ensefiaron algunas propiedades dandome
oportunidad de comprar lo que hoy es Vifiedos Ribier |[...]

Desde luego que la historia hubiera sido diferente, en caso de
que el magnate nortefio hubiese decidido por Zacatecas; probable-
mente la vitivinicultura no hubiera despegado ni tenido la importan-
cia que tuvo en Aguascalientes.

Antes de avecindarse en Aguascalientes, ya buscaba la mane-
ra de adular a las autoridades locales y quedar bien con quienes sabfa
iba a necesitar mas adelante para realizar negocios. Con fecha 30 de
noviembre de 1948, de parte de la “Cia. Vinicola de Saltillo, S.A.”, le
fue remitido un escrito y mercancia via ferrocarril, al sefior ingenie-
ro Luis Ortega Douglas, en su calidad de presidente municipal de
Aguascalientes. Decfa la misiva:

Muy sefior nuestro y amigo:
Por instrucciones de Don Nazario Ortiz Garza [Gerente de
la Cia. Vinicola de Saltillo. S.A.], hemos remitido a usted dos

Ortiz, Remenbranzas, 1991, p. 138.

“El homenaje a don Nazario, es un homenaje al México creador y al impulso de sus
mejores hombres: Alejandro Topete del Valle”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 5 de mayo
de 1977.
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cajas de Vinos, las que esperamos reciba usted en buen estado.
Adjunto a la presente se servira usted encontrar Talon de Ex-
press No. 176814 que ampara dicha mercancia.

Sin mas por el momento, nos es grato repetirnos de usted

como sus Afmos. Attos. Amigos, y Ss. Ss.?

Sin duda sabfa Ortiz Garza que Luis Ortega Douglas, ademas
de presidente municipal (periodo 1948-1950), era viticultor y duefio
del rancho La Trinidad, es decir, era el tipico caso del politico-em-
presario —del que hablaremos mas adelante—. El papel membreta-
do de la misiva alude, ademas, a los productos que se producfan y
comercializaban en la Vinicola de Saltillo; en el margen izquierdo
aparecen enlistados los numerosos productos: “Sefiorial y ‘Alamo’
como el mejor cognac; Sidra Champagne ‘Saltillera’; Moscato espu-
mante; Rojo espumante; Champanizado ‘Morroco’; Aguardientes
de uva ‘Almirante’ y ‘Abanderado’; Amontillado Vermouth, Mosca-
tel, Jerez Dulce y Seco; Blanco Sauternes, Blanco Demi-Sec y Seco;
Tinto Rioja; Ron Alamo”. Una muestra de cada uno de ellos debié
contener las dos cajas remitidas.

Por otro lado, el propio Ortiz Garza menciona en su auto-
biograffa que estuvo a un paso de ser candidateado a la presidencia
de la republica por el licenciado Miguel Aleman, pero que finalmen-
te éste se decidi6 por Adolfo Ruiz Cortines. Asi era la politica mexi-
cana, habfa que ser siempre disciplinado, pues en ocasiones habia
que “sumarse” y en otras “sumirse”. Fue entonces cuando decidié
dejar de ocupar cargos publicos, ya que “deseaba dedicarme a sem-
brar uva” en Aguascalientes.”

Norias y pozos en tierras secas

Todavia se desempefaba como secretario de Agricultura y Gana-
detia, cuando Nazario Silvestre Ortiz Garza decidio avecindatrse en
Aguascalientes. Si hemos de creerle al propio magnate de la vitivini-
cultura, asi como al profesor Alejandro Topete del Valle, fue el go-
bernador y viticultor Jesis M. Rodriguez (periodo 1944-1950) quien
lo interesé y persuadio de invertir en tierras hidrocalidas.

8 Archivo Histérico Municipal de Aguascalientes, Caja 1235.
9 Ortiz, Remembranzas, 1991, p. 134.
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En el verano de 1949 se realiz6 en Durango una Convencion
sobre estudios de erosién de suelos y aprovechamiento de aguas,
a la cual acudi6 Ortiz Garza para inaugurarla en su calidad de se-
cretario de Agticultura y Ganaderfa."” Se consideraba que, dadas
las caracteristicas orograficas, podrian plantarse olivares de mane-
ra ventajosa, razén por la cual para septiembre de ese mismo afio
regresaba el funcionario a la entidad para inspeccionar “la impor-
tante plantacion de olivos traidos de Portugal”, a distribuirse entre
los colonos del Sistema de Riego 01 —particularmente en la zona de
Pabellon—y “entre agticultores de todo el estado”.!" Se buscaba en
ese momento fomentar el cultivo de ese arbol en esta zona del pafs;
Ortiz Garza, vaticiné prosperidad para el cultivo del olivo “asi como
también para la vid y el chile” en Aguascalientes, donde —dijo— se
puede cultivar a gran escala; asegur6 que habfa muchas solicitudes
para adquirir olivos, pues las caracteristicas de los suelos del estado
“son propicias para el desarrollo de esta planta porque su desenvol-
vimiento no necesita mucha agua”; efectivamente, iba a cultivar no
sélo vid sino también olivos en sus propiedades, incluso llego a ser
en 1951 presidente de la Asociacién Nacional de Olivos."?

El coahuilense aprovecharia, por otro lado, cualquier pretex-
to para venir a Aguascalientes, por ejemplo con motivo de la entrega
de titulos de propiedad a colonos y campesinos.”

Aunque iba en plan de trabajo rumbo a Durango, estuvo
unas cuantas horas en Aguascalientes el 9 de octubre de 1949, apro-
vechando para visitar “su granja que esta sobre la carretera a Zaca-
tecas, distante unos cuantos kilémetros de Aguascalientes”.'

Nazario Ortiz tuvo acceso a informacion privilegiada por los
puestos que habfa ocupado en la administracion publica federal. Sa-
bia que el valle central de Aguascalientes era un valle fértil, perfec-
tamente comunicado, que una buena parte de sus 40 000 hectareas
eran irrigadas desde que se construyo la presa Presidente Plutarco
Elias Calles, razones mas que suficientes para invertir en tierras den-
tro de la zona de privilegio.

10 Véase “Don Nazario ird también a Ledn, Gto.”, E/ So/ del Centro, 14 de julio de 1949.

11 “Plantacién de olivos”, E/ So/ del Centro, 19 de septiembre de 1949.

12 “Aguascalientes, Gran Productor de Olivo y Vid”, E/ So/ de/ Centro, 24 de marzo de
1951.

13 Véase “Vendra N. Ortiz Garza en breve”, y “N. O. Garza entregara titulos a los cam-
pesinos de Pabellon”, E/ Sol del Centro, 16 de octubre y 18 de noviembre de 1949.

14 “Estuvo aqui don Nazario”, £/ So/ del Centro, 10 de octubre de 1949.
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Fue entonces cuando decidi6 adquirir un espacio agticola, qui-

zas en 1947 o poco antes. En efecto, don Nazario Ortiz Garza ha-
bfa comprado al sefior Luis Arellano Valle —hijo y hermano de los ex
gobernadores y también hacendados Rafael Arellano Ruiz Esparza y
Rafael Arellano Valle, respectivamente—"> 300 hectareas de terreno de
temporal de lo que fuera la hacienda o rancho El Chicalote, uno de los
mas importantes y productivos de la época, incluso antes de la cons-
truccion de la presa Calles, ubicado en el municipio de Aguascalientes.'®

Rememora Heliodoro Martinez L.opez en su articulo “La vid

en Aguascalientes™

[...] el empuje mayor y definitivo de este biblico cultivo, ya en
el afio de 1948, lo fue dado por don Nazario Ortiz S. Garza, al
adquirir el rancho El Chicalote que era un lugar donde al decir
de la gente existia tal cantidad de piedras que hasta los lagarti-
jos usaban pechera. Ya por aquel entonces yo manejaba la Coca
Cola y constantemente viajaba a Zacatecas para revisar nuestra
bodega. Ia carretera panamericana, todavia no petrolizada, me
dejaba ver a mi paso por El Chicalote multitud de tractores que
roturaban, nivelaban y preparaban los terrenos para la planta-
cién de los vifiedos. En unos cuantos afios la transformacion
fue sorprendente y lo que fueron brefiales, nidos de sabandijas,

se convirtieron en hermosos vifiedos otgullo de la regién."”

15

16
17
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El rancho de Chicalote, anexo a la finca ristica Guyana, propiedad del hacendado y
ex gobernador porfirista Rafael Arellano Ruiz Esparza, fue heredado a su hijo Carlos
Arellano Valle en 1919; dice el testamento cerrado en la foja 80 frente “Para Luis
la parte que me pertenece en la finca ristica llamada Guyana, con sus ranchos ane-
x0s, incluso el de Guajolotes y la parte que me corresponda en semovientes, arneses,
aperos y demds objetos pertenecientes a ellos, existentes al tiempo de mi muerte, y
ademas el rancho llamado Trojes de Alonso...”. Véase AHEA, Fondo SGG, Seccion PN,
Notatio: Mariano Ramos; fecha 3 de enero a 28 de octubre de 1919; libro No. 153. Ya
para 1929 Luis Arellano Valle habia fraccionado Chicalote, que tenfa una superficie
de 641 has., en cuatro partes; decidi6é vender tres lotes, reservandose para si la parte
del casco antiguo, con una superficie de 131 has. El lote 1 de 150 has., al norte del
casco, fue vendido a Enrique M. del Valle; el lote 2, de 180 has., al sur del casco, a
Aurelio Padilla; el lote 3, de 180 has. a Pascual Muro. Véase AHEA, Fondo SGG, Seccion
PN, Notario: Carlos A. Salas L.opez; fecha 8 de agosto de 1929 a 10 de abril de 1930;
libro No. 124, fojas 18 y 22 frente. Para la venta del lote No. 1, consultar al notario
Ernesto Cordova, fecha 15 de abril a 18 de noviembre de 1929, Libro No. 375, foja
201. Agradezco al doctor Alfredo Lopez Ferreira las referencias documentales.
Topete, “Vid”, 1973, p. IX.

Martinez, Aguascalientes, 2009, pp. 197-198.
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Cabe sefalar que bien se cuid6 el magnate de la vitivinicul-
tura de no adquirir mas superficie de terreno cultivable en un solo
lugar, pues por ley estaba prohibido que alguien tuviera mas de esa
cantidad si no queria verse afectado.'®

Nazario Ortiz Garza recuerda el inicio de esa aventura:

Como el trabajo de la secretarfa [de Agricultura y Ganaderia],
también las labores del campo me entusiasmaban. En la agri-
cultura comencé a ver, igual que ahora, el mejoramiento, el
avance, el desarrollo. Habfa mucho por hacer, y yo empecé en
Aguascalientes. Inicié la siembra de los vifiedos en tierras vir-
genes semidesérticas. No le quité ni un centimetro de tierra al
chile, ni al trigo, ni al frijol.

ILa gente acudia a ver qué estaba haciendo en tierra donde solo
habfa nopales, en donde el coyonoxtle exhibfa su armadura de
espinas y en donde el huizache se podia ver por doquier. Al
principio se dudaba de los resultados y surgieron muchos di-
chos que en nada ayudaban ni a mi persona ni a mi prestigio,
pues la gente decfa que era un peladero, un lugar que necesita-
rfa mucho dinero; sin embatgo, no hice caso y me preparé para
dotar a la tierra de lo que necesitaba. Asi empez6 la aventura,
seleccionando la madera que servirfa para construir la carabela,

después surcando el mar allende la tierra prometida.”

Asi, con ese lenguaje casi poético, metaférico y mesianico, des-
cribe el inicio de lo que serfa una enorme tarea, pues efectivamente
el clima semidesértico de Aguascalientes y con tan baja precipitacion
pluvial significaba todo un reto para quien deseara emprender una
empresa agroindustrial de grandes proporciones. El espiritu visiona-
rio de Ortiz Garza lo harfa posible. Antes de emprender la aventura,
se cerciord de que estuviera en condiciones de tener lo minimo indis-
pensable para el arranque. A principios de los afios noventa del siglo
pasado, cuando escribfa —mejor dicho dictaba— su autobiografia, re-

18 Durante el gobierno de Manuel Avila Camacho (1942) y sobre todo en el de Miguel
Aleman Valdés (1946), las autoridades buscaron dar garantias a la pequefia propie-
dad agraria, y por ello reconocieron fijar en 300 hectareas la superficie inafectable a
los pequefios propietarios con tierras de labor, en lo que respecta a las plantaciones
de platano, cafia de azicar, café, cacao, henequén, hule, cocoteros, vid, olivo, quina,
vainilla y arboles frutales. Gonzalez, CNC, 1985, pp. 116y 134.

19 Ortiz, Remenmbranzas, 1991, pp. 138-140.
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cordaba los problemas a los que se enfrent6 y la manera en que los
fue solucionando: “La secretaria [de Agricultura y Ganaderfa] consi-
deraba que no eran tierras aptas para sembrar. Mandé analizatlas vy,
aun cuando tenfan un alto grado de cal, habia la posibilidad de trans-
formarlas en tierras atiles para sembrarse a base de abonos”.”

Don Nazario sabia perfectamente que si querfa meterse
de viticultor, con miras a obtener ganancias, antes que nada tenia
que asegurarse el acceso al vital liquido. Quizas conocia los dichos:
“quien no tenga agua, que No se meta a viflatero”, o bien, “antes

que uvas, cubas”.

Lo primero que habia qué hacer era conseguir agua. Supe, gra-
cias a los estudios de la secretarfa, que la regioén era propicia
para cavar pozos profundos con fines de riego. Donde pica-
ba, encontraba el precioso liquido. Hice pozos a cien metros
de profundidad y el agua me espejeaba a los cuarenta; de tal
manera que estaba asegurado el éxito del negocio. El analisis
descubri6 que la tierra carecfa de suficientes elementos mayo-
res (fésforo, potasio y nitrégeno) y algunos menores, que son
indispensables pata el cultivo de la vid y yo se los fui dotando.”!

Ortiz Garza, obviamente, sac6 ventaja de su puesto en la Se-
cretarfa de Agricultura y Ganaderfa, donde se tenian los técnicos ne-
cesarios y personal altamente capacitado en cuestiones agropecuarias,
como es el caso del analisis de suelos y perforacion de pozos. Cuan-
do fue invitado por el presidente Miguel Aleman a hacerse cargo de
dicha secretara, le dijo: “Conozco algo de agticultura pues tengo un
vifiedo. Sé como se cultiva la tierra, el maiz, el frijol, y el trigo, etc.,
pero no soy técnico”, a lo que respondié el primer mandatario: “No,
don Nazario. Respecto a los técnicos, se puede rodear de todos los
que quiera, pero a usted lo necesito porque es organizador”.”

En este aspecto de buscar y encontrar agua para los cultivos,
tanto en perforacion de pozos profundos como mandar hacer no-
rias “a mano”, el coahuilense Ortiz Garza ya tenfa experiencia, pues
“durante el mando alemanista y a iniciativa mia, la secretarfa que es-

20 Ibidem, p. 140. Cfr. Tavares, “Estudio”, 1954, p. 7, quien en su estudio agricola analizé
algunos suelos y concluy6 en que para el cultivo de la vid, los terrenos que mejores
frutos dan y con mayores rendimientos, son los calizo-arenosos.

21 Ortiz, Remembranzas, 1991, p. 140.
22 Lbidem, p. 110.
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taba a mi cargo construyé una gran cantidad”; y anota: “El precia-
do liquido lo {bamos desparramando en toda la reptblica en donde
habfa mantos de agua subterranea”, particularmente en los estados
de Sonora y Coahuila.” Para el caso del estado de Aguascalientes,
a principios de la década de 1950 inici6 un programa de perfora-
cién de pozos, se solicitd entonces, incluso, activar un crédito de
dos millones trescientos mil pesos ante la Secretarfa de Agricultura
y Ganaderfa, en beneficio de pequefios propietarios y ejidatatios.*
El propio Ortiz Garza, en su calidad de secretario, ofreci6 crédito a
campesinos para abrir “alrededor de 200 norias” en los linderos de
Aguascalientes con Zacatecas, esto es, al norte del estado, “donde el
subsuelo es abundante en mantos acuiferos, a muy baja profundi-
dad”, asf como para adquirir bombas centrifugas y modernizar sus
sistemas de trabajo. Y valora la importancia de las pequefias notias
en los sistemas de irrigacion: “Las norias son muy valiosas porque
permiten que el agua no esté en un solo centro, son pequefias, estan
dispersas, casi siempre cerca del lugar en donde se usan y es mu-
cho mas facil distribuir su contenido y conservarlo”.*® Para 1953,
los bancos Agricola y Fjidal autorizaron un crédito por 16 millones
de pesos, a fin de apoyar la perforacion de 51 pozos profundos, lo
que permitirfa abrir al cultivo de riego alrededor de 2 500 hectareas
de tierras laborables, con preferencia a los cultivos esenciales como
maiz, frijol y chile; nada se dijo en esa ocasion respecto a la vid.”’

Ortiz Garza habla de los esfuerzos realizados en un princi-
pio, mezcla de trabajo e ilusion:

Reunidos todos los requisitos solté las amarras y me hice a la
mar. Sembramos. Primero abtf la tierra, la roturé y procuré un
barbecho profundo. Después inicié el riego en forma oportuna y
correcta. Al principio cada ocho o diez difas hasta que prendieran
los barbados y sarmientos traidos de nuestros vifiedos de Salti-
llo. Posteriormente cada veinte o treinta dfas, segin la calidad de
la tierra, pues habfa una mejor que otra, —toda mala—, pero una

mejor que la otra. Aquellas varitas que aparentemente nada signi-

23 Lbidem, pp. 115-117.

24 “Luévano Romo, en busca de crédito”, E/ Sol de/ Centro, 7 de julio de 1950.

25 “México luchara contra la sequia”, E/ So/ del Centro, 10 de marzo de 1951.

26 Ortiz, Remenbranzas, 1991, p. 117.

27 “16 millones de pesos en créditos para el agro local”, E/ So/ del Centro, 29 de diciem-
bre de 1953.
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ficaban antes de un mes, ya estaban brotando y dando su propio
follaje. Diariamente, como si alguien se encargara de jalarlas iban
creciendo y formando nuevos vifiedos. El éxito tiene uno que

ir a buscatlo: es sudor, esfuerzo, confianza, sabiduria y tesén.”

Se enfrento al escepticismo y a las butlas de quienes lo vefan
enfrascado en su aventurada empresa que consideraban serfa un se-
guro y rotundo fracaso, lo cual le pico el orgullo y el amor propio:

Sin embargo, y a pesar de aquel esfuerzo tan grande, algunas
personas continuaban haciendo comentarios desfavorables:
¢Qué le pasa a don Nazario? Esta sembrando en tierras donde
no se crfan ni las lagartijas.

{Tiene mucho dinero, o es tonto o estd locol— decfan.

Hscogf para plantar vifiedos en tierra virgen, pero con qué ilu-
sién y seguridad trabajé la tierra. ;Con qué gusto vefa a Aguas-
calientes en aquel auge! {Qué esfuerzo tan grande!

Con un sentido mexicanista les demostré a todos que estas tie-
rras inutiles, sin provecho, porque no daban pasto ni para los
animales, podfan transformarse en tierras aptas para el cultivo
de la vid, con gran esfuerzo y una inversion recuperable. Fue
un gran paso que se dio para que todos los vifiedos que se pu-
dieran sembrar, se sembraran, pero sin quitarle a la agricultura
ni un solo metro cuadrado destinado al maiz, frijol y demas
productos alimenticios. Y asi sucedi6.”

Con el transcurrir de las siguientes tres décadas se perfora-
ron tantos pozos, que hacia 1978 se empezaron a agotar los mantos
freaticos, y con ello empezarfa una larga agonia para la vitivinicultu-
ra local, como veremos.

Plagas, lluvias y granizadas

Dentro de los festejos de la primera Feria de la Uva de Aguascalien-
tes arribo a la entidad el doctor Harold Paul Olmo, procedente de la

28 Ortiz, Remenmbranzas, 1991, p. 140.
29 Lbidem, p. 141.
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Universidad de California, para que analizara los vifiedos, rindiera
un informe y dictara una conferencia a la Asociacion de Vitivinicul-
tores locales, la cual se realiz6 el 9 de agosto de 1954 en el Instituto
de Ciencias. E/ So/ del Centro informé que el experto estadounidense
recorri6 los Vifledos Ribier, Firifo, Carifian y Valdés, ademas de los
situados en Pabellén, y descubrié “una peligrosa plaga que amena-
za con extenderse en todos los vifiedos de la entidad”, 1a llamada
enfermedad de Pierce.” La presencia de este mal no era nueva; el
periédico recordaba que tres afos atras, dos técnicos franceses, en-
viados por la Secretarfa de Agricultura, encontraron la Pierce “en
algunas plantas”.*?

A los pocos dias, fuentes identificadas como “circulos agri-
colas de esta ciudad” sefialaron al diario local que no habia motivo
de alarma sobre lo anunciado por el doctor Olmo, alegando que el
virus “es casi comun en todos los vifiedos del mundo”, y que en
Aguascalientes se encontraba presente en “algunas variedades de
vid”, pero con un “desarrollo lento” y que si se combatfa a tiempo
jamas alcanzarfa “caracteres alarmantes”. La Pierce, agregaron, se
podia detener con el “control de plantas enfermas” y “aplicar mag-

nesio en las tierras donde se encuentren plantas enfermas”.”

30 Harold Paul Olmo, nacido en 1909 y fallecido en 20006, era un criador de uva y
genetista, quien logrd reconocimiento internacional por sus trabajos de investiga-
cién sobre la vid. Ver: Andy Walker, Nick Dokoozlian, Pete Christiansen y Amand
Kasimatis “In Memorian”, en: http://www.universityofcalifornia.edu/senate/inme-
mortiam/haroldolmo.htm (Consultado el 8 de enero de 2013).

31 De acuerdo a una ficha técnica de la Secretaria de Agricultura, Ganaderfa, Desarro-
llo Rural, Pesca y alimentacion, la enfermedad de Pierce (Phylum: Proteobacteria,
Clase: Gammaproteobacteria, Orden: Xanthomonadales, Familia: Xanthomoda-
ceae, Género: Xylella, Especie: fastidiosa) llegd al estado norteamericano de Cali-
fornia en 1880, causando “la destruccion de una extensa area de vifiedos”. Se puede
transmitir mediante plantas enfermas, material vegetal contaminado e insectos de la
familia Cicadellidae mejor conocidos como chicharritas. Ver: Direccién General de
Sanidad Vegetal-Centro Nacional de Referencia Fitosanitaria (DGSV-CNRF), Enferme-
dad de Pierce (Xylella fastidiosa Wells et al.). Ficha técnica, México, SA\GARPA-SENASICA,
2011, p. 1.

32 “Hoy sera la conferencia sobre la uva”; “Exager6 el técnico el mal que ataca a los
vifiedos”, £/ Sol del Centro, 9 y 12 de agosto de 1954. Olmo present6 un informe a la
Asociacion de Vitivinicultores (“Observations of the Vineyard Development in the
Aguascalientes Region. Reportto the Asociacién de Vitivinicultores de Aguascalien-
tes, Mexico on Vineyard Observations made August 8-10, 1954. H. P. Olmo. 19547),
referido en Olmo, Plantgenetics, 1976, p. 170), el cual atn no se ha podido localizar
para efectos de esta investigacion.

33 “Exagerd el técnico el mal que ataca a los vifiedos”, E/ So/ del Centro, 12 de agosto de
1954.
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Personal de la Secretarfa de Agricultura y Ganaderfa, eviden-
temente preocupado por las conclusiones a las que habian llegado
las pesquisas del Dr. Olmo, se aboc6 a entrar a fondo en el tema en
septiembre de 1954, segun sefialé E/ So/ del Centro:

Debido a la forma tan alarmante con que el doctor Olmo se
refirié a lo avanzado de la “pierce” en los vifiedos que visito,
fueron destacados los ingenieros Lorenzo Alcocer Gémez, de
la Direccién de Defensa Agricola, y el ingeniero Pedro Trujillo
Garcfa, de la Direccion General de Agricultura, para que efec-
tuaran una investigacion sobre este asunto.

Los citados profesionistas recortrieron los principales vifiedos
del estado y después de practicar un minucioso reconocimien-
to a las plantas, se llevaron consigo algunas hojas que a simple

vista presentan la sintomatologia tipica de la “pierce”.

Los técnicos advirtieron que ese mes no era la mejor época
para analizar las plantas, pues la adecuada era la “dltima quincena de
julio y primera quincena de agosto cuando la planta esta en su apo-
geo” (periodo dentro del cual Harold Olmo realiz6 su estudio). Con
el trabajo de Alcocer y Trujillo, se esperaba precisar si las vides de
Aguascalientes estaban infectadas por la Pierce y su grado de avance,
“para determinar las medidas mas convenientes para contener o ate-
nuar, cuando menos, sus terribles dafios y contener su propagacion”.

Los resultados de la investigacion fueron presentados el 29
de marzo de 1955, en una conferencia ante productores de uva, por
el citado Alcocer Gémez (que de acuerdo a E/ So/ del Centro era “un
experto en fitopatologfa y que dltimamente se ha dedicado con gran
ahinco al estudio de las plagas y enfermedades que atacan a la vid”),
quien no negd que hubiera Pierce en las vides de Aguascalientes,
pero descartd que atacara de “forma tan alarmante como supuso
un catedratico californiano” .

Sin embargo, consciente de los peligros evidentes que ronda-
ban al sector agricola y en especial al de la vid que experimentaba un
importante crecimiento en la entidad, en febrero de 1955 la Agencia
General de la Secretarfa de Agricultura convocé a los viticultores a

34 “Estudios sobre supuesta enfermedad de vifiedos”, E/ So/ de/ Centro, 20 de septiem-
bre de 1954.
35 “Se protegera nuestra riqueza agricola”, FE/ So/ del Centro, 30 de marzo de 1955.

76



CAPITULO 2. DE PARAMO GRIS A ESMERALDA ALFOMBRA

constituir una Junta de Defensa Agricola, con la finalidad de “vigilar
que se tomen las precauciones necesarias para evitar la aparicion de
plagas o enfermedades en los vifiedos del estado”.*

LLa medida fue apoyada en la mencionada conferencia de Al-
cocer Gémez, quien exhorté a los viticultores a constituir “un blo-
que de defensa contra plagas y enfermedades”, para que vigilara que
los “cultivadores de vid tomen medidas de prevencion para impedir
la aparicién de enfermedades y plagas”. Esta organizacion se com-

pondria de los siguientes elementos:

[...] un director de campo, cuya funcion radicara en investigar la
procedencia de enfermedades y plagas; un director de laborato-
rio, para las investigaciones cientificas, y un director de campaias,
que orientara a los viticultores sobre las medidas de prevencion

y de combate contra los elementos que lesionen a los cultivos.”

En junio de 1955, la Agencia de Agricultura informé que un
equipo de fitopatologos pertenecientes a la institucion analizé la vid
cultivada en Aguascalientes y sélo se encontraron brotes aislados
de plagas.”®

Por otro lado los embates natutales, inevitables, de cuando en
cuando hicieron sus estragos en los vifiedos de Aguascalientes. En
julio de 1955, Nazario Ortiz Garza report6 a E/ So/ del Centro que la
mas reciente granizada “habfa causado dafios a los cultivos de vid y
s6lo en los Vinedos Ribier se perdié medio millén de pesos”. El afio
siguiente, fuertes aguaceros dafiaron los cultivos, perdiendo calidad la
uva debido a la rehidratacion o siendo incosteable cosechar el fruto
demasiado humedo; Ortiz Garza mencioné que la cosecha en Vife-
dos Ribier, “calculada en trescientos cincuenta mil kilos [350 tonela-
das], bajard de precio aproximadamente medio millén de pesos”.”

En junio de 1958, otra granizada causé perjuicios de conside-
racion a los vifiedos El Cortijo de la Virgen, propiedad del ingeniero
José Aceves Diaz de Sandi a grado tal que:

36 “Constituiran su comité los viticultores”, E/ So/ de/ Centro, 5 de febrero de 1955. Poco
después, a este grupo se le denominaria “patronato”.

37 “Se protegera nuestra riqueza agricola”, E/ So/ de/ Centro, 30 de marzo de 1955.

38 “Oficialmente no se encuentran plagas en los cultivos de vid”, E/ So/ de/ Centro, 25 de
junio de 1955.

39 “Medio millén perdidos en la granizada”; “Causan dafios la lluvia a los vifiedos”, E/

Sol del Centro, 9 y 20 de julio de 1956.
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[...] los rodrigones de concreto (sostenes de la planta) afian-
zados a la tierra, quedaron ladeados y algunos de ellos se des-
plomaron totalmente.

Las plantas situadas a la orilla de las tablas, que resintieron por
razén de su colocacion, toda la fuerza del granizo, quedaron
semi-acostados y el resto de las vides, sufrieron dafos.

El ingeniero Aceves Dfaz de Sandi expresé que esta ha sido
una de las granizadas mas intensas de las que se han registra-
do en su finca, y calculando a groso modo, que las pérdidas

suman un elevado porcentaje de la cosecha que se esperaba.*’

Ante estas acometidas de la naturaleza, los viticultores recu-
rrfan a companfias aseguradoras para pactar seguros contra las pér-
didas, contando con el aval de la Secretarfa de Agricultura. Esto
ocurri6 en 1955, cuando Nazario Ortiz Garza consigui6 el respaldo
de dicha institucién para que los productores de Aguascalientes dis-
frutaran de un “seguro integral” contra los perjuicios causados por
fenémenos naturales. Ortiz Garza detall6 que previo a este sopor-
te monetario, los agricultores vivian “en continua zozobra” por los
dafios que causan las inclemencias climaticas, pero con el acuerdo
tendrfan “tranquilidad moral y econémica”. El incluyente empresa-
rio agregd que para el seguro integral no se tomo “como base la su-
perficie de cultivo o cosecha total”, ya que esto hubiera provocado
que muchos agricultores descuidaran “sus siembras con la certeza
de que si se pierden seran cubiertas plenamente por el seguro”."!

Unas notas periodisticas con fecha 24 y 29 de agosto de 1965
afirman que las lluvias y granizadas habian causado destrozos en
alrededor de 15% de los cultivos de la vid, ya que “retarda el corte
de la uva”, amén de que la abundancia de agua hace que el fruto se
pudra rapidamente, lo que conlleva a “soportar fuertes pérdidas”.
También el tema de las lluvias —en exceso o escasas— asi como el de
las granizadas y demas fenémenos meteorologicos que flagelaban la
produccioén viticola, aparecen a lo largo de este trabajo, pues tenfan
una particular importancia, dado que afectaban directamente los in-
tereses de la agroindustria.

Volviendo al tema de las plagas, era cuestion de tiempo para
que los brotes infecciosos hicieran sus estragos. En junio de 1958,

40 “Granizada que daf6 vifiedos”, E/ So/ del Centro, 23 de junio de 1958.
41 “Medio millén perdidos en la granizada”, E/ So/ del Centro, 9 de julio de 1955.
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E7 Sol del Centro publicé que la Asociacion de Vitivinicultores ges-
tionaba ante la Secretarfa de Agricultura la presencia permanente en
la entidad de un técnico especialista en plagas y enfermedades de la
vid, que ayudatfa a los productores a disminuir los dafios que cau-
saban los brotes infecciosos en los cultivos. En la nota al respecto
se reconocfa que los duefios de los vifiedos “en algunas ocasiones
llegan a suftir por la invasion de plagas y enfermedades de la vid”.*

Uno de estos casos ocurri6 en vinedos I.a Higuerilla, donde
se presento la llamada “pudricion texana”. El delegado de Defensa
Agricola, ingeniero Rafael Rodriguez Adame, recomendo al propie-
tario “que todas las plantas enfermas fueran incineradas para evitar
que la enfermedad se propague y ataque a otros vifiedos de la re-
gion”. También exigié que se enviaran a la Ciudad de México, a las
oficinas de Defensa Agricola, las “plantas atacadas por la ‘pudricion
texana’, para sometetlas a un examen minucioso y recomendar la
formula mas adecuada para combatir dicha enfermedad”.”

Por otro lado, aunque el problema de las plagas se presentaba
de cuando en cuando, en 1965 se encendieron sefales de alarma. Re-
sulta que hacia mediados de afio apareci6 el hongo llamado Mildion
en varios vifiedos, causando severas pérdidas econdmicas y provocan-
do preocupacion entre los viticultores. Apunté una nota local:

Una enfermedad fungosa, denominada hongo “Mildom”, ha
aparecido en los vifiedos de Aguascalientes, causando dafos
a los cultivos cuya cuantia se ha ido acrecentando hasta cons-
tituir ya una grave pérdida para nuestros productores de vid.

El peligroso mal, desafortunadamente se ha propagado a la tota-
lidad de las plantaciones viticolas que se desarrollan en esta zona,
en detrimento de los rendimientos de la préxima cosecha, que
en principio habfa sido prevista en cifras nunca antes alcanzadas.
Enlos alrededores de Pabellén, donde fue declarado el primer
brote de estos hongos, los afectados notaron la presencia de
éstos, hacia los tltimos dfas de mayo. Y a continuacion, sin que
pudiera hacerse nada por evitarlo, el mal cundi6 en todos los

demias vifiedos, alcanzando en algunos casos caracteres graves.

42 “Gestionan la venida de un técnico en enfermedades de la vid”, E/ So/ del Centro, 8
de julio de 1958.
43 “Peligrosa enfermedad apareci6 en unos vifiedos de la entidad”, E/ So/ de/ Centro, 22

de octubre de 1957.
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El hongo conocido como “Mildom” se manifiesta en la apa-
ricién de manchas aceitosas, de color café, en las hojas de las
parras, que mas tarde ennegrecen totalmente ésta. Luego, la en-
fermedad toma otra caracteristica, y entonces se le denomina
“Wildium”. Es entonces cuando reviste mayor gravedad, pues
empieza a atacar el racimo, al que convierte de un tono blanco, y
posteriormente negro, que es cuando se pudre la fruta.

LLas variedades viticolas que han representado, hasta ahora, da-
flos mas cuantiosos por este fenémeno son de mesa: las “Em-
perador” y “Malaga” y para vino: “Rosa del Perd” y “Moscatel”.
Las pérdidas son particularmente cuantiosas en los Vifiedos:
Coral, Eva, Cardenal, Ribier, Chichimeco y Frutilandia, y en
el resto de las plantaciones de vid se han registrado también
petjuicios ya muy serios, en vista de la facilidad con que se ha

propagado dicho mal.

A raiz de lo anterior, para mediados de 1965 los miembros
de la Unién Regional de Productores de Vid pensaron implementar
el Patronato Para la Defensa de la Vid, con el propésito de estable-
cer laboratorios cientificos que hicieran investigacion sobre el tema
de las plagas y demas enfermedades de la uva.* Los viticultores del
estado, tenfan un vivo

[...] interés en contratar un técnico en enologfa para que rea-
lice una labor permanente de investigacion sobre el origen de
enfermedades y plagas que atacan regularmente los vifiedos
hidrocalidos y dicte las orientaciones adecuadas para prevenir
esos problemas, lo que significara un afianzamiento positivo
del futuro de la industtia viticola.”

El tema de las plagas, como es de suponer, fue una preocupa-
ci6én constante entre los vitivinicultores de Aguascalientes. A princi-
pios de 1966 la prensa local mencioné que un par de enélogos (uno
estadounidense y el otro originario de Aguascalientes, pero no se
mencionaron sus nombres) de la prestigiada Universidad de Fresno,
California, habfan realizado “concienzudos estudios” en los que se

44 “Sefialan la urgencia de crear un patronato para defensa de la vid”, “Concretaran las
bases del programa técnico para erradicar los problemas de los vifiedos de Ags.”, E/
Sol del Centro, 20 de junio y 6 de julio de 1965.

45 “Designan hoy a la reina de la Feria de la vendimia”, 5/ So/ de/ Centro, 7 de julio de 1965.
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plasmaban los principales problemas de los vifiedos de la zona de
Aguascalientes, se contemplaba el alcance de éstos y se calculaba en
qué medida podfan afectar o no el desarrollo futuro de esta indus-
tria, dependiendo de las medidas que se adoptaran para prevenitlos
o bien para erradicarlos. El resultado era halagiiefio, pues vaticina-
ban un promisorio futuro viticola, siempre y cuando se establecie-
ran las “directrices para abatir plagas de insectos o enfermedades de
tipo fungoso” en los vifiedos donde se presentaran. Para tal efecto,
fueron adquiridos los equipos para montar un laboratorio en el que
pudieran analizar “plantas enfermas” y revisar “el muestreo de pla-
gas de insectos”.*

Lo anterior era preciso ya que “vendra a marcar la pauta,
para la futura expansion de la viticultura hidrocalida, estableciendo
normas que precisen cada uno de los renglones a seguir, sobre el
particular”.*’ Los viticultores locales contrataron los servicios de los
técnicos endlogos, y para abril de 1966 se presumian avances:

Los cultivos viticolas de Aguascalientes, han sido eficazmente
protegidos contra el ataque de plagas o enfermedades fungo-
sas, mediante un vasto programa de accién, que ha incluido
desde la asistencia técnica a los productores, hasta estudios de
laboratorio, en la unidad viticola creada ex profeso.

La Asociacion de Viticultores ha auspiciado ese plan de traba-
jo, cuyo origen data del mes de octubre del afio pasado, y tanto
general como individualmente sus diversas etapas han fructi-
ficado en forma positiva, preservando una de las principales
actividades fruticolas de la entidad.*

Fue una constante, como veremos a lo largo de este trabajo,
el tema de las plagas y las enfermedades (a las citadas filoxera y mil-
dion se sumarfan la pudricion texana, el pulgén negro, etc.), pues era
preciso combatitlas con el fin de cuidar las cuantiosas inversiones en
materia de viticultura.

46 “Sefialan el promisotio futuro viticola de Aguascalientes”, E/ So/ de/ Centro, 17 de
enero de 1966.

47 Idem.

48 “Proteccion a los cultivos viticolas contra plagas y enfermedades fungosas”, E/ So/

del Centro, 22 de abril de 1966.
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Centros de investigacion

Una preocupacion constante fue el combate de las enfermedades e
incrementar la productividad. Para ello se fundaron centros de in-
vestigacion, tanto publicos como privados.

Con frecuencia se invitaba a técnicos de la Secretarfa de Agri-
cultura, enélogos y especialistas en cuestiones de vitivinicultura; por
lo regular se hacfa en Vifiedos Ribier —o en cualquier otro— y se
invitaba a los demas vitivinicultores con el fin de que recibieran
orientacion y expusieran los problemas que enfrentaban, con miras
a solucionatlos de la mejor manera. Se anuncié que

El doctor en ciencias naturales H. P. Olmo, especializado en
genética y catedratico de la Universidad de California, en la
unidad de Davis, donde se cursan estudios sobre especializa-
cién en vitivinicultura, vendra a Aguascalientes para sustentar
una conferencia con motivo de la Primera Feria de la Uva.

El Comité Organizador de la Feria informé ayer a este Diario
que el doctor Olmo, perito en cuestiones de vitivinicultores,
acepto la invitacion que le fue formulada para que dictara aqui
una conferencia.

Afadi6 que la Asociacion Local de Vitivinicultores, contando
con la cooperacion de la Secretaria de Agricultura y el Gobier-
no del Estado, se encargaran de sufragar los gastos de viaje del
doctor Olmo y la Universidad de California le cubrira los gas-
tos de alimentacién durante su viaje.

Hste catedratico de la Universidad de California ha logrado en
los dltimos tiempos crear nuevas variedades de uva tanto para
fabricar vinos, como de mesa, contindose, entre otras, las va-
riedades de Cardinal, Debelight, Patlette, etc., que han repor-
tado buenos resultados tanto en California como en México.”

No es gratuito que se hubiese pensado en alguien de la Uni-
versidad de California, Unidad Davis. En esa institucion estudio
Mario —el segundo hijo de Nazario Ortiz Garza—la carrera de Inge-
niero Agronomo-Endlogo,” y afios mds tarde en otras instituciones

49 “Perito en vitivinicultura de EU dard conferencias en esta”, E/ So/ del Centro, 1 de
agosto de 1954.
50 Mario, el hijo, comenz6 a estudiar en la Escuela de Agricultura Antonio Narro, en Salti-

llo, pero al mudarse la familia a México ingreso a la Universidad Auténoma de Chapingo,
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educativas uno de sus nietos del mismo nombre,” pues el hecho de
que miembros de su familia cursaran dicha carrera le resultaba de
enorme provecho para sus negocios de cultivo de la vid y fabrica-
cién de vinos.™

La conferencia del doctor Olmo se llevo a cabo en el Instituto
de Ciencias el 9 de agosto de 1954. Aunque el tema principal versd
sobre el cultivo e industrializacion de la uva, mencioné que habia ad-
vertido una peligrosa plaga —una enfermedad llamada Pierce— en los
vifiedos de Aguascalientes que amenazaba con propagarse, situacién
que no agrado a los viticultores locales, como vimos. Dias después
desmentirfan tal aseveracion, pues no deseaban causar alarma ya que
querfan interesar a los agricultores para fundar en el futuro nuevos
vifiedos.” El catedratico de Davis, ademds, aseguré que las tierras de
Aguascalientes, por la delgadez, no eran las mas propicias para el desa-
rrollo de la viticultura por lo que tampoco estuvieron de acuerdo; los
viticultores locales se plegaron a la opinién de técnicos de la Secretaria
de Agricultura, quienes opinaron que por el contratio lo suelos de mi-
gajon grueso aceleran la madurez del producto, el cual no tiene sabor
ni macicez, ademas de que hacen trabajar frecuentemente la planta,
mientras que los suelos delgados hacen que la uva madure mas lenta-
mente, obtiene mayor consistencia y es mas sabrosa.”

enfermé de paludismo por lo que tuvo que abandonar la escuela; al aliviarse, “prefirié
continuar sus estudios en la Universidad de California (Davis California) en donde se
especializé en vitivinicultura y egresé en noviembre de 1939 para hacerse cargo de Vifie-
dos El Alamo y la Cia. Vinicola de Saltillo”. Ortiz, Rementbranzas, 1991, p. 16.

51 Mario Ortiz Rodriguez, el nieto nacido en Saltillo, Coahuila en 1956, afios después
estudié en la Escuela Antonio Narro y luego fue enviado a varios paises europeos
a especializarse en enologfa y viticultura. Entrevista al ingeniero Mario Ortiz Rodri-
guez, por Marfa del Carmen Lépez Sanchez y Luciano Ramirez Hurtado, en la casa
de los ex Vifiedos Ribier, Aguascalientes, el 28 de enero de 2012.

52 Varios lustros mas tarde, hijos de otros vitivinicultores también irfan a estudiar a la
unidad Davis, en la Universidad de California, como por ejemplo Eduardo de la Cer-
da Gonzalez, quien acudi6 a los primeros cursos hacia 1982, volviendo después para
concluir; hijo de Domingo de la Cerda, oriundo de Arandas, Jalisco, quien recibié
concesiones de cantinas del gobernador Jesus M. Rodriguez y pondria negocios de
distribucién de vinos y licores en la ciudad de Aguascalientes, fundatia vifiedos al nor-
te del estado —su planta vinicola La Ilusién estaba en el kilémetro 38 sobre la carretera
Aguascalientes Rincén de Romos— y sur de Zacatecas; fueron los mayores distribui-
dores de brandy de la Casa Pedro Domecq en toda la Republica Mexicana. Entrevista
a Eduardo de la Cerda, por Luciano Ramirez, en la ciudad de Aguascalientes el 5 de
julio de 2013; “Uva, uva”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 21 de mayo de 1978.

53 “Hoy sera la conferencia sobre la uva”, E/ So/ del Centro, 9 de agosto de 1954.
54 “Exager? el técnico el mal que ataca a los vifiedos”, E/ So/ del Centro, 12 de agosto de
1954.
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Por otro lado, aunque el problema de las plagas se presenta-
ba de cuando en cuando, en 1965 se encendieron sefiales de alar-
ma. Resulta que hacia mediados de afo apareci6 el hongo llamado
Mildon en varios vifiedos, causando severas pérdidas econémicas y
provocando preocupacion entre los viticultores.™

Se pensé en implementar por fin una vieja idea de crear el Pa-
tronato Para la Defensa de la Vid, ahora de parte de los miembros
de la Unién Regional de Productores de Vid. El propésito de dicho
patronato: establecer laboratorios cientificos que hicieran investiga-
cién sobre el tema de las plagas y demds enfermedades de la uva.®
Los viticultores del estado, tenian un vivo

[...] interés en contratar un técnico en enologfa para que rea-
lice una labor permanente de investigacion sobre el origen de
enfermedades y plagas que atacan regularmente los vifiedos
hidrocalidos y dicte las orientaciones adecuadas para prevenir
esos problemas, lo que significard un afianzamiento positivo
del futuro de la industtia viticola.”’

Otra preocupacion permanente fue el tema de las plagas. El
afo anterior habfan aparecido de nuevo, lo que alarmé a los viticul-
tores. No echaron en saco roto, pues a principios de 1966 pusieron
manos a la obra. La prensa local mencion6 que un par de enélogos
(uno estadounidense y el otro originario de Aguascalientes, pero no
se mencionaron sus nombres) de la prestigiada Universidad de Fres-
no, California, habfan realizado “concienzudos estudios” en los que
se plasmaban los principales problemas de los vifiedos de la zona de
Aguascalientes, se contemplaba el alcance de éstos y se calculaba en
qué medida podian afectar o no el desarrollo futuro de esta indus-
tria, dependiendo de las medidas que se adoptaran para prevenirlos
o bien para erradicarlos. El resultado era halagliefio, pues vaticina-
ban un promisorio futuro viticola, siempre y cuando se establecie-
ran las “directrices para abatir plagas de insectos o enfermedades de
tipo fungoso” en los vifiedos donde se presentaran. Para tal efecto,
fueron adquiridos los equipos para montar un laboratorio en el que

55 “Aparece el hongo ‘Mildom” en los vifiedos”, E/ So/ de/ Centro, 7 de junio de 1965.

56 “Sefialan la urgencia de crear un patronato para defensa de la vid”, “Concretaran las
bases del programa técnico para erradicar los problemas de los vifiedos de Ags.”, E/
Sol del Centro, 20 de junio y 6 de julio de 1965.

57 “Designan hoy a la reina de la Feria de la vendimia”, 5/ So/ de/ Centro, 7 de julio de 1965.
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pudieran analizar “plantas enfermas” y revisar “el muestreo de pla-
gas de insectos”.”®
Lo anterior era preciso ya que “vendra a marcar la pauta,
para la futura expansion de la viticultura hidrocalida, establecien-
do normas que precisen cada uno de los renglones a seguir, sobre
5

el particular”.” Los viticultores locales contrataron los servicios de
los técnicos endlogos, y para abril de ese afo se presumian avances:

Los cultivos viticolas de Aguascalientes, han sido eficazmente
protegidos contra el ataque de plagas o enfermedades fungo-
sas, mediante un vasto programa de accion, que ha incluido
desde la asistencia técnica a los productores, hasta estudios de
laboratorio, en la unidad viticola creada ex profeso.

ILa Asociacion de Viticultores ha auspiciado ese plan de traba-
jo, cuyo origen data del mes de octubre del afio pasado, y tanto
general como individualmente sus diversas etapas han fructi-
ficado en forma positiva, preservando una de las principales
actividades fruticolas de la entidad.®

Sin embargo, la paciencia de los viticultores locales era corta y
su espiritu pragmatico los llevé a la determinacion de despedir, a prin-
cipios del mes de julio, a los técnicos endlogos y dieron por concluida
la relacion, “en vista de que, en el terreno de la practica, ningin avance
positivo se logrd para establecer las bases para el control definitivo de
plagas y enfermedades que atacan los vifiedos de esta zona”.*! Que-
daron esperanzados a que la Secretarfa de Agricultura designara sus
propios técnicos y dejaron el laboratorio montado para reanudar el
programa de investigacion cientifica en otro momento.

En 1978, la Asociacion de Vitivinicultores de Aguascalientes
resolvié adquirir un rancho en el Valle de las Delicias, en San Ja-
cinto, Rincén de Romos, con el triple fin de: crear un vivero expe-
rimental con patrones resistentes a la filoxera, asi como establecer
una escuela vinicola “para orientar a los viticultores en la técnica

58 “Sefialan el promisotio futuro viticola de Aguascalientes”, E/ So/ de/ Centro, 17 de
enero de 1966.

59 Idem.

60 “Proteccion a los cultivos viticolas contra plagas y enfermedades fungosas”, E/ So/
del Centro, 22 de abril de 1966.

61 “Fin al programa de investigacion cientifica sobre vitivinicultura”, E/ So/ del Centro, 2

de julio de 1966.
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para producir vinos”, y poner en funcionamiento el Patronato de la
Vid, que concentrarfa los esfuerzos para “el desarrollo prodigo de
la viticultura”.%*

En esa época se fundaron centros de investigacion donde
habia técnicos y estudiosos especializados, tales como el Departa-
mento de Extension Agricola, Comision Estatal de Sanidad Vege-
tal de la Secretarfa de Agricultura y Ganaderfa; Instituto Nacional
de Investigaciones Agricolas (IN1A), dependencia de la Secretarfa de
Agricultura y Recursos Hidraulicos; CIANE, C1AB; Comision Nacio-
nal de Fruticultura o CONAFRUT; Campo Agtricola Experimental de
Pabellon, ademas de que seguirfan surgiendo asociaciones y organi-
zandose distintos congresos y eventos académicos para dar a cono-
cer los avances y resultados de las investigaciones, como veremos
en el siguiente apartado.

Organismos y congresos

Ademas de la Asociacién Nacional de Vitivinicultores y de la Aso-
ciacion de Vitivinicultores de Aguascalientes —instituciones de las
que hablaremos ampliamente en el capitulo 4—, hubo otros organis-
mos que surgieron sobre la marcha, en momentos especificos de la
historia vitivinicola de la entidad.

Por gestiones de Ortiz Garza se crearon en 1959 dos orga-
nismos nacionales: el Comité Consultivo para la Importancia del
Vino —dependiente de la Secretarfa de Industria y Comercio—y el
Instituto Mexicano del Vino, con el propésito de incrementar la
produccién nacional, lograr un mayor consumo interno y mejorar
la calidad, de modo que fueran competitivos a nivel internacio-
nal.” En ese orden de ideas, el delegado estatal de Defensa Agticola
de la Secretaria de Agricultura y Ganaderia, ingeniero Jestus Diaz de
Leon, propuso crear en Aguascalientes el Patronato para la Defen-
sa de la Vid o Instituto de la Vid, con el apoyo de los vitiviniculto-
res locales, dado que la posibilidad de que

62 “Vivero para crear patrones resistentes a filoxera”, E/ Heraldo de Aguascalientes, 18
de abril de 1978; Agustin Morales Padilla, “En el estado, el primer Centro Viticola
Integral”, E/ So/ del Centro, 27 de abril de 1978.

63 “2 importantes organismos lucharin por incrementar la produccién Nal. de vinos”,
E/ Sol del Centro, 3 de mayo de 1959.
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[...] se puedan hacer patentes las enfermedades fungosas y
bacterianas e igualmente la existencia de las plagas, obliga a
Defensa Agticola a prestarle atencion desde el punto de vista
sanitario, ya que dichas enfermedades de etiologfa microbiana
y las plagas ocasionadas por insectos, pueden ser de mucha
consideracion y en consecuencia las pérdidas irreparables; por
lo que debe crearse un Patronato formado por vitivinicultores

y auspiciado por Defensa Agticola.*!

Durante varios meses se le dio seguimiento a la idea, para
materializarla, a tal grado que se pensé en pedir colaboraciéon no
solo a la Secretarfa de Agricultura y Ganaderfa, sino también a la
Fundacion Rockefeller. Un estudio fue presentado por el ingeniero
Jests M. Rodriguez, connotado ex politico y vitivinicultor aguasca-
lentense.” Cabe sefialar que para esa época ya funcionaba el Centro
Experimental de Pabellon, establecido por la Secretarfa de Agricul-
tura y Ganaderfa; de hecho, en esos difas dej6 la comision de la Feria
de la Uva, porque le absorbia la mayor parte de su tiempo la direc-
cién de dicho centro experimental.®

Ya para finalizar el afio de 1962, surgirfa la Uniéon Regional
de Viticultores, agrupacién independiente —en cuanto a funciones
se refiere— de la Asociacion de Vitivinicultores de Aguascalientes.
Estuvo presente en la asamblea constitutiva Nazario Ortiz Garza
y el ingeniero Daniel Olivares Beltran, agente local de Agricultura y
Ganaderifa de la SAyG. Se formo para cada asociacion una mesa di-
rectiva por cada municipio productor de uva: Aguascalientes, Jesus
Marfa, Pabellon de Arteaga y Rincon de Romos —este tuvo dos por
haber dos regiones bien definidas en las que se cultivaba la vid. Las
finalidades inmediatas de esta Union Regional, fueron:

1°. Organizar la produccién dentro de normas racionales. 2°.
Mejorar la produccién, con tecnificacion de los cultivos. 3°.
Mejorar las operaciones de compra y venta ya sea de produc-

tos o de materias primas. 4°. Fomentar las actividades propias

64 “Patronato para combatir las enfermedades de la vid”, E/ Heraldo de Aguascalientes, 28
de abril de 1959.

65 “Instituto de la Vid para estudiar todas sus plagas”, E/ Heraldo de Aguascalientes, 19 de
junio de 1959.

66 “Deja la diteccién de la Feria de la Uva el ingeniero Vega Leyva”, E/So/ del Centro, 10

de junio de 1959.
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de la Unién. 5°. Ampliar las supetficies de cultivo en la medi-
da de las posibilidades y 6°. Proponer medidas mas adecuadas

para la proteccién y defensa de sus intereses.”

De ninguna manera se trataba de un rompimiento con la Aso-
ciacion de Vitivinicultores, tan es asi que en las nuevas asociaciones de
viticultores municipales, figuraron viejos conocidos: el ingeniero Luis
Ortega Douglas como presidente de la Asociacion de Viticultores de
Aguascalientes; ingeniero José Aceves Diaz de Sandi como presiden-
te, Rafael Elizondo como secretario, Fermin Espinoza como tesorero
de la Asociacion de Viticultores de Jests Maria, entre otros conocidos.
Incluso “Don Nazatio opiné que ya existen dos instituciones que de-
fienden los intereses de los productores de uva y son la Asociacion de
Vitivinicultores y la Union de Viticultores. Estos organismos pueden
presentar a las autoridades los problemas netamente del campo, no
sélo el cultivo, sino de técnica y experimentacion para uso de fertili-
zantes, combate de plagas, etc.”*®

Al no haber en México una escuela de enologfa, los vitivinicul-
tores locales enviaban a sus hijos a los Estados Unidos de Norteamé-
rica —como vimos—, especificamente a la Universidad de California,
Departamento de Agricultura, en Davis, donde se estudiaba fruticul-
tura con especialidad en vitivinicultura. A principios de julio de ese
afo estuvo en Aguascalientes el doctor James A. Cook, catedratico de
dicha universidad, quien en compatfifa de su familia visit6 vatios vifie-
dos y plantios de arboles frutales “con el fin de dar una opinién sobre
la calidad y técnicas empleadas en el estado”;® se hospedo en Vifiedos
Frutilandia, de don Jests Gonzalez Cruz, con quien llevaba amistad.

En este orden de ideas de formar endlogos, llegd a pensarse
incluso en que fueran incluidas, en los planes de estudios de escue-
las agropecuarias e institutos tecnologicos, materias referentes a la
vitivinicultura y a ciertos aspectos econémicos de esta agroindustria;
de ese modo los egresados podrian insertarse en el mercado laboral
y profesional, “no s6lo en Aguascalientes sino en todas las regiones

del pais, donde se cultive la vid y se produzcan vinos”.”

67 “Impuesto por hectarea cultivada de vid”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 16 de noviem-
bre de 1962.

68 Idem.

69 “Técnico viticola se halla en Ags.”, E/ So/ del Centro, 3 de julio de 1968.

70 “Proponen la viticultura, como materia de estudio en el Tecnolégico”, E/ Heraldo de

Agnascalientes, 17 de diciembre de 1968.
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En ese sentido, Sara Manrique, profesora de tiempo completo
de la Facultad de Ciencias Quimicas de la UNAM, quien trajo a Aguas-
calientes un grupo de 33 alumnos a los Festejos de la Vendimia, hizo
notar que hacfa falta instalar en la Ciudad de México o en otra uni-
versidad de provincia, una Escuela de Enologfa, “a fin de preparar en
ella a los endlogos y técnicos en vitivinicultura”; y es que:

La Asociacién Nacional de Vitivinicultores ha demostrado
en diversas ocasiones su interés por el establecimiento de este
plantel, maxime que en las Facultades de Ciencias Quimicas
y en las Escuelas de Agricultura del pais sélo se imparte la
Enologfa como una materia del curso, cuando la verdadera en-
seflanza exige un plantel especializado que reclama ya la im-
portancia de los Vifiedos en México, asf como la produccion
de vino del pafs.”

No fue sino hasta 1977 cuando se habl6 de la posibilidad
de crear un centro de estudios enoldgicos en Aguascalientes, dada
la importancia que la industria vitivinicola habfa alcanzado, para lo
cual comenzarfan platicas entre autoridades educativas, inversionis-
tas y la Direccién de Fomento Industrial. De hecho, en el Centro
de Estudios Cientificos y Tecnolégicos CECyT No. 199, se impartia
la carrera de técnico en fermentacion, donde estudiaban alumnos
tanto de Aguascalientes como de otros estados donde se fabricaban
vinos.”

En otro orden de ideas, 1962 fue un afio de sequia y los viti-
cultores recurrieron al bombeo de agua con el consiguiente aumen-
to de los costos por los consumos excesivos de energfa eléctrica;
también habfan subido, de un afo a otro, “los precios de maquina-
ria, insecticidas, abonos, fertilizantes, mano de obra, etc.”” Sélo los
grandes vitivinicultores podtfan enfrentar la situacion. Ante tal esce-
nario surgirfan entonces nuevas formas de organizacion, tales como
las “Companias de Pequefios Viticultores”, de modo que no tuvie-
ran que hacer “gastos de instalacion, que equivaldrfan a mermas en
las inversiones, a la venta de la uva que cada productor entregase, lo

71 “Es necesaria ya una escuela de enologia”, E/ So/ del Centro, 19 de agosto de 1964.

72 “Apoyo a la creacién de un centro de enologia, aqui”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 4 de
marzo de 1977. La enologia es la ciencia y el arte de conservar y mejorar los vinos.

73 “Lo mejor que puede hacer el viticultor”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 28 de mayo de
1962.
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que darfa origen a que muchos quizas no estuviesen en condiciones
de efectuar esos gastos”.”

En agosto de 1963 se llevé a cabo en el auditorio municipal
José Guadalupe Posada, en la ciudad de Aguascalientes, una Con-
vencioén Nacional de Viticultores, en la que participaron ponentes
de varias entidades, quienes hablaron de los problemas de produc-
cion, distribucion y mercados a nivel nacional e internacional. Para
refrendar el apoyo oficial del gobierno federal, estuvo presente en
las jornadas en calidad de coordinador el ingeniero Juan Hernandez
Rojas, de la Pequena Propiedad Agricola de la Secretarfa de Agricul-
tura y Ganaderfa, quien al ser entrevistado, en relacién con la pro-
duccién, dijo que era preciso:

[...] saber qué cantidad de uva se esta produciendo en los vi-
fiedos de las nueve regiones del pafs, para que de esta manera,
realmente se sepa cuanto es el monto de toneladas dinero de
la uva en sus calidades diversas, asi como para saber cudl es la
superficie que se tiene sembrada, y ver si coincide ésta con los
datos que se han formulado.

Por lo que se refiere a la distribucion, el delegado de la Peque-
fia Propiedad Agticola fue mas explicito, ya que sefial6é que en
esta materia, sobre todo y ante intereses particulares, se bus-
cara el beneficio colectivo de los productores de uva, la or-
ganizacion de los mercados interno y externo, por zonas, asi
como los lugares donde debe ir la uva en sus calidades de mesa
y vino.

Finalmente, en el programa de mercados nacionales e interna-
cionales, la defensa en comun que haran los viticultores, sera
para el sostenimiento de los precios en las épocas en que no
hay produccion y aun en las que se tiene la cosecha, para que
todos los que se dedican a esta actividad puedan estar debida-
mente protegidos, especialmente por la calidad de uvas, que

seran beneficiadas y matcadas de acuerdo a su categoria.”

También el gobierno local ofrecié su apoyo. Fueron recibi-
dos en las oficinas del palacio:

74 “Don Nazario Ortiz Garza avalara la cooperativa de viticultores”, E/ Heraldo de
Agnascalientes, 26 de mayo de 1962.

75 “Representante de la SAG para preparar la proxima Convenciéon de los vitiviniculto-
res”, B/ Heraldo de Agnascalientes, 4 de agosto de 1963.
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[...] y por boca del ingeniero Victor Manuel de Le6n, Director
General de la Pequena Propiedad Agricola, se patentizo la ad-
hesion de los viticultores hacia el régimen del profesor Olivares
Santana, quien al agradecer las muestras de deferencia tenidas
por los viticultores, les manifest6é que “podian sentirse segu-
ros de contar con el apoyo del régimen, ya que representan
una fuerza activa econémica muy importante en el pafs, que se

2 76

destaca por su patriotismo por cultivar las tierras con vifias”.

Al llevar a cabo la asamblea constitutiva de la Unién Nacio-
nal de Productores de Uva, qued6 como presidente de la misma
el sefior Hugo Humberto Guzman Diaz, de Aguascalientes; como
secretario Eduardo Velasco, de Zacatecas; de tesorero quedd Jesus
Caldera, de Baja California; como primer vocal . Santos Villarreal,
de La Laguna; y como vocal Ramén Manrique, de Saltillo.”

Se dictaron varias ponencias por parte de delegados que acu-
dieron a la Convencion Nacional de Viticultores. Cada region expu-
so los problemas que la aquejaban y las posibles soluciones que se
vislumbraban, entre ellas: Baja California, I.a Laguna, Zacatecas y
Guanajuato;”® el delegado por Aguascalientes “se refiri6 a la necesi-
dad de regular los servicios de fluido, tan deficiente en el medio ru-
ral aguascalentense y de lograr tarifas mas bajas por este servicio. ..
asi como la necesidad de ampliar las exportaciones de uva fresca
a las Andillas y Venezuela...”.”” Como conclusion general, resulté
como denominador comun para las ocho regiones viticolas del pafs,
la siguiente problematica:

Abatimiento de costos de produccion, créditos a largo plazo,
busca de nuevas fuentes de consumo, creacién de campos ex-
perimentales, exencién de impuestos para los vifiedos que no
rindan fruto todavia y consecucion de fertilizantes, fungicidas

76 “Viticultores de ocho entidades asisten a la Convencién”, E/ Heraldo de Agnascalientes,
10 de agosto de 1963.

77 “Hugo Guzman, presidente de los viticultores”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 10 de
agosto de 1963.

78 Notas sobre la Unién Nacional de Productores de Uva: “Problemas particulares de

los viticultores de cada region”; “Designacion de comisiones para ponencias’; “Irri-
gacion y crédito, asi como seguro, piden los viticultores”, 2/ Heraldo de Agnascalientes,
10 y 11 de agosto de 1963.

79 “Pugnarin los viticultores del pais por impulsar el cultivo de la vid”, E/ So/ del Centro,
11 de agosto de 1963.
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a tarifas de mayoreo, fueron los puntos basicos de las ponen-
cias que se presentaron en la primera convencién nacional de
productores de uva que clausurd sus labores ayer.

Quienes se encargaron de integrar las comisiones dictami-
nadoras de las ponencias, que ascendieron a cinco en total,
estuvieron de acuerdo, juntamente con sus compaferos asam-
blefstas, en que al abatirse los costos de produccion resultara
benéfico tanto para ellos, como para los consumidores, pues
la uva les podra dar un mejor margen de utilidades y llegar al
publico a un precio mas apropiado a sus alcances econémicos.
Asimismo, pretenden que se otorguen créditos a largo plazo,
para la adquisicién de maquinaria y fertilizantes, a aquellos vi-
ticultores que no tienen suficientes recursos pecuniarios para
desenvolverse sin esa clase de operaciones.

En el aspecto agronémico, hicieron hincapié en que es indispen-
sable que se instalen oficinas de investigacion y asesoramiento
técnico, por cuenta de la SAG, aparte de campos de experimen-
tacién —por lo menos dos— en el centro y en el norte del pais.
También consideraron conveniente la formacién de campos
demostrativos en zonas en donde haya mas de quinientas hec-
tareas plantadas de vid, seleccion de variedades de uva, y pre-

paracion de agronomos especializados en el cultivo de la vid.*

En agosto de 1964 se realiz6 en la Ciudad de México un
Congtreso Internacional de Viticultores y Endlogos, con el propo-
sito de discutir los principales problemas del ramo. Para ello, un
numeroso grupo de técnicos, tanto mexicanos como extranjeros,
recorrio las regiones vitivinicolas de Querétaro, La Laguna y Aguas-
calientes; con antelacion y valiéndose de un contacto clave —en el
caso de Aguascalientes lo fue el ingeniero Vega Leyva—, a cada zona
le hacfan llegar un cuestionario en el que los viticultores mas repre-
sentativos tenfan que responder una serie de preguntas relacionadas
directamente con la problematica a la que se enfrentaban, debién-
dola presentar a manera de “ponencia general”.

Fueron 18 endlogos los que llegaron a Aguascalientes. En
el marco de la Feria de la Uva, tuvieron una “asamblea” ex profeso
en el auditorio municipal. Previo a esto, realizaron un recorrido de

80 “Abatir costos de produccién, objetivo de los viticultores”, E/ Heraldo de Agnascalien-
tes, 11 de agosto de 1963.
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campo por varios vifiedos, con el propédsito de hacer observacion
directa y platicar ampliamente con los duefios y encargados, siendo
agasajados los visitantes por integrantes tanto de la Asociacién Lo-
cal de Vitivinicultores como de la Unién Regional de Productores
de Uva; el itinerario fue el siguiente: Ribier, San Marcos, El Corti-
jo, Don Trini, El Lucero, San Ramon, La Trinidad, la Granjita, las
instalaciones de las vinicolas Monte Casino y Vinicola de Aguasca-
lientes, Frutilandia, Coral, Eva, L.a Concepcion, Mision de San Fer-
nando, Santa Matrfa, Carifian y San Ignacio.”

Un diario local, siempre en tono triunfalista, sefial6 lo que
mas interesaba a los viticultores locales; después de haber visitado
los endlogos los vifiedos y vinicola de don Nazario Ortiz Garza, E/
Sol del Centro apunto:

La viticultura de Aguascalientes es una de las mejor organiza-
das y a ello se debe que afronte minimos problemas de carac-
ter técnico, expreso ayer uno de los principales miembros del
grupo de endlogos que se encuentra aqui, en lo que constituye
la declaracion de primera mano acerca del panorama que ofre-
cen, en general, los vifiedos de esta zona.

[...]

Como resultado de esa primera parte de su gira, aqui, los en6-
logos pudieron deducir que en nuestro estado, los rendimien-
tos de las parras alcanzan casi los indices mas altos, la uva, a
pesar de ello, conserva un sabor agradable, las tierras se man-
tienen bien nutridas con fertilizante y es remoto el peligro de
emplazamientos.

En concepto de uno de los endlogos —Ing. Petrucci—, Aguas-
calientes es, de las zonas que han visto —las otras son Queréta-
roy La LLaguna, éste verdadero emporio viticola— la que mayor
porvenir tiene dentro de ésta rama fruticola ya que, dijo, es
evidente que aquf los viticultores no se han concretado sélo a
plantar las parras y esperar los resultados de la naturaleza, sino
que han proseguido ininterrumpidamente su lucha para obte-
ner cada vez mejores frutos, y con ello han tomado la delantera
a sus colegas de las otras regiones productoras.”

81 “Arribaran el miércoles los técnicos endlogos”; “Los 28 endlogos comenzaran hoy a
recorrer vifiedos”, E/ So/ del Centro, 9 y 13 de agosto de 1964.
82 “Nuestra viticultura estd ya consolidada dicen los endlogos”, E/ So/ de/ Centro, 14 de

agosto de 1964.
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El consenso fue que la viticultura de Aguascalientes estaba
“propiamente consolidada”, pero que el reto y problema a resolver
era dar los pasos firmes —con el apoyo de la Secretarfa de Agricul-
tura y Ganaderfa— para la necesaria “industrializacion de la uva”.
Ya en la reunién, celebrada el sabado 15 de agosto, en el auditorio
municipal José Guadalupe Posada, a manera de “mesa redonda”,
resume el diario local:

En esa asamblea se abordaron ampliamente problemas de tan-
ta importancia como: época y magnitud de poda de las parras,
plagas, enfermedades fungosas, salinidad de las aguas extraidas
del subsuelo y, en suma, de todas las cuestiones adversas que
en cierta manera contribuyen a hacer mas lento el desenvolvi-
miento de esta industria, que es ya puntal de la economia cam-
pesina de nuestro estado.

A todas las preguntas que en torno a dichos problemas se ex-
pusieron, con base en un cuestionatio concreto, los técnicos
formularon respuestas valiosas (particularmente el profesor
Puccini, un erudito en la materia), las cuales llevadas a la prac-
tica, indudablemente ayudaran a ir despejando el panorama fu-
turo de la produccién de uva.

Se puso de relieve empero, que mas necesatio es, antes que re-
solver los problemas de orden técnico a que se enfrentan los
viticultores, proyectar y promover el nacimiento de industrias,
porque Aguascalientes no tarda en enfrentarse a un problema
de graves repercusiones, como lo serd el saturamiento excesivo
de los mercados de uva de mesa.

Las industrias, dijo el profesor Puccini, hacen falta para trans-
formar las cosechas de vid; elaborar en ellas concentrados, dul-

ces y otras materias que tienen facil acceso a los mercados.”

Por ese entonces se habia formado la Unién Nacional de
Productores de Uva, que presionaba tanto a la Secretarfa de Ha-
cienda como a la de Industria y Comercio, para que intervinieran
con impedir la entrada a México de uva fresca procedente del esta-
do norteamericano de California. De esa manera, se buscaba evitar
“una competencia ruinosa y desigual para la viticultura mexicana” y

83 “Pleno de alegtia y juventud resulté el tradicional fandango estudiantil”, E/ So/ de/
Centro, 16 de agosto de 1964.
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brindar proteccién a la economia e “intereses de un compacto nu-
cleo de fruticultores mexicanos dedicados a la cosecha de la vid”.*
Eran los afios del proteccionismo gubernamental a la industria viti-
vinicola mexicana.

Desde mediados de 1968, la prensa local hablé que se reali-
zarfa en nuestro pafs —por invitacioén del presidente de la Asociacion
Nacional de Vitivinicultores, seflor Antonio Fernandez Blanco—, la
IV Conferencia Latinoamericana Sobre Vino y Uva, “para profun-
dizar en los problemas relativos al cultivo de la vid y la elaboracion
de vinos, y apuntar soluciones cuya orientacion tenderd a favorecer
el mejoramiento integral en estos renglones, para cada pafs en lo
individual y Latinoamericano, en lo general”.*> Desde luego aprove-
charfan para ofrecerles un recorrido por las principales zonas vitico-
las y plantas vinicolas de la Republica Mexicana, con el prop6sito de
“asomarse a la potencialidad de nuestra industria vitivinicola y cons-
tatar los avances alcanzados por nuestro pais en ambos terrenos”.®
Los paises implicados en la conferencia fueron Uruguay, Paraguay,
Argentina, Perd, Chile, Brasil y desde luego México, esto es, los
miembros de la ALALC. La idea era, ademas, “la formacion de un
bloque de productores de vinos de primerisima calidad y que estos
vinos sean precisamente producidos por Latinoamérica y asi lograr
consolidar en el mercado la calidad de nuestros vinos y aumentar la
demanda de los mismos en el metcado mundial”.¥’

Un grupo de poco mas de 50 personas —entre ellas algunas
esposas de los representantes vitivinicolas— procedentes de Brasil,
Pert, Argentina, Uruguay y Chile estuvieron de visita por el norte
de México, en zonas vitivinicolas de Baja California, Sonora, Chi-
huahua, Coahuila y desde luego Aguascalientes, con el “doble fin de
asomarse a la produccion y sistemas de la vitivinicultura nacional y
de estrechar los lazos amistosos entre la poblacién de México y los

84 “Atiende Hacienda la solicitud de los viticultores”, E/ So/ del Centro, 6 de abril de 1964.

85 Agustin Morales Padilla, “Importante reunioén de vitivinicultores”, E/ So/ del Centro,
29 de junio de 1968.

86 Ldem.

87 “Sientan bases para la celebracion de la IV Asamblea Latinoamericana de Vitivinicul-

tores”, E/ Heraldo de Agnascalientes, 29 de junio de 1968. Quizas no sea una casualidad
que Nazario Ortiz Garza hubiese estado de visita en Chile en 1967, “como miembro
de la delegacién comercial mexicana”, reuniéndose con “vitivinicultores de aquel
pafs hermano”; véase una foto de él con el doctor José Moteno, Julio Sanz Sanz y
otras tres personas, en Vina Undurraga, en Ortiz, Remembranzas, 1991, p. 145.
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representantes de estos pafses hermanos”.® La Direccion Nacional
de Turismo les facilité una unidad especial de transporte. Llegaron
el 7 de noviembre a Vifiedos Ribier, donde fueron atendidos por Isi-
dro Rodriguez y Felipe Rodriguez Garza, funcionarios de la empresa,
quienes a nombre de los sefiores de la casa ofrecieron un banquete;
desde luego les dieron un recorrido por las plantaciones y conocie-
ron de cerca las instalaciones de la Vinicola de Aguascalientes, que
“fueron elogiadas por su modernismo y su despliegue de técnica en
el proceso y elaboracion de los diversos productos de la vid”.*

Recuerda Heliodoro Martinez Lopez, entonces empleado de
Nazario Ortiz Garza:

En una ocasién tuvimos la visita de un grupo de vitiviniculto-
res sudamericanos: argentinos, chilenos, uruguayos, brasilefios,
etc. Por mi puesto tuve que atendetlos e hice amistad con unos
uruguayos. Platicando, me dieron un dato sorprendente: ellos
en Uruguay usan 80% de la uva en la produccion de vinos de
mesa y 20% en brandy (aguardiente). Segin mis numeros en
aquel entonces nosotros usabamos 97% en brandy y 3% en vi-
nos de mesa. {Vaya diferencial™

El delegado de Chile a la IV Conferencia Latinoamericana de
Vitivinicultores, ingeniero Alejandro Hernandez Mufioz —quien era
catedratico de vitivinicultura tanto en la Universidad de Chile como
en la FEscuela Nacional de Agricultura en su pais—, quien estuvo en
Aguascalientes en dicha visita, después de estar en Vifiedos Ribier
y la vinicola, asegurd que esta entidad “dispone de lo necesario para
proyectarse rapidamente como centro nacional e internacional, en
la produccion de uva y la elaboracién de vinos finos de aceptacion
mundial”;’" para hacer tal aseveracion, dijo basarse en la constitucion
de los suelos, el clima, la precipitacion pluvial, la definicion clara de
sus cuatro estaciones, su ubicacién geografica y demas bondades
de la naturaleza, todo lo cual podria ser aprovechado para generar en
el futuro una gran riqueza; concluy6 que de continuar el impulso y

88 “Amistosa recepcioén a visitantes de paises latinoamericanos, ayer”, E/ Heraldo de
Agnascalientes, 8 de noviembre de 1968.

89 Idem.

90 Martinez, Aguascalientes, 2009, p. 200.

91 “Que nuestra entidad puede proyectarse como centro internacional vitivinicola”, E/

Heraldo de Aguascalientes, 10 de noviembre de 1968.
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apostatle a la produccion de “vinos de finfsima calidad y brandys su-
periores, que con buena promocion entrarfan y competirfan con toda
ventaja en el mercado nacional y mundial de esta zona productiva”.”

Con este tipo de declaraciones buscaban ser persuasivos para
convencer a los vitivinicultores mexicanos con la intencién de que
se abrieran al libre mercado con Sudamérica, formar un frente co-
mun y limitar la importacién de productos vinicos europeos. Empe-
zaron por constituir la Asociacion Latinoamericana de Productores
de Vinos y Uva (ALPVA), afiliada a la Asociacion Latinoametricana de
Libre Comercio (ALALC); el presidente de la Asociacion Nacional
de Vitivinicultores de México, Antonio Fernandez Blanco, mordié
el anzuelo, pues junto con los delegados representantes de Brasil,
Uruguay, Chile y Argentina:

[-..] ala IV Conferencia Latinoamericana de Vitivinicultores,
pugnaran durante el desarrollo de la misma, por la manifesta-
cién positiva de la Alianza Latinoamericana para el Libre Co-
mercio, solicitando a los gobiernos de los paises productores,
que limiten la exportacion de vinos europeos y faciliten la eli-
minacién de barreras arancelarias, para crear una amplia zona
americana de intercambio de productos vinicolas diversos.

En la IV Conferencia que se iniciara el lunes préximo en la
sede de la Camara Nacional de la Industria de Transformacion
en la ciudad de México, se unificara este criterio debidamente
exponiendo como bases de esta exigencia, la indudable calidad
de vinos de mesa y brandys asi como otros productos deriva-
dos de la vid, que nada tienen que pedir a los que hasta la fecha
se consumen en varios pafses latinoamericanos, de proceden-

1 93
cla europea.

También a los vitivinicultores de Aguascalientes les pare-
ci6 buena idea sumarse al proyecto de la ALPVA, pues consideraron
“asomarse en un plazo mediato, al intercambio con varios paises la-
tinoamericanos asociados, [lo] que desahogara su produccion futu-
ra, garantizando su crecimiento previsto”. La siguiente nota es mas
que elocuente de los cambios que se avecinaban:

92 Idem.

93 “Nuestro potencial vitivinicola mostrado a visitantes”, E/ Heraldo de Aguascalientes, 8
de noviembre de 1968.
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Los vitivinicultores locales, que conjuntamente con los de otros
estados del pais, productores de vino y de uva se asociaron a los
de otros paises en similares condiciones, expresaron que este ot-
ganismo, rebasara en sus funciones a la Alianza para el Libre Co-
mercio Latinoamericano (ALALC) pues sin alejarse del espiritu de
la misma, sentara las bases para eliminar las barreras arancelarias
y otras trabas fiscales internacionales, expeditando el intercam-
bio de productos vitivinicolas, entre los productores.

Por lo que respecta a Aguascalientes que ocupa ya el primer
lugar en la produccion nacional de uva, y que indudablemente
estd generando mas industria vinicola, y de sus derivados que
crece y participa ya; mayoritariamente en el mercado nacional
vera abiertas las puertas de un mercado de consumo, necesa-
tio para expandir y mantener el ritmo productivo que genera

riqueza y fuentes de trabajo para los hidrocalidos.”

Habia un derroche de optimismo, pues los vitivinicultores de
Aguascalientes tenfan la impresion de que la industria del vino ten-
dria posibilidades de éxito al poder exportarse a naciones de Amé-
rica del Sur donde —seguin ellos— los vinos mexicanos “tienen gran
aceptacion”; crefan que al haber “sido eliminados todos los obstacu-
los que habfa para que el pais comercie libremente” con Argentina,
Brasil, Chile, Paraguay, Uruguay, Ecuador, Venezuela, se les abrfa un
futuro promisorio “cuyos beneficios llegaran a todos los moradores
de la entidad”.”> Al parecer ya se les habfa olvidado el pavor que les
causaba, en los afos inmediatos antetiores, la noticia de la entrada
de vinos chilenos y argentinos a nuestro territorio.

También los trabajadores vitivinicolas tomaron consciencia de
su quehacer como fuerza productiva. En 1969 se organizaron y crea-
ron el Sindicato de la Industria Vitivinicola de Aguascalientes. Cerca de
mil doscientos trabajadores que laboraban en el ramo fueron capaces
de organizarse para reclamar sus derechos, con base en la Ley Federal
del Trabajo, y de esa manera tener acceso a beneficios como seguro
social en cuanto a servicios de salud para ellos y sus familias, gozar de
periodos vacacionales, etcétera. Los tramites, obviamente, los hicieron
sin inconvenientes ante la Junta Central de Conciliacion y Arbitraje, afi-

94 “El auge vitivinicola del estado reclama nuevos mercados”, E/ Heraldo de Agnascalien-
tes, 23 de noviembre de 1968.
95 “Libre el camino para exportar vinos a Latinoamérica”, E/ Heraldo de Agnascalientes,

28 de noviembre de 1968.
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liandose desde luego a la Federacion de Trabajadores de Aguascalien-
tes, organizacién encabezada por el sefior Roberto Diaz Rodtiguez.”
Un suceso que si resulté trascendental, no sélo para Aguas-
calientes sino para el resto del pais, fue la realizacion del Primer
Congreso Nacional de Fruticultura, celebrado en el auditorio de la
Casa de la Cultura de Aguascalientes del 6 al 8 de agosto de 1970,
con el propésito de analizar la situacion de la fruticultura mexicana
y tomar los acuerdos y recomendaciones pertinentes para acelerar
su desarrollo. En el acto inaugural, al que acudieron el gobernador y
el presidente municipal de Aguascalientes, no podia faltar el acento
politico y la referencia al presidente de la Republica; se dijo:

Es de suma importancia para la superacion econémica y social
de los campesinos de México, la conveniencia de que los fru-
ticultores conozcan los avances en esta materia asi como los
problemas que afronta, de donde se desprendera la necesaria
coordinacién de esfuerzos de los sectores publico y privado a
efecto de unificar criterios que redunden en mejores perspec-
tivas para la fruticultura del pafs, dado el decidido impulso que
esta rama de la produccion rural ha recibido del Gobierno del
St. Lic. Don Gustavo Diaz Ordaz.”

Ademis de darse cita los titulares, altos funcionatios, indus-
triales y dirigentes sociales de dependencias como la Secretarfa de
Agricultura y Ganaderfa, la Comision Nacional de Fruticultura, la So-
ciedad Mexicana de Fruticultura, la Confederacion Nacional Campe-
sina, el Instituto Nacional de Investigaciones Agticolas, el Patronato
para el Desarrollo de la Fruticultura del Estado de Aguascalientes, la
Asociacién Nacional de Vitivinicultores, la Asociacion de Vitivinicul-
tores de Aguascalientes, y muchas mads, vinieron estudiosos —agro-
nomos y fruticultores— de toda la Republica; se expusieron mas de
cien ponencias, distribuidas en 23 mesas de trabajo, cada una con sus
respectivas conclusiones y recomendaciones;™ se elaboraron docu-
mentos, declaratorias y se publicaron en extenso todos los trabajos.”

96 “Se sindicalizaron los 1,200 trabajadores vitivinicolas”, E/ So/ de/ Centro, 9 de enero
de 1969.

97 Congreso, 1970, p. 9.

98 Véase la voluminosa publicacion idens.

99 La mesa No. 8 versé sobre la vid, con ocho ponencias; las otras abordaron frutas

como manzana, pera, aguacate, durazno, nogal, citricos, etc., ademds de temas varios
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El congreso fue auspiciado por el gobierno del estado de
Aguascalientes. El profesor Juan Gil Preciado, secretario de Agricul-
tura y Ganaderfa, ademas de agradecer al gobernador Francisco Guel
Jiménez, emitié un mensaje en el que hablé del caso paradigmatico de
este estado; seguramente estaba pensando en la viticultura y en cierta
medida en el tema de la guayaba y el durazno, cuando dijo:

El ejemplo de los agricultores de Aguascalientes merece ser
emulado en todo el pafs. A pesar de la pequefia extension terti-
torial de que disponen, y no obstante que carecen de una pre-
cipitacion pluvial suficiente, y de corrientes superficiales que
los favorezcan con almacenamientos abundantes, a fuerza de
empefio y de iniciativa y con el auxilio de la técnica han logra-
do convertir en huertas florecientes areas en las que impera-
ba la aridez, y obtienen ingresos considerables de predios que
rendfan escaso producto de los cultivos ciclicos tradicionales.

Y es precisamente por los halagadores resultados que obtiene el
hombre, como recompensa de sus afanes, que aqui, en Aguasca-
lientes, con sus huertas como tel6n de fondo, agradecemos que
se nos brinde la oportunidad de convertir a esta ciudad en foro
nacional, para que lleguen hasta los mas apartados rincones de
nuestra Patria los ecos del Primer Congtreso de Fruticultura en
Meéxico, que por sus proyecciones dejara honda huella y permi-
tira trazar nuevas directrices, que se traduzcan en el adelanto y en

la consolidacién de las explotaciones fruticolas de la nacion.™

Dos de las ocho ponencias de la mesa de trabajo sobre la vid
abordaron la problematica local; el resto trataron sobre la region
de la Comarca Lagunera y Querétaro. El ingeniero Alberto Vega
Leyva,"" ex directivo de la Asociacion de Vitivinicultores de Aguas-
calientes y en ese momento asesor técnico de dicha agrupacion e
investigador del Campo Agricola Experimental de Pabellon (CIAB,
Instituto Nacional de Investigaciones Agricolas —INIA—, dependien-
te de la Secretarfa de Agricultura —SAG—), expuso “Influencias del

como viveros, sistemas de riego, plagas, enfermedades, industrializacion. Véase el
indice de zbidem, pp. 663-670.

100 Tbidem, pp. 13-14.

101 Alberto Vega Leyva era considerado “uno de los técnicos mas capaces en el renglon

viticola, no local sino nacionalmente hablando”, véase la nota “Produciremos uva de
calidad para elaborar vinos finos”, 5/ So/ de/ Centro, 21 de diciembre de 1970.
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suelo y del clima en el ciclo de la vid”, un trabajo muy técnico en el
que habl6 a grandes rasgos de factores que inciden en la cantidad
y calidad de la cosecha, tales como la luz solar y la temperatura, la
humedad y precipitacion pluvial en tales y cuales regiones vinicolas
de México, Estados Unidos y Europa; en unas tablas clasifico cinco
regiones térmicas a nivel mundial y nacional, ubicando a Aguasca-
lientes en la No. 2, junto con San Juan del Rio, Querétaro y a Dolo-
res Hidalgo, Guanajuato. Dijo:

Hay Iluvias de verano que trastornan mucho la cosecha y obli-
gan a un control muy cuidadoso de las enfermedades fungo-
sas; son propias para producir vinos secos y aguardientes, s6lo
que deben usarse variedades adecuadas. Los rendimientos de-
ben ser moderados para obtener un grado de dulzor adecuado.
Las uvas de mesa cultivadas en las dreas mas calidas, y sobre
todo las variedades mas precoces, se producen de bastante re-
gular calidad. En estas regiones el clima es mas calido a fines
de primavera (mayo y junio) que en verano (julio, agosto y sep-
tiembre). Los suelos deben tener buen drenaje superficial, lo

que ayuda a tenet uva més sana y dulce.'”

Por su parte el doctor Daniel T¢liz, egresado de la Universi-
dad Auténoma de Chapingo e investigador del Instituto Nacional
de Investigaciones Agticolas (INIA), de la Secretarfa de Agricultura,
esbozo6 “Enfermedades de la vid en Aguascalientes”; en un brevi-
simo e insulso escrito de dos cuartillas hablé de las enfermedades
fungosas, de las de origen viral y de las causadas por nematodos; a
manera de introduccion anoto:

La viticultura es un renglén de importancia econémica para al-
gunas zonas de México tales como Aguascalientes, la Comarca
Lagunera, Querétaro, Sonora y Baja California. A pesar de la
antigliedad e importancia de la vid en nuestro pafs, su cultivo
se ha desarrollado empiricamente. Uno de los problemas mas
importantes del cultivo son las enfermedades. En los vifiedos

de Aguascalientes se han observado... enfermedades.'

102 Congreso, 1970, p. 409.
103 Congreso, 1970, p. 445. Doce anos mis tarde, el doctor Daniel Téliz public6 un traba-
jo mas completo titulado Ia vid en México. Datos estadisticos (Téliz, 17id, 1982).
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Afos mas adelante, en las décadas de los setenta y ochenta,
aparecerian otras instituciones, organizaciones y asociaciones tanto
publicas como privadas que protegerian los intereses de los vitivini-
cultores, dandoles cursos y capacitaciones técnicas, por ejemplo la
Compania Vinicola del Vergel o bien financiadas por el Fondo de
Garantia para la Agricultura —fideicomiso del Banco de México—,
la Ganaderia y la Avicultura y la Coordinadora Nacional de Subsis-
tencias Populares (CONASUPO).

Por otro lado, la Diteccién General de Normas de la Secre-
tarfa de Industria y Comercio, a mediados de los setenta, darfa a co-
nocer el Reglamento para Certificacién del Afiejamiento de Bebidas
Alcohélicas de alta graduacion, un mecanismo para la vigilancia y
control de los procesos de maduracion o afiejamiento de las bebidas
alcohdlicas. De esa manera, los vinicultores debian sefialat con clari-
dad las barricas, la fecha de llenado, volumen del liquido, en litros, ri-
queza alcohdlica, identificacion y tamafio del lote de afiejamiento, y
numerar la barrica en orden progresivo de llenado, de modo que un
inspector gubernamental, al momento de revisar, tenfa que levantar
un acta en la que se asentaba tal informacion.

De ello hablaremos en capitulos subsiguientes.
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CAPITULO 3
PIONEROS
Y CONTINUADORES

n este capitulo hablaremos de los vifiedos y vinicolas mas an-
tiguos de Aguascalientes, asi como de sus duefios, en la época
en que se sentaron las bases del cultivo intensivo de la vid. La
mayorfa de las empresas de las que hablaremos a continuacién fueron
de tipo familiar, que recurrieron a métodos tradicionales pero que tran-
sitaron a otros mas modernos y empresariales, de acuerdo a la mentali-
dad capitalista imperante y la estructura productiva con que se contaba.

Viticultores de Pabellon y de la capital

Se afirma categéricamente que fue Pabellon de Arteaga, “sillar de la
prosperidad agticola”, la cuna del cultivo de la vid en la entidad." Se-
gun una fuente, el sefor J. Refugio Robles Viramontes, zacatecano
nacido en Jalpa en 1895 y avecindado en Pabellon en 1929, compré
un rancho de 87 hectareas y luego de cultivar trigo y maiz, se dedicd
a producir uva; dice Ezequiel Estrada Pérez:

1 “Pabellon, cuna de la vid, recibi6 a los visitantes”, E/ Heraldo de Aguascalientes, 24 de
agosto de 1957.
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[...] invité a don Rafael de Luna, a don Catarino, a don Ge-
naro Diaz de Ledn y a otros mas a que se unieran con ¢€l, en la
empresa nueva de las uvas. Todos lo juzgaron loco y sélo don
Guadalupe Davila, entr6 con él como socio “en la aventura’
Poco después fueron ya cinco socios y trajeron un técnico aus-
triaco, don Miguel Stoupignan que le pagaban el sueldo mas
alto que habifa pagado hasta esa fecha jCinco pesos diarios,
casa y alimentos! Don Miguel mandé comprar “varitas” (sat-
mientos) a Parras de la Fuente las que les salieron a un centavo
cada una. Después don Refugio sus socios las vendieron a 12
centavos... Poco después 20 socios hicieron con €l la fabrica
de vinos, para aprovechar el resto de las uvas que sobraban
después de surtir los pedidos que don Refugio tenfa en Gua-

dalajara, en México y en Monterrey]...J*

Un articulo periodistico sefiala que en 1938, en Pabellon, J.
Guadalupe Davila Guerrero trabajaba “con 40 hectareas de vid en
plena produccién, atendidas por técnicos italianos”, al igual que “los
sefiores J. Refugio Robles, Rosendo Mufioz, Ramén T. Claveran,
Manuel Acosta, Jesus Herrera, José Campa, Emilio Serna, Gena-
ro Diaz de Leén”, quienes “explotaban con buenos auspicios esta
rama del agro”.” Otra fuente asevera que el primer vifiedo se cred en
1940 en la comunidad El Milagro, en la mencionada demarcacion.*
Ellos fueron el “pufiado de colonos del Valle de Delicias, que intro-
dujeron los primeros vifiedos comerciales”, que junto con otros que
vendrian después hicieron grandes esfuerzos para “llevar a planos

2 5

superiores la produccion de uva”.

2 Estrada, Pabellon, 1983, pp. 55-56. Por cierto que J. Refugio Robles Viramontes fue
hermano de J. Isabel Robles, quien estuvo en la Soberana Convencién Revolucionaria.
3 “Seccion Editorial. Adulacion y Servilismo”, E/ Cuarto Poder, agosto de 1958. Es

probable que Antonio Colin Garcia, director de la publicacion, sea el autor de este
articulo; ¢fr. Martinez, Aguascalientes, 2009, p. 197.

4 Agunascalientes, 1982, p. 41.

5 “Recibieron un homenaje los pioneros de la viticultura”, E/ So/ de/ Centro, 11 de sep-
tiembre de 1977.
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Figura 2. Etiqueta del aguardiente de uva Pabellon..

En un homenaje que se hizo muchos afios después a “los
verdaderos pioneros de la viticultura”, que en los cuarenta forma-
rian la sociedad Viticultores de Pabellon S. de R.L., el sefior Juan
Calles dijo lo siguiente:

La viticultura comercial tuvo su arranque en Aguascalientes, en
marzo de 1936, cuando el presidente Lazaro Cardenas proveyod
decenas de miles de sarmientos a la Union de Colonos, de la
Sierra de Pabellén.

En Valle de las Delicias surgieron entonces los primeros vi-
fiedos, estimulados por un importante programa de finan-
ciamiento crediticio, a cargo del Banjidal y el apoyo técnico
prestado por expertos de Agticultura y Fomento.®

6 “Punto de vista”, E/ Sol del Centro, 8 de septiembre de 1977. Para este afio sobrevivian
Pablo Aguilar Gonzélez, Guadalupe Rodriguez, Emeterio Ibarra y Felipe Herrera,
“este ultimo residente en la actualidad, en Ojocaliente, Zacatecas”.
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Sin embargo, se menciona también que “en el afio de 1937, el
Sr. Segundo Garcfa, asociado con un extranjero planté sarmientos
en la zona de la ex Fundicién’, consistente esta plantacion en varias
hectareas de vid que exploté”. Esa misma fuente afirma que “el St.
Luis Nieto, explotd una plantacioén de vid que habia pertenecido al
St. Filimon [sz, es Filemon] Alonso, por dos afios, porque este se-
flor Alonso incrementaba la produccién de vid en los vifiedos de
‘San Ignacio™”.?

En terrenos cercanos a la antigua Fundicion, esto es, frontera
con la zona urbana, al nor-poniente de la ciudad capital, entre 1943
y 1946 —nos dice Topete del Valle—, los sefiores Maurilio Elizondo,
Angel Tafuente, Jests Pérez y Roberto Rangel plantaron alrededor
de 44 hectareas de vid.’

Cuatro Ciénegas

Las fuentes periodisticas de la época reconocen a Cuatro Ciénegas,
también en Pabellon de Arteaga, como la vitivinicola mas antigua
de ese municipio, cuyo propietario era el General de Division Simoén
Diaz Estrada —originario del rancho La Tinaja, cerca de la Villa de
Patos, municipio General Cepeda, Coahuila, donde naci6 el 25
de febrero de 1889—,'" quien comenzé plantando cincuenta hecta-
reas de vid, con distintas variedades; por la calidad de sus productos
vinicos, el jurado calificador de la II Feria de la Uva —festividades de
las que hablaremos mas adelante—lo galardoné en 1955:

7 En el porfiriato, la familia Guggenheim instalé al norte de la ciudad de Aguascalien-
tes una fundidora, con el propésito de beneficiar los metales industriales extraidos
de las minas de Tepezala y Asientos.

8 “Seccién Editorial. Adulacién y Servilismo”, E/ Cuarto Poder, agosto de 1958.
9 Topete, “Vid”, 1973, p. VIIL.
10 Datos de Simén Diaz Estrada, hijo de Catarino Diaz y Justa Estrada, originarios de

Venadero, San Luis Potosi y avecindados en La Tinaja, Villa de Patos, en el munici-
pio General Estrada, Coahuila. Fe de Bautismo de Simén Diaz Estrada, Archivo de
la Parroquia de San Francisco de Asis, Di6cesis de Durango, Bautismos, Libro 24,
Numero 89, folio 219 (Consultado en https://familysearch.org/pal:/MM9.3.1/TH-
267-11671-116234-712cc=1502401&wc=M97C-G8W:1876308162, el 26 de no-
viembre de 2013); Acta de Nacimiento de Simén Diaz Estrada, Archivo del Registro
Civil de Coahuila, General Cepeda, Nacimientos, 1889 (Copias), numero 90, folio 37
v. (Consultado en https://familysearch.org/pal:/MM9.3.1/TH-1951-22272-27689-
592cc=1916233&wc=13944944, el 26 de noviembre de 2013).
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[...] premi6 con un primer lugar, medalla de oro y diploma la
manzanilla “La Azteca” que produce, pues esto demuestra la cali-
dad del producto referido. “Ahora bien —sigui6 diciendo el general
Diaz Estrada— el premio que otorgaron a la vitivinicola “Cuatro
Ciénegas”, me ha inyectado animos para elaborar otro producto
de igual 0 mejor calidad que la manzanilla “La Azteca”."

En busca de mantener e incrementar el prestigio de sus pro-
ductos vinicos y aguardientes, la bodega del divisionario contaba
en 1955 con la infraestructura y el apoyo profesional necesarios,
ademas de que anunciaba nuevas inversiones. Su finca tenfa en ese
aflo “... una maquina trituradora de uvas, catorce fermentadoras de
cuatro mil ochocientos litros cada una y dos alambiques que permi-
ten una produccion de sesenta y cinco mil litros de vinos y seis mil
de aguardiente anualmente”; tenfa a su servicio y contaba, ademas,
“con la valiosa ayuda del ingeniero agronomo Pedro Marquina [si,
debe ser Morqueira| graduado de la Universidad Central de Madrid
y quien tuvo un curso especial de vinicultura y olivicultura en la pro-
pia universidad, logrando el diploma de endlogo”."?

Enla IV Feria de la Uva, realizada en 1957, como de costum-
bre a los invitados especiales se les llevaba a comidas campestres en
los vifiedos. Tocé que en la Vinicola Cuatro Ciénegas se les ofrecid
un brindis, donde degustaron algunos vinos, como el aperitivo man-
zanilla “La Azteca”, vino tipo cognac “Pabellon”; ademas se les dio
un recorrido donde tuvieron oportunidad de apreciar el proceso
de elaboracion de los vinos regionales, desde la molienda de la uva,
hasta la destilacion en los alambiques; el convivio fue filmado por
camaras de las compafias televisoras y cinematograficas, cuyos re-
presentantes formaban parte de la comitiva de huéspedes.”

Es probable que el general haya muerto hacia 1956, o quizas
vendi6 su finca campestre y se marché de Aguascalientes. Lo cierto
es que para finales de 1956 acudieron varias personas ante la Secre-
tarfa de Relaciones Exteriores y a principios de 1957 ante el notario
Catlos Salas Calvillo, con el fin de constituir

11 “Mejorara notablemente”, 2/ Heraldo de Agnascalientes, 11 de agosto de 1955. Se asegura
que “en 1942, el St. Gral. D. Simén Diaz Estrada y D. Arnulfo Valdés, se adhirieron
a explotar la vid en gran escala”, ver “Seccion Editorial. Adulacién y Servilismo”, E/
Ciarto Poder, agosto de 1958.

12 “Mejorara notablemente”, i/ Heraldo de Agunascalientes, 11 de agosto de 1955.

13 “Brindis en la vinicola de 4 Ciénegas”, i/ So/ del Centro, 27 de agosto de 1957.
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[...] una sociedad mercantil mexicana bajo la férmula de ané-
nima y que tendrd por objeto la elaboracion de vinos y licores y
la celebracion de todos los actos y contratos de licito comercio
que directamente se relacionen con el objeto de la sociedad. Y
lo que sea necesatio para perfeccionar y preparar el mismo. La
denominacién bajo la cual girara la sociedad sera la de “Vini-
cola Cuatro Ciénegas” s.A."

La sociedad, muy modesta, quedo registrada ante el Registro
Publico de la Propiedad y el Comercio del estado de Aguascalientes.
Inici6 con un capital social de apenas cien acciones con un valor de
mil pesos cada una, esto es, 100 mil pesos distribuidos de la siguien-
te manera: Guillermo Sandoval Romo, 30 mil pesos; Salvador Ruiz
de Chavez, 4 mil pesos; ingeniero Pedro Morqueira Alcalde, 33 mil
pesos; Francisco Llamas Ruesga, 30 mil pesos; y Alfonso ILlamas
Ruesga, 3 mil pesos. Los cuatro accionistas decfan ser mexicanos,
ya que Pedro Morqueira, nacido en Cérdoba, Espafia, en ese mo-
mento de 61 afios de edad, se habfa ya naturalizado. Fiste aparecerfa
como presidente del consejo de administracién, mientras que Sal-
vador Ruiz de Chavez, zacatecano originario de la Hacienda Sierra
Hermosa y empleado del ferrocarril serfa el secretario, y Alfonso
Llamas Ruesga, nacido en la capital del pais, se desempenarfa como
tesorero.”” Es muy probable que la sociedad fuera nada mas un pa-
rapeto y que el verdadero duefio fuera el andaluz Pedro Morqueira,
ademas de que el solicitante ante el notario fue el empleado Fran-
cisco ILlamas Ruesga, originario de la ciudad de Aguascalientes, con
domicilio en la calle de Victoria No. 18, apartamento 3, no obstante
que aparecia como socio con un supuesto 30% de las acciones.

Por cierto que Don Simén Diaz Estrada se desempeiio, hacia
1953, como gerente del consorcio Viticultores de Pabellén, cuya pu-
blicidad rezaba: “Gran fabrica de vinos y licores destilados de uva.

Lo mejor de lo mejor™."°

14 Registro Publico de la Propiedad y el Comercio del estado de Aguascalientes, Vo-
lumen 5, Libro 3, Registro 10, Fojas 53f-55v, 29 de enero de 1957, ante el notario
publico Carlos Salas Calvillo. En adelante citado RPPycA, V, L, R, E.

15 RPPYCA, V5, L3, R10, F 53£-55v, 29 de enero de 1957, ante el notario piblico Carlos
Salas Calvillo.
16 Anuncio localizado en un periédico publicado en la ciudad de Zacatecas, Provincia,

periddico independiente, 31 de enero de 1953. Agradezco al Dr. Edgar Hurtado Hernan-
dez la referencia. Por cierto que Edgar me coment6 en una charla informal el 30 de
agosto de 2013 en la ciudad de Zacatecas, que ¢l trabajé de joven en El Milagro, en
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Afos después, esta vitivinicola fue adquirida por el sefior
Landau.

San Ignacio, Filso y Carifian

Filemoén Alonso Mufioz naci6 en la ciudad de Aguascalientes en
1902. Sus padres fueron José Alonso Gonzalez, agricultor, vecino
del rancho de Buena Vista y luego avecindado en la capital del es-
tado; su madre, Gregoria Mufioz Martin del Campo; hacia 1906
ya vivian en la octava calle de Tacuba.'” En 1927 Filemén Alonso
contrajo nupcias con la sefiorita Altagracia Lozano; Filemoén dijo
ser comerciante y vivir en la avenida Francisco I. Madero No. 925.
Afirma Heliodoro Martinez Lopez que en los afios treinta del
siglo pasado —hacia 1932, mas o menos— “el buen amigo Filemén
Alonso, inicié también el cultivo en gran escala de la vid en la vieja
hacienda de San Ignacio y después en su rancho Carifian”." Por su
parte, el cronista Alejandro Topete del Valle asevera que entre 1940
y 1944, el sefor “Filemén Alonso inicié su plantacion de vinedos en
‘San Ignacio’, con plantas traidas de ‘Cuatro Ciénegas’, Coahuila. Ini-
cialmente plant6 20 hectareas. Mas tarde, en 1944, establecio el vife-
do de ‘Carignan™." Don Filemén fue todo un personaje en la vida

Pabellén, a finales de los afios 70 en tiempos de la cosecha, empacando racimos de
uva seleccionada en cajas.

17 Datos de los padres de Filemén Alonso Mufioz, sus hermanos Marfa Luisa y Santiago, asi
como de su primera esposa, tomados de: Presentacién del Matrimonio de Filemén Alon-
so Mufioz, Archivo del Registro Civil de Aguascalientes, Aguascalientes, Matrimonios,
1927, Tomo I, 148 £.-148 v. (Consultado en https:/ / familysearch.org/pal:/MM9.3.1/TH-
1-10923-63917-842cc=2072126&wc=MIWR-JH2:n764004067 y https://familysearch.
org/pal:/MM9.3.1/TH-1-10923-63909-82cc=2072126&wc=MIWR-JH2:n764004067,
el 10 de diciembre de 2013); Archivo del Registro Civil de Aguascalientes, Aguascalientes,
Matrimonios, 1927, Tomo I, 149 £-150 f. (Consultado en https://familysearch.org/pal:/
MM9.3.1/TH-1-10923-63909-87cc=2072126&wc=MIWR-JH2:n764004067, y https:/ /
familysearch.org/pal:/MM9.3.1/TH-1-10923-64436-922cc=2072126&wc=MIWR-
JH2:n764004067, el 10 de diciembre de 2013); Acta de Nacimiento de Santiago Alonso
Munoz, Archivo del Registro Civil de Aguascalientes, Aguascalientes, Nacimientos, 19006,
Tomo 11, 468 f. (Consultado en https://familysearch.org/pal:/MM9.3.1/TH-1-159385-
482458-507cc=2072126&wc=MIWR-]ZG:n329525342, el 11 de diciembre de 2013);
Acta de Nacimiento de Marfa Luisa Alonso Mufoz, Archivo del Registro Civil de Aguas-
calientes, Pilotos, Nacimientos, 1903, 48 v. (Consultado en : https://familysearch.org/
pal:/MM9.3.1/TH-1-9725-28407-982cc=2072126&wc=MIWR-NRR:370134026 ¢l 6

de diciembre de 2013).
18 Martinez, Aguascalientes, 2009, p. 197.
19 Topete, “Vid”, 1973, p. VIIL

10